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1. Charakteristika Skoly

1.1 Zakladni identifika¢ni idaje OU a prs

Nazev pravnické osoby: Odborné ucilisté a prakticka Skola Brno,
ptispévkova organizace, Lomena 530/44,
617 00 Brno

Indentifikator pravnické osoby 600 025 055

Adresa: Lomena 530/44, 617 00 Brno

Telefon: 545233110

ID datové schranky: 24x2rgu

E-mail: sekretariat@oupslomena.cz

Adresa pro dalkovy pfistup: www.skolalomena.cz

Reditelka skoly: Mgr. Eva Lebedova

Adresa: Zamecka 1390, Slavkov u Brna 684 01

Reditel je soucasné statutarnim orgdnem pravnické osoby

Prévni forma: ptispévkova organizace
ICO: 00567213
Ztizovatel Skoly: Jihomoravsky kraj se sidlem v Brné

pravni forma : kraj., ICO : 70 888 337
Adresa : Zerotinovo nam 3/5 601 82 Brno
Pravnicka osoba byla zfizena na dobu neurcitou.

Pravnicka osoba vykonava ¢innost téchto §kol a Skolskvch zafizeni

1. Stedni Skola

kapacita : 448 cilova : 448 zaku

1ZO : 110 025 857

mista poskytovaného vzdélavani nebo skolskych sluzeb:
1. Lomena 530/44, 617 00 Brno

2. Videiniska 100, 619 00 Brno

3. Lomena 38, 617 00 Brno

2. Domov mladeze

kapacita : 180 cilova : 180 lizek

1ZO : 110 250 036

mista poskytovaného vzdélavani nebo Skolskych sluzeb
1. Lomena 530/44, 617 00 Brno


mailto:sekretariat@oupslomena.cz
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3. Skolni jidelna

kapacita : 1700 cilova : 1700 stravovanych

1ZO : 110 250 044

mista poskytovaného vzdélavani nebo skolskych sluzeb
1. Lomenéa 530/44, 617 00 Brno

1.2 Zakladni charakteristika OU a pr$

OU a prs je specidlné pedagogické vzdélavaci a vychovné zatfizeni komplexniho typu. Areal
Skoly je umistén v Brn¢ — Komarové, je velmi dobfe dostupny MHD, je pobliz hlavniho
vlakového nadrazi i nadrazi autobusového. Zabezpecuje teoretické vyucovani, praktické
vyucovani a vychovu mimo vyucovani.

Odborné ucilisté poskytuje i zakim se specialnimi vzdélavacimi potiebami sttedni vzdélani
s vyucnim listem. Pfipravuje je na vykon délnickych povolani ve stavebnictvi, primyslu a
oblasti sluzeb. Ma vlastni tisek odborného vycviku, domov mladeze a internat. Kromé vyuky
pro zéky zajistuje odborné exkurze, sportovni kurzy a soutéze, kulturni akce. Vzdélani je
ukonceno zavérecnou zkouskou, vydanim vyucniho listu a vysvédcenim o zdvérecné zkousce.
Praktickd Skola poskytuje stfedni vzdélani bez vyucéniho listu zakiim se specialnimi
vzdélavacimi potifebami, ktefi se ze zdravotnich ¢i jinych divodi nemohou vyucit. Prakticka
Skola je dvouleta, je nové koncipovana podle novych ucebnich dokumentt platnych od zari
2005, je ukoncena vysvédCenim o zaveéreéné zkouSce a absolvent ziska stupeni stfedniho
vzdéelani.

OU a prs v soucasné dobé sdruzuje nésledujici Skoly a Skolské zatizeni s kapacitou:

Odlzorné’: Jlélhété a prakticka Skola 448 34k

- Stfedni Skola

Domov mladeze 180 zakn
Skolni kuchyng 2600 jidel/den

Skola piisobi od roku 1961. Na zakladé optimalizaéniho rozhodnuti byl tomuto Odbornému
ucilisti a praktické Skole od 1.7.1997 pfidélen aredl Lomend 38-44. Komplexni forma
piipravy byla zapocata ve Skolnim roce 2000/2001, kdy doslo k pfestéhovani teoretického
vyucovani z objektu Dukelska 65, Brno-Husovice. Postupné doslo k redukci odlouc¢enych
pracovist’ (Prakticka skola — Brechtova 6, Knihaiské prace — Cejl 40).

V soucasnosti jako odloucené pracovisté plisobi pouze automontazni dilny na ul. Videiiska
100 v Brng-Priztenicich, které slouzi k praktickému vyucovani uc¢ebniho oboru 23-64E/003
Strojirenské prace.

Vsechny budovy a pozemky, které uziva OU a prs, jsou vyhradné ve vlastnictvi JMK.

Pozemky zastavéné 6 741 m2
nezastavéné 13 030 m2
Plochy vSech podlazi budov
hlavnich i vedlejSich 16802 m2
Ztoho  vyukové prostory 3670 m2
ubytovani - pokoje 2 064 m2
ostatni 7693 m2
komunikace (v budovach) 3375 m2
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Oblast podminek a prabéhu vzdélavani

Prtikazné vedeni osobni dokumentace zdka

Je samoziejmé, Ze Skola realizuje ucebni programy uvedené v zafazeni do skolského rejstiiku.
| kdyz se nejedna o skolu ztizenou dle § 16 odst. 9, jsou zde zfizovany tiidy dle §16 odst. 9 a
také jsou zde zaci integrovani do tfid béznych. VSechna doporuceni a veskera dokumentace
zaki je po celou dobu studia disledné vedena a dle archivaéniho zakona a podminek GDPR
nasledné archivovédna. Soucasti dokumentace je 1 prubézné sledovani vysledkt studia zaka a
ptipadné i doklady o feSeni vychovnych problému zaki.

Uplatiiovat kapacitu Skoly
Individualnost prace je zakladni prioritou pfi napliiovani kapacity skoly a pii pfijimani zaka
do prvnich ro¢nikd.

Zdravy zivotni styl

Pro efektivnost edukac¢niho procesu je vyznamné dodrZzovani hygienickych pozadavkl
Z pozice psychohygieny a zdravého zivotniho stylu. Zacatek teoretické vyuky v osm hodin a
ukonceni ve 14.35 hodin pfi dimenzi 45 min. vyucovaci hodiny odpovidd hygienickym
normam. Duslednost musi byt vyzadovana pii dodrZzovani pravnich norem polednich
pfestavek a prestavek v systému vicehodinovych blokd. Disledné plnéni téchto ukazateld
bude sledovano v ramci celého kontrolniho procesu.

Pro jednotlivé ucebny a specializovand pracovisté budou vypracovany provozni fady, s nimiz
musi byt zaci seznameni a pouceni o bezpecnosti prace. Za funkcénost téchto fadi budou
zodpovidat odpovédni pedagogové jednotlivych uceben.

Vnitini informacni systém

Pro zajisténi kvality vychovy, vzdélavaciho procesu a jeho efektivity je mimotradné vyznamné
rozpracovani vnitiniho informacniho systému, ktery je sledovatelny ve vSech stupnich fizeni a
kontrol v¢etné informace pro vnéjsi Cinitele.

Tento systém vychazi z analytickych metod a z dlouhodobych poznatkli a zkuSenosti
vedoucich pracovnikt a pedagogu.

Alternativni postupy

Ve vzdélavacim systému je velmi dilezité vyuzivat vSech moderniza¢nich faktort a
alternativnich postupi, pfipadné jejich prvki. Zde se jevi jako mimotfadné vyznamné vyuziti
potencialu spolupracujicich odbornych pracovist, predev§im kateder specidlni pedagogiky
MU Brno a UP Olomouc, ale také vyuziti vysledkli vyzkumnych programi, na kterych by
Skola participovala jako partner.

1.3 Personalni podminky

Zatazeni uditeli

Vyse naznacené metodiky kvality a jejich uplatiiovani v jakostni politice Skoly jednoznaéné
predpokladaji pregnantni vymezeni kompetenci vSech zaméstnanci na zakladé jejich
odbornosti a kvalifikace. V tomto smyslu nejde jen o konstatovani kvalifika¢ni roviny, ale
soucasn¢ o sledovani v celém systému celozivotniho vzdélavani.

Pti kvalifikaénim rstu jde o nasledujici kroky:

1. ZvySovani kvalifikace — odborné - sledovani potfebnosti odbornosti z hlediska ucebnich
programu jak v rovin€ v§eobecné vzdélavacich predméti, tak v roviné predmétid odborné
zpuisobilosti a to:
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a) pravidelné dopliovani a vybér kvalifikovanych uciteld, absolventi vysokych skol,

b) umoznit kombinované studium zkuSenym pedagogim zfad stavajiciho sboru a
v tomto studiu je podporovat.

2. Specidlné¢ pedagogické vzdélani - idedlni formou by bylo dosazeni stoprocentni
kvalifikovanosti vSech pedagogickych pracovnikli ve specialné pedagogické odbornosti.
Je nutno pfedevsim se tomuto ideédlu co nejvice piiblizit:

- dosahnout, aby Sedesat procent ucitelil vSeobecnych predméti absolvovalo specidlni
pedagogiku rozsitujici formou a ziskalo tak dalsi kvalifikaci,

- dosahnout, aby ucitelé odborného vycviku a ucitelé odbornych pfedméta absolvovali
potfebné¢ formy specidlné¢ pedagogického vzdélavani — bud v akreditovanych
programech nebo v programech bakalarskych,

- u uciteld odborného vycviku s dlouhodobou praxi a vékové se blizici diichodovému

véku zajistit vzdélavaci akreditované kurzy specidlni pedagogiky v systému
celozivotniho vzdélavani. U téchto pracovnikii pozitivné vyuzit jejich odborného
potencidlu a zkuSenosti. Oni sami jsou schopni, pedagogické poznatky i

z kratkodobych kurzii prenést do pedagogické praxe.
3. CeloZivotni vzdélavani — je nedilnou soucasti kvalifikacniho i kariérniho ristu. Zde se
Skola opird o vysokoskolskd pracovisté a snazi se zachovat spolupraci ve formé
detasovaného pracovisté katedry specialni pedagogiky PdF UP v Olomouci Vv systému

vzdélavacich programd.

- Stanoveni metodickych oborovych sdruzeni

- Zkvality tizeni a pozadované efektivnosti vysledkli jednoznacné vyplyva sestaveni
odbornych metodickych komisi, odpovidajicich eduka¢nim pozadavkim.

1.4 Skolni poradenské pracovisté

V souladu s doporuéenim ,,.Dlouhodobého zaméru vzdélavani a rozvoje vzdélavaci soustavy
Jihomoravského kraje je nedilnou soucésti celého profesniho zatfizeni Skolni poradenské
pracovisté. Toto pracovisté je profilovano do systému celého zafizeni a jsou posileny jeho
kompetence v ramci celého vychovné vzdélavaciho systému v roving:

feSeni krizovych intervenci,

poradenska konzulta¢ni ¢innost, zamétena na vSechny subjekty plisobnosti zafizeni,
podpora a pomoc Zakim se specialnimi vzdélavacimi potfebami,

diagnostické ¢innosti,

profesni poradenstvi,

feseni vychovnych problému zaku, piedevsim vysoké absence.

o gk wnE

Na zékladé takto vymezeného obsahu plisobi v poradenském tymu tfi roviny poradenskych
pracovniki: specialni pedagog, Skolni metodik prevence a vychovny poradce.

Priibézné a dle potieby jsou uskute¢iiovany jednani vychovné komise.

Skolni poradensky tym se v soudinnosti s jednotlivymi pedagogy vénuje zakéim s hor§im
prospéchem, ale pfedevsim zaklim se specifickymi poruchami uceni a chovani. Podporuje je
pfi pfekonavani veskerych socializacnich obtizi edukace. V prubéhu celého Skolniho roku
tedy sleduje prospéch i chovani zaka a spolupracuje na feSeni vzniklych problému. Napomaha
pfi vyhledavani pfimétenych vychovné-vzdélavacich postupli a motivace zaki.
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Poskytuje ndpomoc pii spolupréci s rodi€i, socidlnimi pracovniky, praktickymi 1ékafti apod.

V ramci prevence patologickych jevl plisobi na Skole metodik prevence patologickych jevd,
ktery kazdy rok zpracovava Minimalni preventivni program. V aktivitach na tiseku prevence
socialné patologickych jevi jsou vyznamné kontakty srodi¢i a zastupci dalSich instituci
(I¢kafi, Policie CR, organy péde o dité, ....) Pro zvySeni odolnosti déti a mladeze vici
patologickym jevim v prostfedi Skoly se realizuji preventivni opatfeni v ramci MPP.
Nejvyznamnéj$i je zejména uzkd a dlouhodoba spoluprace s Centrem pro drogové a jiné
zéavislosti PPP Sladkova Brno a podpora mimoskolni ¢innosti.

1.5 Mimoskolni ¢innost

Mimoskolni aktivity nasi Skoly vychazi ze z4jmi zakl i redlnych podminek jednotlivych
oborl vzdélavani. Pedagogicky sbor se snazi neustale nabidku rozsitovat.
Pti tomto zpiisobu podpory zajmi, nadani 1 socializace zak dochdzi k rozsifovani odbornych
védomosti a dovednosti pomoci neformalni komunikace. Taktéz dochdzi k vzijemnému
navazovani podpirnych mezilidskych kontakti mezi zéky. VesSkerou tuto Cinnost Skola
uskuteciuje pomoci zdjmovych skupin, krouzkd a workshopii ¢inorodych 74kt a uditeli.
V ramci mimoskolnich aktivit jsou také posilovany kli¢ové kompetence zaku skoly.
V' mimoskolnich aktivitach nasi skoly pasobi:

- sportovni kurzy pro zaky prvnich a druhych ro¢niki

- odborné exkurze a staze

- ucast na kulturnich a spolecenskych akci v regionu

- kontakty s odbornymi firmami a sponzory $koly

- pratelské setkavani zaki 1 pedagogh partnerskych skol

V ramci DM

Zajmova ¢innost zaki v mimoskolni vychoveé na Domové mladeze

Sportovni ¢innost: posilovna, florbal, mald kopan4, petangue, plavani (Méstské 14zn€ Brno)
Cinnost v hernach: stolni fotbal, autodraha, RC modely, po€itacova mistnost, knthovna
Zajmové krouZKy: vytvarny, keramicky, akvaristika

Dalsi ¢innost:  turnaje v bowlingu, vanocni a Valentynské besidka, navstévy divadelnich a
filmovych predstaveni a jinych kulturnich a spolecenskych akci

1.6 Materialné technické podminky

Zarizeni se nachazi v souboru budov, které
poskytuji podminky ke komplexni vzdélavaci a
vychovné cCinnosti  Skoly v oblasti  vyuky
vSeobecné vzdélavacich predméti , odbornych
predméti a odborného vycviku ucebnich obort
vV systétmu stfedniho vzdé€lavani a stfedniho
vzdélavani s vyuénim listem. Tento komplex
budov je neustale modernizovan ve své vnitini
struktufe. I v dal§im obdobi bude na modernizaci
navazano a umoZznéno efektivni  vyuziti
stavajicich prostor pro zkvalitnéni edukacniho
procesu.

V prvni fadé pijde o specifikaci jednotlivych kabineth a uceben. V systému vSeobecné
vzdélavacich pfedméth by tyto prostory mély mit rozdéleni podle zaméfeni jednotlivych
pfedmétt s vybavenim pomiickami v kontextu ptredmétného zaméteni.
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Profilace téchto uceben je velmi vyznamna pro komplexnost vyuky a pro moznou realizaci
ucitel pti hledani alternativnich forem vyuky.

Jednim z hlavnich zamért vzdélavani je realizace vyuky v u¢ebnach praktického vyucovani.
Jedna se o odborné ucebny pro knihafské prace, malifské a natéracské prace. Rezervy
Vv kreativnim pasobeni jsSou V oborech zednické prace a truhlaiské prace.

Kmenové ucéebny jsou vybaveny Skolnim nabytkem a tabulemi. Kabinety uciteld jsou
standardn¢ vybaveny pocitaci, které jsou vyuzivany pro ptipravu vyuky i pro komunikaci se
zaky a rodi¢i. U¢ebny vypocetni techniky jsou vybaveny pocitaci a interaktivnimi tabulemi.
Vsechny pocitace jsou propojené v siti a piipojené na internet pres internetovy server.

Vybaveni kabinetli a na né navazujicich uceben odpovida dle moznosti sou¢asnym modernim
pozadavkim. Prubézné jsou ulebny a kabinety dopliovany o nové moderni pomiicky
zejména s moznosti multimedialniho vyuZziti.
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2. Uvodni identifika¢ni Gidaje o $kole

2.1 Identifika¢ni udaje oboru

Kéd a nazev oboru vzdélani:

Nazev $kolniho vzdélavaciho programu:
Stupen poskytovaného vzdélani:

Délka a forma studia:

Datum platnosti od:

29-51-E/01 POTRAVIARSKA VYROBA
Cukrarské prace

Stfedni vzdélani s vyucnim listem

3 leté denni studium

1.9. 2023
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3. Profil absolventa

3.1 Uplatnéni absolventa

Ucebni obor piipravuje zaky na vykon stanoveného okruhu pracovnich ¢innosti v povolani
cukraf. Absolventi se uplatni v potravinaiské vyrobé zaméiené zejména na cukraiské prace.
Nachéazi uplatnéni v menSich a stiedné velkych cukrarnach i hotelech, v obchodnich
zatizenich zabyvajici se vyrobou a prodejem cukrarskych vyrobka. Uplatni se pii obsluze a
jednoduché udrzbé stroju a zafizeni v potravinaiské vyrob¢.

3.2 Kompetence absolventa

Absolvent je v oblasti vykonu profese pripraven:

znat slozeni a vlastnosti zdkladnich druhti surovin, podminky jejich skladovani a jejich
vyuziti v cukratské vyrobe,

znat zakladni technologie piipravy tést, hmot i naplni a polev, tvarovani vyrobkl, principy
peceni a dohotovovani cukrafskych vyrobkli vcetn¢ zdobeni a zplsoby uchovavani
hotovych vyrobkt v zavislosti na jejich trvanlivosti,

mit ptehled o strojich a zafizenich pouzivanych v cukraiské vyrobé,

umét hospodarné vyuZzivat suroviny a energii,

znat zékladni hygienické predpisy a mit osvojeny zakladni hygienické navyky souvisejici
zejména s osobni hygienou a sanitaci pracovniho prostiedi,

umét si zorganizovat praci na svém pridéleném pracovisti,

umét své pracovni Cinnosti vramci plnéni pracovnich ukold vykonavat tak, aby
nenaruSoval  zivotni prostiedsi,

dodrzovat pfi praci zasady a predpisy ochrany, bezpecnosti a hygieny prace, dodrZovat
piedpisy poZarni ochrany a seznamit se s protipoZarnim zafizenim.

74k byl veden, aby:

vV

usiloval o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobku a sluzeb, dodrzoval stanovené normy

a pfedpisy,

dbal na dobré jméno podniku,

znal vyznam, tcel a uzite¢nost vykonavané prace,

ekonomicky nakladdal s materidly, energiemi, odpady a vodou, s ohledem na Zivotni
prostiedi,

efektivné hospodatil s finanénimi prostiedky, zvazoval nédklady, vynosy a zisk
Z provozované ¢innosti,

pii praci dbal na bezpecnost a ochranu zdravi svého, svych spolupracovnikii a dodrZoval
zakladni pravni predpisy, tykajici se BOZP a pozérni prevence,

st osvojil zadsady prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo urazu.

Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolvent:

byl schopen podle svych moznosti a schopnosti vyhodnocovat dosazenych vysledkt
realné si stanovoval potieby a cile dalSiho vzdélavani,
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- byl schopen samostatn¢ fesit bézné pracovni i mimopracovni problémy,

- byl schopen pouzivat prostfedky informacni a komunikacni technologie ke komunikaci
a pro ziskavani a zpracovani informaci ve vsech oblastech,

- porozumél zadanému ukolu a ziskal si informace potiebné k jeho feSeni,

- spolupracoval pfi feSeni problémt s jinymi lidmi,

- vyjadfoval se vhodné a pfiméfené¢ v mluveném i psaném projevu a srozumitelné
formuloval své myslenky,

- odhadoval diisledky svého jednéani a chovani v raznych situacich,

- um¢él piijimat radu a kritiku a adekvatné na ni reagoval,

- pfispival k vytvareni vstticnych mezilidskych vztahti a k pfechazeni konfliktim,

- jednal v souladu s moralnimi principy a zasadami spole¢enského chovani,

- respektoval svobodu a lidska prava druhych a ptistupoval k nim s tictou a toleranci,

- zajimal se o politické a spoleenské déni u nas a ve svéte,

- uvédomoval si zodpovédnost za vlastni zivot a zdravi, usiloval o zdravy zivotni styl
a 0 zdokonalovani své télesné i dusevni zdatnosti,

- chranil Zivotni prostfedi a jednal v duchu udrzitelného rozvoje,

- m¢él prehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru,

- mél redlnou predstavu o pracovnich a platovych podminkach v oboru a umél
vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pftilezitostech,

- znal prava a povinnosti zameéstnavateli a pracovniki a vhodné komunikoval
S potencialnimi zaméstnavateli.

3.3 Zpisoby rozvoje kompetenci Zaki

V celkovém pojeti vzdélavani ve vzdélavacim procesu jsou prevazné uplatiovany takové
formy a metody prace s zaky, aby dochédzelo k rozvoji osobnosti jako celku, tudiz i
kombinované k rozvoji vSech kompetenci Zdka. Tento rozvoj neprobihd pouze klasickou
predmétovou vyukou, ale také prostfednictvim klimatu Skoly, seminafi, besedami,
projektovym vyuCovanim, exkurzemi, mimotiidnimi a mimoskolnimi aktivitami
organizovanymi §kolu a jednotlivymi pedagogy a v neposledni fadé sebevzdélavanim zakda.
Naplnovani jednotlivych kompetenci ve vzdélavacim procesu Zakl je moZno izolované popsat
nasledujicim zpisobem.

a) Kompetence k uceni

Za ucelem rozvijeni kli¢ovych kompetenci jsou jiz od 1. ro¢niku aplikovany ve vyuce v
jednotlivych pfedmétech predevsim dialogické metody, rozhovor, diskuse, panelova diskuse,
simulacni, situani a inscenacni metody, feSeni problémovych piikladl, meznich a
konfliktnich situaci, didaktické¢ hry. Zavedena je projektovd metoda vyuky spocivajici v
zadavani a feSeni komplexnich praktickych ukoll — zakovskych projektd, ve kterych jsou
integrovany jednotlivé slozky obsahu vzdélavani vzdélavaciho programu. Zdlraznény jsou
motivacni Cinitele vyuCovani formulaci problémovych situaci a feSenim praktickych cili
vyuky. Bude kladen diiraz na préci s textem, porozuméni a interpretaci textu, vyhledavani
jeho podstatnych ¢asti nebo usekil a pofizovani poznamek. V rdmci vytvarnych pfedméti se
budou Z4aci ucit skicovat hotova aranZma a naopak pofizovat studie zamyslenych praci.

b) Kompetence k FeSeni problému

Vyuka je vedena tak, aby Zéci hledali rizné feSeni problému, svoje feSeni si dokéazali obhdjit.
Ve vhodnych oblastech vzdélavani pouZivame netradi¢ni tlohy. Pfi vyuce motivujeme Zaky v
co nejvétsi mife problémovymi ulohami z praktického Zivota. Zaci si postupné zdokonaluji
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kompetenci prace s informacemi ze vSech moznych zdrojii (Ustnich, ti§ténych, medidlnich a
pocitacovych, vcetné internetu), aby je umeéli vyhledavat, tfidit a vhodnym zplisobem
vyuzivat. Zaci jsou vedeni k pouzivani internetu.

¢) Komunikativni kompetence

Z4ci jsou vedeni k vhodné komunikaci se spoluzaky, s uditeli a ostatnimi dospé&lymi ve §kole
i mimo Skolu. Obhajuji a argumentuji vhodnou formou sviij vlastni nazor a zaroven
poslouchaji nézor jinych. Do vyuky jsou zaclefiovany metody kooperativniho uceni a jejich
prostfednictvim jsou Zaci vedeni ke spolupréci pti vyucovani. V stnim i pisemném projevu
jsou zaci vedeni tak, aby dodrzovali jazykové a stylistické normy 1 odbornou terminologii.
Zaci provadéji obhajoby projekti a navrhil pied spoluzaky a uéi se zd@vodiovat své
stanoviska. Do vyuky jednotlivych pfedméti jsou zarfazovany vystupy, pii kterych je
provadén nacvik komunikativnich situaci se zédkazniky, spolupracovniky a nadfizenymi. Pti
vzdélavani jsou vzdy vedeni, aby se vyjadfovali a vystupovali v souladu se zasadami kultury
projevu a chovani.

d) Personalni a socialni kompetence

Béhem vzdélavani je mimo jiné pouzivana skupinovd prace zakl, pii které jsou vedeni
k vzajemné pomoci pii uceni. Socialni kompetence jsou rozvijeny na praktickych cvicenich a
ukolech (pfi télesné vychové, na kurzech apod.). Usilujeme, aby zaci prokdzali schopnost
stiidat role ve skupiné. Zaky vedeme k respektovani spoleéné dohodnutych pravidel chovant,
na jejichz formulaci se sami podileji.

Ucime je zaroven k odmitavému postoji ke vSemu, co naruSuje dobré vztahy mezi zaky.
Chceme Zéky naucit zakladiim kooperace a tymové prace.

Zaci jsou zapojovani do organizovani ¢innosti §koly (Zzakovska rada, t¥idni samosprava), do
reprezentacnich akci Skoly (pfiprava darkovych vazeb pro vyznamné osobnosti, pfiprava
vystav pro vetejnost). Tyto personalni kompetence jsou rozvijeny osobnim piikladem
pedagogli, vhodnou motivaci, vyukou bez situaci nerovnosti a poniZeni. Ve vyuce jsou
vyuzivany formy sebehodnoceni zaka, ucast zakd na projektovém vyucovani, exkurzich,
organizac¢ni pfiprava akci Zaky (vano¢ni akademie, pfiprava vystav a soutézi).

e) Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Obcanskeé kompetence jsou rozvijeny hlavné uc¢enim socialnim, metodami sebepoznévani

a seznamovani zaku s jejich pravy, odpovédnosti a povinnostmi.

- Ucitelé 1 zaci respektuji prava a povinnosti nejen pii dodrzovani Skolniho tadu, respektu;i
individuélni rozdily kulturni a ndbozenské odlisnosti spoluzaki ve tfide¢ i ve Skole.

- 'V ramci sportovné turistického kurzu jsou zZaci vedeni k péci o své fyzické a duSevni
zdravi.

-V ramci aktivit internatu jsou Zaci vedeni k plnohodnotnému vyuZzivani volného Casu.

-V ramci programli environmentalni vychovy jsou zéaci vedeni k aktivnimu a pozitivnimu
pfistupu k Zivotnimu prostfedi a ekologickym problémim ve spolecnosti.

-V ramci kazdoro¢nich mddnich ptehlidek jsou zéaci vedeni ke vzajemné spoluprici mezi
obory, k toleranci a uznani hodnoty prace jinych.

f) Kompetence k pracovnimu uplatnéni

Zaci jsou seznamovéni na exkurzich a v ramci odbornych praxi v podnicich se zakladnimi
povinnostmi a pravy v ramci pracovné pravnich vztahi, s moznostmi uplatnéni na trhu prace
a pozadavky na zaméstnance. V ramci vzdélavaciho programu zici pracuji s informacemi,
odbornou literaturou, slovniky (zakonik prace, ekonom, prace a mzda apod.).
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Kompetence je dale rozvijena praktickou vyukou, projektovym vyucovanim, zapojenim do
doplitkové Cinnosti Skoly pfi realizaci konkrétnich zakazek.

g) Matematické kompetence

Tato kompetence je realizovana piedevSim formou projektového vyucovani a v rdmci
predmétu IKT, matematika, esteticka vychova a odborny vycvik. Ve vSech pifedmétech je
kladen diraz na feSeni praktickych tkold v béznych situacich.

h) Kompetence vyuZivat prostiedky informac¢nich a komunikaénich technologii

a efektivné pracovat s informacemi

Zaci jsou vedeni k praci sinformacemi zriiznych zdrojii (audiovizualnich, titénych,
elektronickych), maji k dispozici ucebny vybavené vypocetni technikou (ve Skole i na
interndt¢) s pfipojenim k internetu. Diskuzemi si tiibi schopnosti posuzovat rozdilnou
veérohodnost riznych informacnich zdroja a kriticky pfistupovat k riznym informacim.

i) Odborné kompetence

Prijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravinaiské vyrobky, tzn. aby

absolventi:

- provadéli kvantitativni 1 kvalitativni piejimku surovin, pomocnych latek, polotovari a
hotovych vyrobki,

- orientovali se v jednotlivych druzich surovin, pfi skladovani zohlednili jejich vlastnosti,
kvalitu a trvanlivost a skladovali je podle stanovenych zésad,

- vedli jednoduché zaznamy ve skladovaci evidenci

Zpracovani suroviny na hotové cukrarské vyrobky dle technologického postupu

a s ohledem na bezpecnost potravin, tzn. aby absolventi:

- vybrali vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup,

- pfipravovali a upravovali a zpracovavali suroviny podle technologického postupu ru¢né
nebo strojoveé na cukraiské vyrobky,

- dodrzovali technologicky postup a technologickou kazen,

- prokazovali manudlni zruénost pii ruénim zpracovani a uprave surovin,

- obsluhovali potravinarské stroje a zatfizeni pii pfiprave, Upravé a zpracovani surovin,
provadéli jejich ¢isténi a béznou tdrzbu,

- balili, oznaCovali, skladovali a expedovali hotové vyrobky.

Aplikovat hygienické poZzadavky v potravinarském provozu, tzn. aby absolventi:

- pochopili a respektovali nezbytnost dodrzovani hygieny a sanitace potravinaiského
provozu s cilem vyrabét bezpecné cukrarské vyrobky,

- osvojili si zasady osobni hygieny a hygieny pracovniho prostiedsi,

- likvidovali odpadky v souladu s ekologickymi principy,

- seznamili se s platnymi pravnimi piedpisy V potravinafstvi.

Dbéat na bezpe¢nost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

- chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své 1 spolupracovnikd,

- znali a dodrzovali zdkladni pravni pfedpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi
praci
a pozarni prevence,
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osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pii praci, rozpoznali moznost nebezpeci tirazu nebo ohrozeni zdravi,

znali systém péce o zdravi pracujicich (vcetné€ preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé irazem nebo poskozenim zdravi,
s vykonavanim prace),

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytnuti prvni pomoci pfi ndhlém onemocnéni
nebo Urazu a snazili se poskytnout prvni pomoc.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluZeb, tzn. aby absolventi:

chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména podniku,
dodrzovali stanovené normy a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym
na pracovisti,

dbali na zabezpeCovani parametri kvality procest, vyrobkl nebo sluzeb, zohlednovali
pozadavky zakaznika.

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

znali vyznam, tcel a uzite¢nost vykonavané prace, jeji financni ¢i spoleCenské ohodnocent,
zvazovali pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na
zivotni prostiedi, socialni dopady,

efektivné hospodafili s financnimi prostiedky,

nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostredi.

3.4 Zpisob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosaZeného vzdélani

Vzdélavani se ukoncuje zavérecnou zkouskou, ktera se kona a organizuje podle platnych
predpistt MSMT. Dokladem o dosaZzeni stupné vzdélani je vysvédéeni o zavéredné zkousce a
vyuéni list. Usp&sné vykonani zavéreéné zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZiiuje
absolventovi uchédzet se o studium u navazujicich studijnich vzdé&lavacich programii ve
sttednich odbornych ucilistich. Absolvent je pfipraven prohlubovat si specifické znalosti
V oboru riznymi skolenimi a kurzy

Stupen dosazeného vzdélani: stiedni vzdélani s vyuénim listem.
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4. Charakteristika skolniho vzdélavaciho programu

4.1 Celkového pojeti vzdélavani

Jedna se o vzde¢lavaci program ucebniho oboru odbornych ucilist, jehoz cilem je, aby obsah
ptipravy zaka tvofil organicky celek védomosti, znalosti a praktickych dovednosti s ohledem
na jejich soukromy a obcansky zivot a na specialni pozadavky odborné ptipravy pro budouci
povolani.

Zaci se pripravuji na jednoduché prace pii piipravé surovin a pii piipravé a vlastni vyrobg
polotovart a cukraiskych vyrobkl véetné jejich uchovani.

Zaci jsou vychovavani tak, aby byli schopni se uplatnit na trhu price a zaclenit se do
spolecnosti na zakladé zvladnuti vybranych Cinnosti profese a aby si vypéstovali kladny vztah
K praci.

Vzdélavaci program je pojat v souladu se zékladnimi principy vychovy a vzdélavani.
Umoziuje rozvijet osobnost zéka a tvofi tak jeden ze stupni celozivotniho uceni. Jeho cilem
je rozvoj znalosti, dovednosti a schopnosti Zdka ve vSech oblastech vzdélavani a dalsi
formovani jeho charakterovych vlastnosti. Ve vzdélavacim obsahu Skolniho vzdélavaciho
programu uc¢ivo nechapeme jako cil, ale jako prostfedek k osvojeni zddanych kompetenci.
Hlavnim cilem, ke kterému pomoci vzdélavaciho programu smétujeme, je piiprava zéka pro
zivot ve tfech smérech rozvijenim jeho osobnosti a vytvarenim jeho kompetenci:

- pripravit zaka tak, aby se co nejlépe uplatnil na trhu prace,

- umoznit zaklim osvojit si strategie a pfipravit je pro celozivotni u€eni,

- rozsifit u zaka vSechny kompetence tak, aby se stal harmonickou rozvinutou osobnosti

a aby byl splnén zamér stfedniho odborného vzd€lavani - pfipravit zdka na uspésny,
smysluplny a odpovédny osobni, ob&ansky i pracovni zivot v podminkach méniciho se svéta.
Jako teoretické vychodisko pro koncipovani cila stfedniho odborného vzdelavani byl pouzit
koncept Ctyf cilt vzdélavani pro 21. stoleti:

a)U¢it se poznavat, tj. osvojit si nastroje pochopeni svéta a rozvinout dovednosti potiebné k
uceni se, prohloubit si v ndvaznosti na zédkladni vzd€lani poznatky o svété a dale je rozsifovat.
b) U¢it se pracovat a jednat, tj. naucit se tvofivé zasahovat do prostiedi, které zaky
obklopuje, vyrovnavat se s riznymi situacemi a problémy, umét pracovat v tymech, byt
schopen vykonavat povolani a pracovni ¢innosti, pro které byl pfipravovan.

c) Ucit se byt, tj. porozumét vlastni rozvijejici se osobnosti a jejimu utvafeni v souladu
S obecné piijimanymi moralnimi hodnotami, jednat s vétSi autonomii, samostatnym usudkem
a osobni zodpovédnosti.

d) U¢it se Zit spole¢né, ucit se zit s ostatnimi, tj. umét spolupracovat s ostatnimi, byt schopen
podilet se na Zivoté spole¢nosti a nalézt v ni své misto.

K dosazeni strategickych cili a klicovych kompetenci je Skolni vzdélavaci program
koncipovan v duchu téchto strategickych zamért:

1. Poskytnout Zaktim kvalitni zaklady vSeobecného a odborného vzdélani.

Prvotadou snahou vzdélavaciho programu je pfedkladat zakiim informace a ucivo v pfimych
souvislostech s praktickym Zivotem — piiprava cukraiskych vyrobkl dle ptani zakaznika,
aranzovani spojené s cukrarskou vyrobou, vést zaky k feSeni konkrétnich problémovych tloh
a realnych situaci. Zak, ktery je postaven pied problém, tikol &i nedekanou situaci, fesi tento
podnét aktivnim vyuZzivanim jiz ziskanych kompetenci. Zak rovnéz musi védét, pro¢ se novou
latku uci a kdy se mu znalosti a dovednosti mohou v béZném Zivoté hodit.

2. Vytvétet klima podporujici rozvoj kompetenci.
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V ramci vzdélavaciho programu podporovat samostatnou a tymovou praci zakl, dosdhnout
oteviené, klidné, sdilné¢ atmosféry ve Skole budované na partnerskych vztazich mezi uciteli a
zaky, na toleranci, vzajemné Ucté a pocitu zodpoveédnosti za své vysledky i vysledky Skoly
jako celku.

3. Rozvijet osobnost kazdého zaka

K zaktim pfistupovat individualné, ucivo diferencovat vzhledem ke schopnostem jednotlivct.
Kazda vyucovaci forma musi byt kvalitné pfipravena, odpovidat zdsadam zdravi a byt pro
zéky zajimava. Osobnost zaka rozvijet 1 v ramci zajmovych krouzki, kulturné vzdélavacich
akci, projektového vyucovani, seminait a kurzii pro zaky.

4. Posilit komunikativni kompetence

Podporovat schopnost zakd vyjadfovat se (s ohledem na své zdravotni postizeni) vystizné,
vysvétlit a zdivodnit svlij ndzor, jednani, potfeby, vhodnym zplsobem komunikovat
s druhym clovékem, ve svém projevu se vyjadiovat spisovnou ¢estinou vSude tam, kde to
situace vyzaduje.

5. Oteviena skola

Skola by neméla byt jen mistem vzd&lavani pro zéka, ale rovnéz mistem pro jejich vyuziti
volného Casu, centrem odbornym a soucasn¢ kulturnim. V ramci Skoly se budou pravidelné
organizovat soutéze, kulturni akce, vystavy, ptehlidky, které budou urceny zaktim i1 vetejnosti.
Se svym budoucim povolanim budou zaci seznamovani formou exkurzi a odbornych praxi.

6. Hlavni zaméteni odborného vzdelavani

V ramci odborného vzdélavani je posilena vyuka predmétt, které umozni lepsi uplatnéni
absolventl Skoly na trhu prace. Ve vyuce pievladaji predméty zamé&fujici se na piipravu,
upravu a slozeni surovin, na obsluhu jednoduchych stroji a zafizeni, na jednoduché
technologické vypocty, na technologické postupy pii pfipravé té€st. Velky casovy podil je
vénovan odbornému vycviku a odborné praxi.

4.2 Metodické pristupy

Metody a formy vzdé€lavaci prace voli vyucujici se zietelem k charakteru predmétt, konkrétni
situaci v pedagogickém procesu i s ohledem na moznosti $koly. Za vyznamné pro piipravu
vtomto ucebnim oboru Ize povazovat dusledné uplathovani pedagogickych zéasad
vyucujicimi, zejména zasady nazornosti a pifiméfenosti uciva a metody individudlniho
piistupu k zakovi. Vyucujici v koordinaci s ostatnimi vyuéujicimi vyviji soustavnou péci o
vytvareni a rozvijeni profesnich vlastnosti a schopnosti zaki.

Je nutné, aby si pedagogicti pracovnici uvédomili, Ze se v oboru pfipravuji Zaci, kteti vétSinou
Vv této pripravé ukonci své systematické vzdélavani, takze je dilezité, aby ziskali védomosti a
dovednosti nezbytné pro dal§i osobni, oblansky a pracovni zivot. Proto je nutné K témto
zakim pfistupovat se zdmeérem maximalné je motivovat, zejména kladnym hodnocenim,
vyuZivat maximalné prostor ve vSeobecné vzdélavacich pfedmétech prakticky zamétenym
¢innostem a k casti feSit na modelovych situacich problémy bézného Zivota. Informace by
mély byt podloZeny vlastni ¢innosti zaki pii feSeni ukold. Proto je nutné, aby vyucujici volili
specifické metody, napt. exkurze, inscenani metody zaloZené na hife, vhodné pro poznani
sebe i1 druhych, pro vytvofeni kontaktu a komunikace ve dvojicich a ve skupin€, nebo
napomahajici 1épe pochopit a osvojit si 1 nékteré teoretické ucivo ( napf. v obCanské
vychoveg).

Pozornost by méla byt vénovana také nacviku metod a technik uceni a praci s textem jako
zakladnim zdrojem informaci. Vhodné je i vyuZiti pocitace pfi vyuovani véetné specialnich
vyukovych programt. Vyucujici v koordinaci s ostatnimi vyucujicimi vyviji soustavnou péci
o vytvareni a rozvijeni profesnich vlastnosti a schopnosti Zak.
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Kromé¢ realizace kliCovych dovednosti vede vyucujici zaky k trpélivé a soustavné praci a
usiluje o to aby si zaci vytvofili dobry vztah k praktickym cinnostem. Vychovu v tomto
smyslu lze uplatnit zejména v predméetu odborny vycvik.

Metody ¢innostné zaméteného vyucovani — praktické prace zakt predevsim aplika¢niho a
heuristického typu.

Diraz na motivacni Cinitele — zafazeni her, soutézi, simulacnich a situa¢nich metod.

Vyuka je Clenéna podle cCasové dotace jednotlivych piredméti na tydenni ucelené bloky
teoretického vyucovani a odborného vycviku. Do teoretického vyucovani jsou zafazeny jak
predméty vSeobecné vzdélavaci, tak predméty odborné.

Odborny vycvik zajistuji ucitelé odborného vycviku a je organizovan tak, aby Zzaci poznali
cely technologicky postup. Ugebni skupina je maximéalné sedmié¢lennd. Zak zhotovi sam cely
vyrobek pod vedenim ucitele. Aby si procvicil vyrobek zhotovi jej 1 nékolikrat s mensimi
obménami. U jednotlivych zakl je dodrzovana pracovni doba véetné piestdvek, které jsou
dané jak zakonikem prace, tak hygienickymi a Skolskymi normami.

Teoretické vyucovani zajiSt'uji ucitelé na OU a pr§ Brno, Lomena 44, podle platného rozvrhu.
Ucebny jsou vybaveny zakladnim vybavenim, ucebny specializované — vypocetni technika,
télocvicny.

Zpusoby rozvoje ob¢anskych a klicovych kompetenci ve vyuce

Diskuse, prednasky, rozhovor, zafazeni vhodnych témat a ptikladii z praxe tak, aby Zaci:

- jednali odpovédné, aktivné

- dbali na dodrzovani zakont a pravidel chovani, respektovali prava a osobnost druhych lidi

- vystupovali proti nesnasenlivosti a diskriminaci

- jednali v souladu s moralnimi principy

- prispivali k uplatnovani hodnot demokracie

- aktivné se zajimali o politické a spolecenské déni u nas a ve svété i o vefejné zalezitosti
lokalniho charakteru

- chéapali vyznam Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka

Celkovy zplsob Zivota Skoly, vSechny procesy, ¢innosti a aktivity Skoly, pfistupy tymu

vyucujicich i ostatnich pracovniki $koly jsou zaloZzeny na principech demokratické obcanské

spolecnosti, na zasadach a principech trvale udrzitelného rozvoje, na pravidlech pro profesni

uplatnéni v rdmci moderniho dynamického trhu prace 1 na strategii vSestranné aplikace

informacnich a komunikaénich technologii ve vSech oblastech prace Skoly.

4.3 Prurezova témata

Priifezova témata jsou nedilnou soucasti koncepce skoly a jejich zasady, principy a hodnoty si
Zaci osvojuji a priabézné je aktivné uplatiiuji pfi védomi nutnosti stalych inovaci:

- pii zapojovani do konkrétnich Skolnich aktivit a projektt

-V bézném kazdodennim zivoté skoly

- prabeézné ve vyuce jednotlivym predmétim

- pfii vlastnich i mezipfedmétovych projektech a prezentacich

Z realizace prufezovych témat vyplyva i osvojeni zékladnich kompetenci absolventa:

- kompetence ob¢ana v demokratické spole¢nosti

- kompetence enviromentalni, obanskému i profesnimu jednani v souladu se strategii trvale
udrzitelného rozvoje

- kompetence k pracovnimu uplatnéni
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- kompetence k praci s informacemi v oblasti komunikaénich technologii

Zaclenovani prurezovych témat

Zarazeni prafezovych témat do vyuky je zaméieno tak, aby si zdk uvédomil vzdjemnou
pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z riznych vzd€lavacich oblasti. Prifezova
témata vyrazn¢ formuji charakter zaka a jejich postoje. Prifezova témata jsou zafazovana do
vSech ro¢nikd vzdy podle vhodné vazby na ucivo.

Téma — Obcan v demokratické spolecnosti napomaha rozvoji socidlnich kompetenci zaka.
Postaveni c¢lovéka ve spoleCnosti, formovani postoji zakt, vytvareni dobrého tfidniho
kolektivu, respektovat se navzajem a pomahat si, to vyucuje pfedmét Obcanska vychova.
Velky vyznam mé jednotny piistup viech pedagogti k chovéani zakd. Zaci i pedagogové jsou
si védomi, ze vSichni vytvaieji image Skoly zvlasté ve vztahu k vefejnosti. Do této oblasti
spadad i vyhledavani problémovych zakt, ktefi narusuji kolektiv a feSeni téchto situaci ve
spolupraci s vychovnym poradcem.

Téma — Clovék a Fivotni prostiedi vede k pochopeni vyznamu piirody a spravného chovéni
Clovéka v piirodé. Toto téma je zaclenéno do odborného uciva — technologie, potraviny a
vyziva 1 do odborného vycviku. Zde se klade diraz na pochopeni zavislosti ¢lovéka na
prirodnich surovinach, spravném hospodatreni s potravinami, na odpovédnosti Clovéka za
zachovani udrzitelného rozvoje spolecnosti.

V predmétu Cesky jazyk je rozvijeno povédomi problematiky Zivotniho prostfedi a jeho
ochrana. Do pfedmétu Té€lesnd vychova je zafazovan pohyb a turistika v piirodé¢, diraz je
kladen na pochopeni nutnosti ochrany zivotniho prostfedi. Kladen je diraz na enviromentalni
vychovu tj. vztah ¢loveka k prostredi.

Téma — Clovék a svét prdce je vhodné realizovano v motiva¢nich metodach, kdy je v zacich
formovan dobry vztah ke zvolenému oboru. Ucitelé péstuji v Zacich touhu po uplatnéni a
odborném rustu, uci je fesit problémové situace, které mohou pomoci pii hledani zaméstnani.
Zaci umi sepsat zadost o misto, Zivotopis a orientuji se ve vyhledavani nabidek zaméstnani.
Téma — Informacni a komunikacni technologie - Zaci ovladaji zéklady softwaru a osvojuji
si dovednosti pii préci s internetem. Pfredmét IT se prolind do vSech pfedméth a Zaci v ramci
aplikaci mohou plnit ukoly zadané uciteli jinych pfedmétii. Podle kapacitnich moZnosti
mohou odbornou u¢ebnu vyuzivat 1 u€itelé jinych predméti.

4.4 Organizace vyuky

Studium je organizovano jako tfilet¢ denni. Je ukoncené zavére¢nou zkouskou podle
ptislusnych pravnich norem a poskytuje odbornou pfipravu pro vykon stanoveného okruhu
pracovnich ¢innosti v povolani cukraiské prace.

ProtoZe se jedna ptfevazné o piipravu zakl se specidlnimi vzdélavacimi potiebami, je vyuka
organizovana tak, aby bylo zastoupeno praktické i teoretické¢ vzdelavani. Vyuka probihd tak,
ze se pravidelné stfida jeden tyden odborného vycviku a jeden tyden teoretického vyucovani.
Takto je vyuka koncipovana v prvnim a druhém ro¢niku, ve tfetim ro¢niku pak Zaci absolvuji
v kazdém tydnu ¢tyfi dny odborné praxe a jeden den teoretického vyucovani.

Obsah vzdélavani je strukturovan do vyuCovacich pfedméti, jejichZ rozsah je vymezen
V ufebnim planu a v ucebnich osnovach, dile vzdélavani probiha formou praktického
vyuCovani, odborné praxe a exkurzi. Vyuka nékterych vSeobecné vzdélavacich predmétt
(napf. informacni a komunikacni technologie) probiha ve specidln¢ vybavenych ucebnéch.
Vyuka odbornych ptedmétti probihd v odbornych ttidach. Praktické vyu€ovani se uskutecituje
vV ucebnach odborného vycviku na ucilisti a na smluvnich pracovistich soukromych
cukrarskych firem. Pro praktické vyucovani jsou Zaci déleni do skupin. Od prvniho roéniku
probiha odborna praxe na smluvnich pracovistich.
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Piehled vyucovacich jednotek:

Teoretické vyuéovani:

.hodina: 7.05-7.50
hodina: 8.00 - 8.45
hodina: 8.55 - 9. 40.
hodina: 9.50 - 10.35
hodina: 10.45-11.30
hodina: 12.00 —12.45
hodina: 12.55-13.40
.hodina: 13.45- 14.30

NoakowdEO

O prestavkach je zajistén pedagogicky dozor dle stanoveného rozvrhu.

Praktické vyuéovani:

Rozvrh pracovniho dne

Doba praktické vyuky — pracovni doba je stanovena platnymi u¢ebnimi osnovami takto:
1. roénik denné 6,5 hodin

2. ro¢nik denné 7,5 hodin

3. ro¢nik denné 7,5 hodin
Urcené prestavky

9,00 — 9,15 hodin 11,45 - 12,15 hodin

Prestavky jsou urceny pro vSechny zdky OU v praktickém vyucovani. Ucitel tyto prestavky
travi spolecné s zaky, ¢imz naplituje povinnost dozoru nad nimi.

Soucasti vyuky v prvnim ro¢niku je tydenni sportovné turisticky kurz na Moravci. Odborna
praxe ve tfetim ro¢niku probihd od 1. 9. do 31. 5, potom se Zaci pfipravuji k zavérecnym
zkouskam, které probihaji béhem mésice cervna.

Spojeni s konkrétnim redlnym svétem a praxi je realizovano rovnéZz formou odbornych
exkurzi, které jsou zarazeny v kazdém rocniku.

Dalsi podrobnosti organizace praktické¢ vyuky uvadi mj. ucebni osnova a tabulka ptehledu
vyuziti tydni v obdobi Skolniho roku.

Odborné kompetence jsou rozvijeny a nejnovéj§i trendy v oboru prezentovany
prostifednictvim téchto organiza¢nich forem vyuky:

Exkurze jsou soucasti teoretické i praktické vyuky. Akce jsou uskutecnovany v kazdém
pololeti ve vSech tfech roc¢nicich

Odborné soutéZe — zaci se pravidelné kazdy rok zucastniuji oborovych soutézi a na zakladé
vybéru se ucastni krajskych a celostatnich oborovych soutézi.
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4.5 Zpisob hodnoceni zZaki

Hodnoceni chovani a prospéchu ve vyuce tvoii platna legislativa a klasifika¢ni fad, ktery je
soucasti Skolniho tadu a sjednocuje pozadavky teoretického i praktického vyucovani. Rlizné
formy hodnoceni — pisemné, ustni, testy, sebehodnoceni, spolu s riznym zpiisobem
hodnoceni — zndmkovani, slovni hodnoceni, bodovy systém — sméiuje k posouzeni zvladnuti
zakladnich kompetenci.

Cilem vychovn¢ vzdélavaciho procesu je rozvoj kompetenci zaka, nikoliv znamky, body

a procenta. Ty jsou pouze prostiedkem pro hodnoceni zaka. Hodnoceni se v novém pojeti
vzdelavani nevztahuje k tomu, co zak nezvladl, ale mé predev§im zohlednit, v jaké mife zak
dosahl ve vyucCovacim procesu ocekavanych vystupti.

Hodnoceni ma:

- poskytnout zadkovi zpétnou vazbu o tom, jak dovede zachézet s tim, co se naucil, v ¢em se
zlepsil a v ¢em chybuje,

- vychazet se stanoveni jasnych cilti a konkrétnich kritérii k provéfovani jeho ¢innosti

- byt primarné zaméfeno na zakiv individuélni pokrok,

- posilovat vnitfni motivaci - hodnoceni musi dat perspektivu vS§em zaktm, zvIasté tém
slabym,

- dilezité je, aby nehodnotil jen sdm ucitel - vyuzivat formy sebehodnoceni a kolektivniho
hodnoceni,

- chyba jiz neni pokladana za nezadouci jev, ale za ptirozeny privodni znak poznavani

- pfi hodnoceni, pribézné i celkové klasifikaci pedagogicky pracovnik uplatituje
individudlni pfistup, pfiméfenou naro¢nost a pedagogicky takt vic¢i zakovi,

- pfi celkové klasifikaci ptihlizi u€itel k vékovym a zdravotnim zvlaStnostem zdka i k tomu,
ze zak mohl v pribéhu klasifika¢niho obdobi zakolisat v u¢ebnich vykonech pro uréitou
indispozici.

Zakladem pro hodnoceni je partnersky, komunikativni ptistup k zakim. U¢itel neni jen ten,

kdo stale urcuje a hodnoti, ale vede na cesté poznani, inspiruje a pomaha.

Zasady pro hodnoceni Zaku

Hodnoceni Zaka je vZdy co nejvice objektivni a spravedlivé

Vétsina lidi je velmi citlivd na hodnoceni své osoby, tedy 1 zaci. Objektivita a spravedlnost
hodnoceni, tj. nestrannost a nezaujatost, je predpokladem zvySovani a udrZovani aktivity
zéka. Je take dllezitym Cinitelem jeho moralniho formovéni 1 dusevniho zdravi.

Urcitého vysokého stupné objektivity a spravedlnosti dosdhneme tim, Ze pii hodnoceni
pouzivame vice metod a forem provéfovani, riizné typy zkousek, hodnotime ustni i pisemné
projevy.

Hodnoceni ma piisobit na Zaka povzbudivé

Je potvrzeno praxi, ze prozitky uspéchu, radost z dobfe vykonané prace, vedou Casto zejména
,,slabsi* zéky k posilovani zajmu o uceni a jeho vysledky a pomdhaji jim tak bojovat proti
vlastnimu pocitu ménécennosti, jimz trpi zejména ti, ktefi jsou Casto vystavovani negativnimu
hodnoceni. Opacné¢ - Zaci ,,dobii* jsou pozitivné motivovani k dalsi GspéSné praci.
Klasifikace ma byt pravdiva

Hodnoceni zaka se nesmi opirat o domnénky ¢i dojmy ucitele. Je nutno vychéazet
z dokonalého poznani védomostniho profilu Zéka, z diikladné analyzy jeho priitbézné prace

a vysledk této prace.

Hodnoceni ma byt syntézou lidskosti a naro¢nosti vici zakovi
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Pii zkouSeni a klasifikaci je tfeba dbat na to, aby se zdk necitil zesméSnovan a ubijen.

Orientujeme se na kladné stranky jeho projevu a Cinnosti a pokousime se dozvédéet nejen to,

co nezna, ale i vice to, co znd. Hodnoceni nesmi mit trestajici charakter, proti némuz si zaci

pak Casto vytvareji ,,soustavu podvadéni®.

Podklady pro hodnoceni a Kklasifikaci vychovné vzdélavacich vysledkd a chovani zaka

ziskava ucitel zejména témito metodami, formami a prostredky:

- soustavnym diagnostickym pozorovanim zika,

- soustavnym sledovanim vykonu zéka a jeho pfipravenosti na vyucovani,

- riznymi druhy zkousSek ( pisemné, Ustni, grafické, praktické ),

- kontrolnimi pisemnymi pracemi a praktickymi zkouskami v pololeti,

- analyzou vysledki ¢innosti zéka,

- konzultacemi s ostatnimi uciteli, podle potieby s pracovniky Skolniho poradenského
zatizeni popft. i s pracovniky pedagogicko-psychologické poradny,

- rozhovory s zakem.

Zpusoby hodnoceni teoretického vyucovani

Hodnoceni ve vSeobecné vzdélavacich pfedmétech a v teoretické vyuce odbornych predméti
se provadi formou ustni a pisemnou. Pisemné hodnoceni je formou otevienych uloh nebo
testem. Kromé faktickych znalosti se hodnoti i forma vyjadiovani a vystupovani. U
pisemnych praci se zohledniuje i graficka stranka. Déle se hodnoti samostatné domaci prace a
referaty 1 aktivita zakl pfi vyucovani.

Zpusoby hodnoceni odborného vycviku

V odborném vycviku ve skole se uplatituje individualni hodnoceni zaki. V pracovni oblasti se
hodnoti kvalita a odbornost vykonavané prace, vysledny vzhled vyrobkt, Uroveil a schopnost
kooperace, pouzivani teoretickych znalosti v praxi, zru¢nost manuélnich tkont, schopnost
napravy chyb, kreativita a napaditost, otevienost v pfijimani novych zkuSenosti, pracovni
tempo - nasazeni, dodrzovani ustanoveni BOZP, dodrzovani ekologickych principt,
hospodarnost v zachdzeni s materialy.

Zpusoby hodnoceni odborné praxe

Kritéria hodnoceni uvedena v ptedchozim odstavci vyuziva vedouci pracovisté k hodnoceni
zakl. Ucitelem zodpovédnym za pribéh praxe je dale hodnocen denik odborného vycviku a
celkovy pfistup k plnéni povinnosti.

Zpiusoby hodnoceni klicovych kompetenci

Hodnoceni kli¢ovych kompetenci se provadi v jednotlivych vyu€ovacich predmétech. Jedna
se o komplexngjsi posouzeni a hodnoceni toho, jak zak komunikuje, jak je schopen
spolupracovat interaktivné v kolektivu, jak vyuziva vypocetni techniku a numerickych
znalosti a jak je schopen své znalosti a dovednosti prezentovat.

Spolecné zasady pri hodnoceni

Hlavni funkce hodnoceni je informacéni a diagnostickd, dilezité je, aby nehodnotil jen sdm
ucitel — vyuzivat formy sebehodnoceni a kolektivniho hodnoceni, hodnoceni musi dat
perspektivu v§em zaklim — zvlasté tém slabym a zakim se SPU. Zakladem pro hodnoceni je
partnersky, komunikativni pfistup k zaklim, respektovat prava zaka na individudlni rozvoj.
Ucitel neni jen ten, kdo stale uruje a hodnoti, ale vede na cesté poznani, inspiruje a pomaha,
chyba jiz neni pokladdana za nezadouci jev, ale za pfirozeny, privodni znak poznavani.
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4.6 Vzdélavani zakid se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a zakua
mimoiadné nadanych

Vzdélavani téchto zakt probiha v souladu se zakonem ¢. 561/2004 Sb. a vyhlasky ¢. 27/2016

sb., vyhlasky ¢. 72/2016 Sb.

Osoba se specidlnimi vzdéldvacimi potiebami — je osoba, kterd k naplnéni svych

vzdélavacich moznosti nebo k uplatnéni nebo uzivani svych prav na rovnopravném zaklade
S ostatnimi potiebuje poskytnuti podplrnych opatieni.

Podptirné opatieni - se rozumi nezbytné upravy ve vzdélavani a Skolskych sluzbach
odpovidajici zdravotnimu stavu, kulturnimu prostiedi nebo jinym zivotnim podminkam zaka.

(1) Podptrna opatieni prvniho stupné ptedstavuji minimalni upravu metod, organizace a
hodnoceni vzdélavani a jsou poskytovana zakovi, u kterého se projevuje potieba uprav ve
vzdélavani nebo Skolskych sluzbach a zapojeni v kolektivu. Podpiirna opatieni prvniho stupné
nemaji normovanou finan¢ni narocnost.

(2) Pokud by k naplnéni vzdé€lavacich potieb Zaka nepostacovalo poskytovani podpirnych
opatieni prvniho stupné, doporuci Skola nebo Skolské zatizeni (dale jen ,,Skola*) zdkovi
vyuziti poradenské pomoci Skolského poradenského zafizeni za Ucelem posouzeni jeho
specialnich vzdélavacich potteb.

(3) Podpiirna opatieni druhého az patého stupné se poskytuji na zakladé doporuceni Skolského
poradenského zafizeni a s informovanym souhlasem zletilého Zdka nebo zékonného zastupce
zaka.

(4) Podptirna opatieni se poskytuji samostatné nebo v kombinacich rtiznych druht a stupnt v
souladu se zjisténymi specidlnimi vzdélavacimi potfebami zdka. Konkrétni druh podptrného
opatieni lze poskytovat pouze v jednom stupni.

(5) Clenéni konkrétnich podptirnych opatieni do stupiii, pravidla jejich pouZiti a normovana
finan¢ni naro¢nost podpurnych opatieni druhého az patého stupné jsou stanoveny v pftiloze ¢.
1 k této vyhlasce.

Vzdélavani nadanych zaku

(1) Za nadaného zéka se pro ucely této vyhlasky povazuje predevs§im zak, ktery pii adekvatni
podpoie vykazuje ve srovnani s vrstevniky vysokou trovenl v jedné ¢i vice oblastech
rozumovych schopnosti, v pohybovych, manudlnich, uméleckych nebo socidlnich
dovednostech.

(2) Za mimotadné nadaného Zaka se pro ucely této vyhlasky povazuje predevsim zak, jehoz
rozlozeni schopnosti dosahuje mimotadné Urovné pii vysoké tvofivosti v celém okruhu
¢innosti nebo v jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych, manuélnich,
umeéleckych nebo socidlnich dovednostech.

(3) Zjistovani mimoradného nadani vcetné vzdélavacich potieb zaka provadi Skolské
poradenské zatfizeni ve spolupraci se Skolou, kterd Z4ka vzdé€lava. Pokud se nadani Z4ka
projevuje v oblastech pohybovych, manualnich nebo uméleckych dovednosti, vyjadiuje se
Skolské poradenské zatfizeni zejména ke specifikim Zakovy osobnosti, kterd mohou mit vliv
na pribéh jeho vzdélavani, a miru zdkova nadani zhodnoti odbornik v pfislusSném oboru,
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jehoz odborny posudek zak nebo zakonny zastupce zaka Skolskému poradenskému zafizeni
poskytne.

(4) Pro nadané zaky muze feditel Skoly vytvaret skupiny, ve kterych se vzdélavaji zaci
stejnych nebo riiznych ro¢niki Skoly v nékterych predmétech.

(5) Nadanym zakim Ize v souladu s vyvojem jejich Skolnich dovednosti rozsitit obsah
vzdélavani nad rdmec stanoveny piislusnym vzdélavacim programem nebo umoznit ucast na
vyuce ve vys$im ro¢niku.

(6) Nadani zaci se mohou se souhlasem feditelti ptislusnych $kol soucasné vzdélavat formou
stazi v jiné Skole stejného nebo jiného druhu.

Vzdélavani zaku se specidlnimi vzdélavacimi potfebami

Pti zvazovani moZnosti a zdméra Skoly zpfistupnit vzdélavani co nejSirSimu spektru zakl a
pii tvorbé Skolnich vzdélavacich programi je tfeba vzit v ivahu zejména:

e Charakter oboru vzdélani a pozadavek na zdravotni zptisobilost uchazece o
vzdélavani vzhledem ke stupni zdravotniho postizeni nebo zdravotniho
znevyhodnéni, ptfinos vzdélavani v daném oboru pro socialni uplatnéni absolventa
I jeho osobni uspokojeni, moznosti pracovniho uplatnéni absolventa v regionu a
pottebu Uzké spoluprace s socidlnimi partnery.

e Potiebu a zptisob $kolniho vzdélavaciho programu ( délky studia, ucebnich pland,
vzdélavaciho obsahu, zmény vyucovacich metod a organizace vyuky apod.),
materidlni a organizacni podminky vzdéldvani, napf. moznosti bezbariérového
pfistupu do Skoly, k u¢ebndm, k socidlnim aj. zafizenim, zajisténi specialnich
ucebnic, specialnich didaktickych a kompenzacnich pomicek, moznost snizeni
poc¢tu zaku ve tiidach a skupinach v souladu s platnou legislativou, vytvareni
samostatnych oddéleni, studijnich skupin nebo jinych organizacnich forem pro
vyuku nékterych predméti nebo predméta specialni pedagogické péce,

e Odborné a personalni zabezpeceni vyuky: pfipravenost uciteli na vzdélavani
téchto zakt, znalost specifik jednotlivych druhti postizeni a zdravotniho
znevyhodnéni, vytvofeni vhodnych podminek pfi pfijiméani zaka ke vzdélavani a
ukoncovani vzdélavani zakii se zdravotnim postiZzenim, znalost odpovidajicich
metod a forem vzdélavani a hodnoceni, uplatiovani principu individualizace
vzdélavani, ptehled o vhodnych ucebnich pomuckach, potfeba zvyseni poctu
pracovnikl napf. o specidlni pedagogy, asistenty pedagoga, pracovniky zajist'ujici
tlumoc¢nické sluzby tézce sluchové postizenym zaktim atd., zplsob pfipravy
pedagogt, pfipadn¢ zdravych zakl a jejich rodi¢li na souziti se zaky se
zdravotnim postizenim ( zejména se zaky s téZkym stupném postiZzeni) nebo
socialnim znevyhodnénim.

e Zpusob spoluprace se Skolskymi poradenskymi pracovisti, se zékladnimi Skolami,
ve kterych 7ak plnil povinnou Skolni dochézku, s rodic¢i téchto Zakl, popt. se
socidlnimi pracovniky a s obcanskymi sdruzenimi zdravotné postiZzenych, se
socialnimi partnery v regionu Skoly, podminky dané platnou legislativou (
Skolskou a socidlni) pro vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potfebami a
jejich socialni ochranu, pro vzdélavani piislusniki narodnostnich mensin nebo
cizinct.
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4.7 Realizace bezpecnosti a ochrany zdravi

Problematika bezpec¢nosti prace, hygieny prace a pozarni ochrany je soucasti teoretického a
praktického vyucovani. Vychazi z pozadavku platnych pravnich piedpist — zakoni, vyhlasek,
technickych norem a ptfedpisi pro danou oblast. Prostory ve kterych je provddéna vyuka
musi odpovidat vyhlasce ¢. 410/ 2005 Sb.

Skola provadi technicka i organiza¢ni opatieni k eliminaci viech rizik spojenych zejména
s odbornym vycvikem. Se vSemi riziky jsou zaci sezndmeni. Problematika bezpecnosti prace
je podrobné popséana v organiza¢nim tadu teoretického i praktického vyucovani, se kterymi
jsou zaci také podrobné seznameni. Je zpracovana osnova vstupniho Skoleni bezpecnosti
prace a pozarni ochrany pro Zaky. Zaci jsou seznamovéani a pouceni vzdy pii zahajeni
Skolniho roku.

V odborném vycviku kazdy mésic a také pfi kazdém novém tématu vyucujici provede
proskoleni BOZP. Na smluvnich pracovistich je problematika BOZP oSetfena tak, ze zaky
proskoli  bezpe€nostni technik. Je stanoven systém vykonavdni dozoru nad zéky pfi
teoretickém 1 praktickém vyucovani 1 na akcich pofadanych mimo areal skoly.

4.8 Zakladni podminky BOZP

1. Dtkladné seznameni zakd s predpisy o bezpe€nosti a ochrané zdravi pii praci,
S protipozarnimi ptedpisy, s technologickymi postupy.

2. Pouzivani technického vybaveni, které odpovidd bezpecnostnim a protipozarnim
predpistm.

3. Pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prosttedkt podle platnych ptredpist.

4. Vykonavani stanovené¢ho dozoru.

Prace pod dozorem

vyzaduje trvalou pfitomnost osoby povéfené dozorem, ktera dohlizi na dodrzovani BOZP a
pracovniho postupu. Tato osoba musi vSechna pracovni mista zrakové obsahnout tak, aby
mohla bezprostfedné zasahnout v piipadé poruseni bezpecnostnich ptedpisii a pracovnich
pokyntll nebo ohrozeni zdravi.

Prace s dohledem

osoba povérend dohledem zkontroluje pracovisté pred zahdjenim prace a pokud vSechna
pracovni mista zrakov€ neobsdhne, pak je v pribéhu praci obchazi a kontroluje.

4.9 Podminky pro prijeti ke studiu

- splnéni povinné Skolni dochazky nebo ukonceni zakladniho vzdélani

- splnéni kritérii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany $kolni rok

- splnéni podminek zdravotni zpilisobilosti uchazec¢t o studium, k posouzeni zdravotniho
stavu je prislusny registrujici prakticky lékar.

- vyjadreni Skolského poradenského zatizeni ( SPC, PPP — které je nezbytné)

Zdravotni zpiusobilost uchazece

Zdravotni zplisobilost se necha k posouzeni piislusného registrujiciho 1ékate, ktery posoudi
zdravotni stav uchazece.

4.10 Zpiisob ukonéeni vzdélavani

Vzdélavani se ukoncuje zavéreCnou zkouskou. Zavérecnd zkouSka se skladd z pisemné
zkousky, praktické zkousky z odborného vycviku a tustni zkousky z odbornych predméta. Je
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organizovana vyhlaskou ¢. 47/2005 o ukoncovani vzdélavani ve stiednich  Skolach
zaverecnou zkouskou a prikazem feditele k ZZ v daném roce. Zavérecna zkouska probiha
Vv prostorach teoretického vyucovani Skoly a v cviénych kuchynich skoly.

Pisemna ¢ast ZZ — zaci si zvoli jedno ze tii témat a ¢as na vypracovani je max. 240 minut.
Témata jsou vybrana z odbornych pfedmétli : hospodaiské vypocty, technologie, suroviny,
zafizeni zavodu.

Prakticka ¢ast ZZ — se skladd ze dvou casti — vylosovani cukrafského vyrobku,
prepocitavani surovin, vazeni surovin a samostatna ptiprava hotového vyrobku. Vylosovani
dortu s tematickym namétem. Nasleduje aranzovani vyrobkil na tac, obhajoba provedeni, jak
jednotlivych vyrobkt, tak i vylosovaného dortu. V ¢éasti obhajoby vysvétli, jaké pouzili
technologické postupy pro piipravu jednotlivych vyrobki.

Ustni &ast ZZ — se sklada z 25 okruhii otazek, z nichz si Zak jedno téma vylosuje. Témata
jsou vybrana z odbornych predmétti: hospodarské vypocty, technologie, suroviny, zafizeni
zavodu.

Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvéd€eni o zavérecné zkousce a vyucni list.
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5. Uéebni plan

Skola: Odborné ugilisté a prakticka skola Brno, p¥ispévkova organizace,
Lomena 530/44, Brno 617 00

Kod a nazev RVP: 29 — 51 — E/01 Potravinarska vyroba

Nazev SVP: Cukraiské prace

Vyucovaci predmét

Pocet vyucovacich hodin

Piredméty Zkratky |1. roénik 2. roénik 3. roénik | celkem
predmétii

Cesky jazyk CJ 1 1 0 2
Literarni vychova LV 0,5 0,5 0 1
Obcanska vychova ov 1 1 1 3
Matematika M 1,5 15 0 3
Télesna vychova TV 1 1 1 3
Informatika Inf 1,5 15 0 3
Zatizeni zavodi Y4 1 1 0 2
Hospodatské vypocty |HV 0,5 0,5 0 1
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Technologie T 4 4,5 2 10,5
Suroviny Sur 2 2 2 6
Odborné kresleni OK 0,5 0,5 0 1
Odborny vycvik OdbV 15 17,5 28 60,5
Teorie 14,5 15 6 35,5
Odborny vycvik 15 17,5 28 60,5
teorie +odborny vycvik 29,5 32,5 34 96

Poznamky k u¢ebnimu plinu

Tento SVP je uréen pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami ve smyslu zakona &.
561/2004 Sb. o ptedskolnim, zakladnim, stfednim, vys§im odborném a jiném vzdélavani, § 16
SZ. upravujici vzdélavani zakd s lehkym mentalnim postizenim

1.

2.

o

10.

11.

Konkretizovany $kolni vzdé&lavaci program schvali feditel koly. SVP se stava
soucasti povinné uc¢ebni dokumentace skoly.

Do ucebniho planu skolniho vzdélavaciho programu se zatazuji vyucovaci predmeéty,
které se vytvareji na zdklad¢é vzdelavacich oblasti a obsahovych okruhi stanovenych
V ramcovém rozvrzeni obsahu vzdélavani. Stanovené vzdelavaci oblasti a obsahové
okruhy a jejich minimalni poc¢ty vyu€ovacich hodin jsou zdvazné, jejich dodrZzeni ve
SVP je prokazatelné.

Pro tuspéSnou realizaci vzdéldvani je nutné vytvaret podminky pro osvojeni
pozadovanych praktickych dovednosti a ¢innosti formou odborného vycviku. Odborny
vycvik se Zaci déli na skupiny, zejména s ohledem na bezpecnost a ochranu zdravi pfi
praci podle platnych pravnich ptfedpisi. Pocet zakid na jednoho ucitele odborného
vycviku je stanoven vladnim nafizenim.

K zatazeni novych poznatkii a aktudlnich otizek mize ugitel provést v SVP
jednotlivych pfedméth pravy obsahu uciva az do vyse 30 procent.

Ve SVP je v kazdém roéniku zafazena télesna vychova, doporuuje se zafadit dalsi
sportovni a relaxac¢ni aktivity podporujici zdravy vyvoj zékd. Vyucovani je
organizovano tak, ze se bude stfidat tyden teoretického vyu€ovani a tyden odborného
vycviku v 1. a 2. roéniku, ve tfetim ro¢niku prevlada prakticky vycvik, teorie probiha
pouze jeden den v tydnu.

Déleni hodin ve vyucovacich pfedmétech je v pravomoci feditele Skoly, ktery musi
postupovat v souladu s piedpisy stanovenymi MSMT CR.

Pii organizovani sportovniho vycvikového kurzu postupuje vedeni Skoly podle
platnych metodickych pokyni MSMT CR.

Zavérecné zkousky se pfipravuji a organizuji podle platné legislativy.

V souvislosti s konkrétnim obsahem kazdého vyucovaciho pfedmétu se musi kazdy
ucitel pribézné zabyvat otdzkou bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a hygieny
prace, soustavné se zaméfovat na duslednou vychovu zakl k ochrané zivotniho
prostiedi a aktualizovat u¢ivo o nové poznatky védy a techniky.

Délka Skolniho roku je v prvnim az tetim ro¢niku ctyficet tydnti. Vyucovaci doba se
vyuzije podle niZze uvedené tabulky.

Minimalni pocet vyucovacich hodin za studium je 96, maximalné 105. Minimalni
tydenni pocet vyucovacich hodin v ro¢nicich je 29, maximalni 35 hodin ( v souladu se
Skolskym zakonem.
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Piehled vyuziti tydnt v obdobi zafi — ¢erven Skolniho roku

Akce/ tyden l. 1. Il.
Vyucovani podle rozpisu uciva 32 32 32
Zavéerecna zkouska - - 1
Vychovné vzdélavaci akce, Casova rezerva | 8 8 7
Celkem tydnt 40 40 40

Piehled rozpracovani obsahu vzdélavani z RVP do SVP

Ptiprava zaki je organizovana jako tfileté¢ denni studium. Probihéd v prvnim a druhém ro¢niku
vzdy tyden teoretické vyuky a jeden tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim
planem. Ve tietim ro¢niku pfevazuje praxe, zaci maji teoretickou vyuku jeden den v tydnu.
Zajisténi praktického vyucovani oboru Potravinaiska vyroba je realizovdno v souladu § 65
Skolského zékona v podnikové sféfe u pravnickych a fyzickych osob na zaklad¢ smlouvy o
vyuce. Smlouva je uzavirdna vzdy na jeden Skolni rok. Béhem studia vystiidaji Zaci n€kolik
ruznych typd vyrobnich stfedisek. Tento systém zajiStuje, aby se zaci seznamili s riznymi
provoznimi a pracovnimi podminkami. Vyuka u téchto smluvnich partnerti probihd pod
vedenim instruktord z fad zkuSenych pracovnikl téchto firem a je pravidelné¢ kontrolovana
vedouci ucitelkou a zastupkyni feditele pro praktické vyucovani (plnéni tematickych pland,
dochazka, chovani zaka).

Zakladnim dokumentem, ktery zajiSt'uje jednotnost v celém vychovné vzdélavacim procesu,
je Skolni ¥ad OU a prs. Skolni fad upravuje chovani zaka v teoretické, praktickém vyucovani,
na domové mladeZe a internatu, obsahuje prava a povinnosti zakt. Skolni fad rozvadi
ustanoveni Organiza¢niho fddu a Pracovniho fadu tykajiciho se zaméstnanct. VSichni
zaméstnanci a Z4ci jsou sezndmeni se Skolnim fadem a ¥idi se jim.

Seznameni Zaki se Skolnim fadem probiha kazdy rok prvni vyu¢ovaci den $kolniho roku a
zaznam 0 poucent je uveden V tfidni knize a v ZK.
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Skola: Odborné ucilisté a prakticka Skola Brno, ptispévkova organizace, Lomend 530/44, Brno 617 00

Koéd a nazev RVP: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba

Nazev SVP: Cukraiské prace

RVP Svp
Vzdélavaci oblasti a obsahové Minimalni pocet vyu¢. hodin za studium Vyucovaci predmét Pocet vyuéovacich hodin za studium
okruh
Y tydennich celkovy tydennich celkovy disponibilni
hodiny

Jazykové vzdélavani - Cesky jazyk 2 64 Cesky jazyk 2 64 0

Estetické vzdélavani 1 32 Literarni vychova 1 32 0

Obcansky vzdelavaci zaklad 3 96 Obcanska vychova 3 96 0

Matematické vzdélavani 3 96 Matematika 3 64 0

Vzdélavani pro zdravi 3 96 T¢lesnd vychova 3 160 0

Vzdélavani v informacnich a 3 96 Informatika 3 32 0

komunikacnich technologiich

Spolecny obsahovy okruh

Technicka a technologicka 20,5 768 Zafizeni zavodu 2 64 0

ptiprava
Hospodaiské vypocty 1 64 0
Technologie 10,5 352 2

Profilové obsahové okruhy

Cukraiska vyroba 38 1216 Suroviny 6 176 2
Odborné kresleni 1 32 0
Odborny vycvik 60,5 1936 15

Disponibilni hodiny 19 608

Celkem 96 3072 96 3072 19
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6. UCebni osnovy

Ucebni osnova piedmétu

6.1 CESKY JAZYK

Obecné cile

Predmét Cesky jazyk vychovava zéky k vyttibenému jazykovému
projevu a podili se na rozvoji jejich dusevniho Zivota. Cesky jazyk je
neodd¢litelnou soucasti vSeobecného vzdélavani a je také zékladem
rozvoje vetsSiny klicovych schopnosti a dovednosti, kterymi by mél byt
zak vybaven pro zvladnuti vSech dalSich vyu€ovacich ptedméti.
Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet komunikacni
kompetence zakl a naucit je vyuzivat jazyka jako prostfedku

K béznému dorozumivani mezi lidmi, jako je pfijimani, sdé¢lovani a
vymeéna informaci.

Sméfovani vyuky
V oblasti citd,
postojii, hodnot a
preferenci

Vyuka sméfuje k tomu, aby zaci:

- vyuzivali jazykové védomosti a dovednosti v praktickém zivoté,
vyjadfovali se srozumitelné a souvisle, pfesné€ a vystizné
formulovali a obhajovali své nazory

- chépali vyznam kultury osobniho projevu pro spolecenské a
pracovni uplatnéni

- ziskavali a vyhodnocovali informace z riznych zdroji a predévali
je vhodnym zptisobem dale

- chépali funkci spisovného jazyka, znali zdkladni jazykové pojmy a
kategorie a uméli vyuzit ziskanych znalosti a dovednosti i pro
vyuku cizim jazyklim

- rozeznavali vyjadifovani ve spisovném a nespisovném jazyce a
dokézali na praktickych ukazkach rozlisit spisovny jazyk od
obecné CeStiny a od nareci

Charakteristika
uciva a strategie

vyuky

Predmét se sklada ze dvou €asti, které se navzajem prolinaji, dopliuji
a rozvijeji. Jazykové vzdélavani rozviji komunikacni kompetence zaku
a uci je uzivat jazyka jako prosttedku dorozumivani a mysleni.
Slohové vzdélavani vyuziva jazykovych prostiedki a jejich uspotradani
Vv jazykovych projevech.

V priibéhu jazykového vzdélavani se zaci seznami s jednotlivymi
jazykoveédnimi disciplinami, zvladnou obecné poznatky o jazyce,
zaClenéni Cestiny do jazykové soustavy, ovladaji cesky pravopis,
tvaroslovi, skladbu, nauku o slovni zasob¢ a nauku o slohu. Prakticky
umi pouzit jednotlivé psané i mluvené slohové styly a postupy, umi
zachazet s riznymi informa¢nimi prameny.

Ucivo navazuje na védomosti a dovednosti, které zaci ziskali na
zékladni Skole a rozviji je vzhledem k jejich spole¢enskému a
profesnimu zaméteni.

Kromé tradi¢nich metodickych postupt, pfedevsim vykladové metody
a prace s uebnici, jsou do vyuky zafazeny komunikacni hry, prace

S prameny vcetné internetu, soutéze, doplnovacky, kiizovky,
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osmismerky a kvizy.
Déle se ve vyuce vyuzivaji rozbory vyjadfovacich schopnosti a
odstranovani jejich dil¢ich nedostatki 1 kratka mluvnicka cviceni.

Hodnoceni vysledk
vzdélavani zaki

Se opira predevsim o ustni a pisemné zkouseni, testové ulohy a
slohové prace.

Ptinos pfedmétu
k rozvoji klicovych
kompetenci

Predmét Cesky jazyk se podili na rozvijeni téchto klicovych

kompetenci:

Kompetence Kk uéeni:

- mit pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

- umet si vytvorfit vhodny studijni rezim a podminky pro studium

- ovladat praci s textem, umét zpracovavat informace

- porozumét mluvenym projevim jako je vyklad, prednéaska, referat

- vyuzivat ke svému vzdélavani riizné informacni zdroje

- sledovat a hodnotit pokrok pti dosahovani cilti svého vzdélavani,
prijimat hodnoceni vysledk od jinych lidi

- znat moznosti svého dal$iho vzdélavani, zejména ve svém oboru

Kompetence komunikativni:

- umét se prezentovat, obhajovat sva stanoviska, spravné
argumentovat

- dobfe se vyjadfovat v mluvenych i psanych projevech ve
vzniklych situacich

- umét pokladat otazky, formulovat odpovédi pti spolecenskych a
pracovnich jednénich

- zvladat komunikativni situace spojené se zvolenym oborem
vzdelani

- orientovat se v odborné terminologii svého oboru

- dodrzovat v ustnim i pisemném projevu zasady kultury projevu i
chovani

- vyuzivat podnétu a pozitivnich ptiklada z oblasti literatury pro
formovani vlastnich komunikativnich dovednosti

Kompetence socialni:

- umét pracovat v kolektivnim tymu

- budovat atmosféru zaloZenou na vzajemné oteviené komunikaci,
vyvarovat se vzniku moznych konfliktnich situaci a predchazet jim

- predkladat a jasn¢ formulovat vlastni podnéty a navrhy, nezaujaté
pfistupovat k podnétim a ndvrhim jinych a peclivé zvazovat jejich
obsah

- pfi feSeni tkoll uplatilovat rizné metody mysleni a myslenkové
operace

- umét presvédcovat druhé o spravnych postupech, vyuzivat k tomu
spravnou argumentaci

- ziskéavat ostatni pro spolecna feSeni

Kompetence personalni:

- efektivné se vzdelavat, ptijimat nové poznatky a byt schopen
samostudia ve svém oboru

- vyuzivat v§ech informacnich zdrojl a dalSich podnétt k rozvoji
vlastnich védomosti a dovednosti

- inspirovat se pozitivnimi ptiklady z literatury pro osobnostni
rozvoj v oblasti jazykovédy a vyvoje jazyka
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Realizace
prifezovych témat
V predmétu:

V predmétu Cesky jazyk jsou realizovana tato prifezova témata:

A) Obcan v demokratické spolecnosti

- zésady demokracie, svobodny projev, komunikace predchéazejici
konfliktnim situacim v praktickych slohovych a mluvnich cvic¢enich

- vyvoj spole¢nosti, historie a kultury v oblasti jazykovédy, vyvoje
jazyka

B) Clovék a Zivotni prostiedi

-V oblasti socialné komunikativni — rozvoj dovednosti vyjadiovat se,
zdivodiovat své nazory, zprosttedkovavat informace, obhajovat
feSeni problematiky Zivotniho prostredi

- vhodné¢ zvolena témata praktickych slohovych a mluvnich cviceni
(témata ekologie, zivotni prostiedi)

C) Clovék a svét prace

- prace s informacemi, vyhledavani, vyhodnocovani a vyuzivani toku
informaci

- slovni vyjadfovani pii riznych jednanich

CESKY JAZYK
1.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 32
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin
- orientuje se v zakladnich pojmech jazyka | Opakovani a prohlubovani poznatkt
- chépe provazanost jazykového systému 0 jazyce 2
- nastroj dorozumivani
- jazyk ve spoleCenském styku
- rozliSuje vrstvy ¢eského jazyka Obecné pouceni o jazyce
- dokaZze ve svém projevu vhodné uzit - Utvary Ceského jazyka (spisovna 2
slozek ceského jazyka a obecna Cestina, nareci)
-V pisemném projevu uplatituje znalosti Principy ¢eského pravopisu
¢eského pravopisu Graficka stranka jazyka
- orientuje se v zaznamenavani pravopisné - souhlasky mekké, tvrdé a
normy, ovlada praci s Pravidly ¢eského obojetné 6
pravopisu - tvaroslovi
- odhaluje a opravuje pravopisné chyby - vyjmenovand slova
- psani velkych pismen
- psani u,u,u
- chape specifické znaky uméleckého stylu | Umélecky styl
- prakticky ovlada vypravovani - vypravovani 4
- blahoptani, kondolence
- prakticky se orientuje v systému ¢eského Tvaroslovi
tvaroslovi - slovni druhy, jejich pravopisné a
- vyuZziva poznatkil z tvaroslovi ve svém stylistické aspekty 6
ustnim a pisemném projevu - mluvnické kategorie (podstatna
jména, ptidavna jména, zdjmena,
Cislovky, slovesa)
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chape smysl frazeologie a dovede ji Frazeologie
vyuzivat k obohaceni textu - potekadla, pranostiky, piislovi
rozumi potrekadliim, pranostikdm, pfislovim 2
rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, |Lexikologie
dialekty a stylové ptiznakové jevy a ve - slovni zasoba a jeji rozvrstveni
vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni |- obohacovani slovni zasoby
komunikacni situaci - prace se slovniky 5
pouziva adekvatni slovni zasobu véetné - terminologie oboru
ptislusné odborné terminologie - slovo a jeho vyznam
ovlada praci se slovniky - slova jednoznacna a
mnohozna¢na
vyjadiuje se vécné spravné a srozumitelné¢ | Styl prosté sd€lovaci
prakticky ovlada utvary prosté sdélovaciho |- pisemnd a ustni komunikace
stylu - Utvary prosté sdélovaciho stylu 5
s vyuzitim PC zpracuje kratké informacni (osobni dopis, oznameni, zprava,
utvary ve vazbé€ na obor inzerat, tiskopisy, telefonni styk)
CESKY JAZYK
2.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 32
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin
orientuje se v systému svétovych jazykt Obecné pouceni o jazyce 5
- slovanské a evropské jazyky
chape smysl frazeologie a dovede ji vyuzit |Frazeologie
k obohaceni textu - poiekadla, pranostiky, piislovi 1
rozumi potekadliim, pranostikam, pfislovim (pouziti pti popisu)
prakticky se orientuje v systému ¢eského Tvaroslovi
tvaroslovi - slovni druhy, jejich pravopisné a
poznatkl z tvaroslovi vyuZziva v pisemném stylistické aspekty 6
i mluveném projevu - mluvnické kategorie — slova
neohebna
vhodné prezentuje, argumentuje a obhajuje | Komunikacni a slohova vychova
sva stanoviska - popis (umélecky, staticky, popis
vyjadiuje se vécné spravné, jasné a pracovniho postupu, odborny)
srozumitelné - charakteristika 5
slohovy postup popisny ovlada zejména ve |- Kritika a sebekritika
vztahu ke svému oboru - diskuse
ovlada techniku tstniho projevu, klade
otazky a vhodné formuluje odpovédi
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zjistuje potrebné informace z dostupnych
informacnich zdroji, provadi vhodny
vybér, piistupuje k nim kriticky

pouziva klicovych slov pfi vyhledavani
informacnich prament

samostatné zpracovava informace

rozumi obsahu textu i jeho casti

ma piehled o knihovnéch a jejich sluzbach
ma prehled o dennim i odborném tisku

Zdroje informaci, prace s textem a

jazykovymi ptiruckami

- informacni prameny a prace
s nimi (knihovny a jejich sluzby,
internet)

- ziskavani a zpracovavani
informaci z textu (vypisky,
osnova, konspekt), jejich tfidéni
a hodnoceni

- prace s riznymi jazykovymi
priruckami

provadi pfesnou, jasnou, logickou a
srozumitelnou konstrukci textu

orientuje se ve struktufe véty a souveéti

V pisemném projevu respektuje pravopisné
jevy z oblasti skladby

Vétna skladba

- stavba véty jednoduché

- stavba souvéti

- druhy vét z gramatického a
komunikac¢niho hlediska

- interpunkce ve véte 1 v souveti

vyjadiuje se vécné spravng, jasné
srozumitelné

odborné se vyjadfuje o jevech svého oboru,
zvlada administrativni Gtvary ve vazbé¢ na
obor

jednotlivé utvary dokdze zpracovat

s vyuzitim PC

Administrativni styl

- zakladni znaky a jeho utvary

- tufedni dopis, objednavka,
reklamace

- zadost

- zivotopis

- dotaznik

- plna moc

- cestovni piikaz
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Ucebni osnova predmétu

6.2 LITERARNI VYCHOVA

Obecné cile

Literarni vychova vyznamné piispiva ke kultivaci ¢lovéka. Zaky
vychovava a vede k jejich spravnému a zcela kultivovanému tstnimu i
pisemnému projevu a podili se tim do zna¢né miry 1 na jejich celkovém
duSevnim rozvoji.
Obecnym cilem pfedmétu Literarni vychova je utvaret kladny vztah ke
vSem lidskym hodnotam, materidlnim i dusevnim, a pfispivat tak k jejich
ochran¢ 1k jejich nové tvorbé€. Kulturni hodnoty vyrazné¢ napomahaji
tvorb¢ a formovani spravnych postojiit zakl a rovnéz se nemalou mérou
spolupodileji na rozvoji vSech jejich socialnich kompetenci. Predmét
Literarni vychova vyrazné prohlubuje veskeré zakem dosazené jazykové
znalosti a komplexné zuslecht'uje celkovy kulturni jazykovy projev zaka.

Sméfovani vyuky
V oblasti citd,
postoji, hodnot a
preferenci:

Vzdélavani zaki smétuje k tomu, aby:

- chépali vyznam uméni v zivoté Cloveka

- dovedli rozliSovat mezi hodnotnymi dily a brakovou literaturou

- umgéli se orientovat v jednotlivych druzich i Zanrech literatury

- projevili tolerantni pfistup pro vkus a emocn¢ hodnotové citéni druhych

- tvofivé uplatiovali esteticka kritéria ve svém zivotnim stylu

- dokazali spravné formulovat a vyjadfit své nadzory a uméli za nimi
presvédcCive stat (uméni obhdjit vlastni stanoviska)

- vytvorili si pozitivni vztah ke v§em mistnim a ndrodnim hodnotam
evropské 1 svétové kultury a vhodné je podporovali

- ziskali ptehled o kulturnim déni u nés i ve svété

- uveédomovali si vliv a pisobeni prostiedkiti masové komunikace na
utvareni kultury jejich osobnosti a dokézali je prakticky ve svém zZivoté
vyuzivat

Charakteristika
uciva a strategie

vyuky:

Obsah uciva vychazi z ramcového okruhu RVP — Estetické vzdélavani.
Pifedmét Literarni vychova se cilené¢ zaméfuje predevs§im na vychovu

Kk plné¢ védomému hodnotovému a kultivovanému ¢tenafstvi.
Znovupoznavani literarnich textl vede ke zcela osobitému

cilovému vytvafeni rozmanitych komunikacnich situaci, ve kterych
probihaji fizeny dialog s naslednou diskusi nad pfedem pfipravenymi
texty mezi uCitelem a zaky i mezi samotnymi zaky navzajem.

Literarni vychova dale vydatné napomaha celkovému rozvoji estetického
vnimani zakt i dalSich forem uméni a vychovava tak budouciho
kultivovaného divaka i posluchace. V Literarni vychové pievazuje cetba a
rozbor ukazek, doplnéné poznatky z literarni historie. Literarni texty
mohou byt prostfedkem nacviku €teni. Soucasti jsou 1 navstévy filmovych
a divadelnich pfedstaveni, promitani ukazek na videu a DVD, prace se
skolnim casopisem. Cilem pfedmétu je vést zaky k samostatnosti,
odpovédnosti a kultufe osobniho projevu.

Zakladni metodou vyucovani je frontalni vyklad ucitele, pribézné vhodné
dopliiovany samostatnou i skupinovou praci zaka a praci s literarnimi
ukézkami a texty.

Materialni podpora a vyuzivané pomiicky:

ucebnice, Citanky, jednotliva konkrétni literarni dila, fond Skolni knihovny,
audionahravky, videonahravky, DVD, filmy, obrazové materidly, vyuziti
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PC a internetu, Skolni Casopis.

Hodnoceni vysledkti | Opira se pfedevsim o Gstni zkouSeni, pisemné prace, testovani a praktickou

vzdélavani zaku: dovednost prace s dil¢im vyhledavanim informaci a spravnou orientaci v
textu.

Ptinos pfedmétu Komunikativni kompetence:

k rozvoji klicovych |- vhodné se prezentovat, argumentovat, obhajovat sva stanoviska

kompetenci: - vyjadrovat se vhodné v ustnich i pisemnych projevech a adekvatné

dané situaci

- um¢t pokladat vhodné otazky a formulovat jim piiméfené odpovédi

- reagovat spravné na komunikacni situace spojené se zvolenym oborem
vzdélavani

- orientovat se v odborné terminologii zvoleného oboru

- respektovat a dbat ve svém ustnim 1 pisemném projevu na veskeré
zasady kultury projevu a chovani

- vyuzivat podnétd a pozitivnich piikladt a vzoru z oblasti literatury pro
spravné formovani vlastnich komunikativnich dovednosti

Personalni kompetence:

- efektivné se vzdéelavat, ptijimat nové poznatky, byt schopen samostudia
V oblasti svého plisobeni

- vyuzivat v§ech dostupnych informacnich zdrojl pro rozvoj svych
védomosti a dovednosti

- stanovovat si samostatn¢ realné cile osobnich schopnosti, pracovni i
zajmové orientace

- efektivné vyuzivat k vlastnimu rozvoji vSech podnéti, pfijimat podnéty
i od dal$ich lidi a vhodné na n¢ reagovat

Socialni kompetence:

- umét pracovat ve skupin€ i v kolektivu, aktivné je spoluvytvaret a
orientovat se ke spole¢nému feSeni zadanych ukold

- predkladat a jasn€ formulovat vlastni podnéty a navrhy, nezaujaté
zvaZzovat podnéty a navrhy ostatnich

- dokazat vhodnou argumentaci umét pfesvéd€ovat druhé pro spravné
postupy a ziskdvat je pro spole¢nd feSeni

- vyuZivat pozitivnich ptikladi z literatury pro osobnostni rozvoj
Vv oblasti socidlnich kompetenci

Realizace V predmétu Literarni vychova jsou realizovéna tato priifezova témata:
prufezovych témat
Vv pfedmétu: Obcan v demokratické spolecnosti:

- zaci sleduji a hodnoti v kontextu s literarni historii vyvoj demokracie u
nas 1 ve sveéte

- zaci se seznamuji se strukturou spolecnosti, jejim etnickym i
nabozenskym rozvrstvenim

Clovék a zivotni prostiedi:

- zaci Cerpaji v literarni tvorbé ekologické naméty — prace s literarnimi
texty o ptirodé, clovek a pfiroda v literature
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Clovék a svét prace:

- zaci sleduji v literarnich textech téma prace a pracovni ¢innosti

- 74ci pozoruji svét jako ptimy produkt lidské ¢innosti

- zaci Cerpaji v literarni tvorbé z ndmétl: cloveék na pracovisti, mezilidské
vztahy na pracovisti

Informacni a komunikaéni technologie:
- Zaci pracuji s internetem, shromazd’uji a analyzuji informace z oblasti

literarni historie
- 7aci zpracovavaji konkrétni prace (napft. referaty) na PC

Literarni vychova
1. ro¢nik
Pocet hodin za rok: 16

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
LITERATURA 1. POLOVINY 20. STOLETI
- se seznami s tvorbou vyznamnych Moderni svétova literatura 1. poloviny
autori moderni svétové literatury 20. stol.

1.poloviny 20. stoleti
- orientuje se pohotové v jejich stézZejni | Anglie — G. B.Shaw

tvorbé Rudyard Kipling

- dokaze zaclenit a ptitadit typicka Némecko — E. M. Remarque
literarni dila k jednotlivym autorim | USA — Ernest Hemingway
z hlediska literarni historie Jack London

- dovede samostatné vyhledavat
informace v dané oblasti

- umi interpretovat diilezita data
literarniho textu

- dovede si utvorit sviij vlastni osobity
esteticky nazor na dany text

- umi vhodné& a svymi slovy text
interpretovat

- dokaze z n¢ho ziskat sviij vnitini
emociondlni prozitek

- orientuje se ve stéZejni tvorbé Ceska poezie 1. poloviny 20. stol.
hlavnich pfedstavitelii ceské poezie
1.pol. 20.stol. Jiti Wolker

- dokaze zaclenit a pfifadit typicka Frania Sramek
literarni dila k jednotlivym autorim z |Jaroslav Seifert
hlediska literarni historie Vitézslav Nezval

- dovede samostatné vyhledavat Frantisek Halas 4
informace v dané oblasti FrantiSek Hrubin

- umi si utvoftit sviij vlastni osobity
esteticky nazor na poezii

- umi vhodné& a svymi slovy bésen
interpretovat

- dokaze z ni ziskat sviljj vnitini
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emociondlni prozitek

- orientuje se v zakladni tvorbé
spisovatell

- zacleni typicka literarni dila
Z hlediska literarni historie

- samostatn¢ vyhledava informace
V této oblasti

Ceska proza 1. poloviny 20. stol.

Obraz 1. svétové valky — Jaroslav Hasek
Demokraticky proud literatury:

Karel Capek

Karel Polacek

- interpretuje vlastni esteticky prozitek |Eduard Bass >
Z daného textu
Spolecenska proza:
Ivan Olbracht
Marie Majerova
Eduard Storch
- chape vyznam divadla pro ceské Ceské drama 1.poloviny 20. stol.
umeéni a literaturu
- zacleni typicka literarni dila Nérodni divadlo — oficialni divadlo
Z hlediska literarni historie Osvobozen¢ divadlo 2
- samostatn¢ vyhledava informace v
dané oblasti
- interpretuje vlastni esteticky prozitek
Z daného textu
LITERATURA 2. POLOVINY 20. STOL.
- zhodnoti vyznam tvorby autori Svétova literatura 2. poloviny 20. stol.
v daném obdobi pro svétovou kulturu
- zalleni typicka literarni dila Literatura s prvky sci-fi:
- samostatn¢ vyhledava informace Stanislaw Lem 1
v dané oblasti John Ronald Reul Tolkien
- interpretuje vlastni esteticky prozitek
Z daného textu
Literarni vychova
2. ro¢nik
Pocet hodin za rok: 16
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
CESKA LITERATURA 2.POLOVINY 20. STOLETI:
- zhodnoti vyznam tvorby autort Poezie v letech 1945 — 1968
Vv daném obdobi pro narodni kulturu
- zacleni typicka literarni dila z pohledu | Oldfich Mikulasek 5
literarni historie Jan Skécel
- samostatné vyhledava informace Jifi Suchy
v dané oblasti
- chépe vyznam divadla pro ceské Proza v letech 1945 — 1968
uméni a literaturu Jan Drda
- zacleni typicka literarni dila z hlediska | Ota Pavel
literarni historie 2

- zhodnoti vyznam tvorby autori
Vv daném obdobi pro rozvoj divadla

Drama v letech 1945 — 1968
Vaclav Havel
Semafor
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CESKA LITERATURA 70. A 80. LET

orientuje se ve stézejni tvorbé Poezie 70. a 80. let
hlavnich ptedstavitelit dan¢ho obdobi | Jifi Zacek
dokéze zaclenit a ptifadit typicka Karel Kryl

literarni dila k jednotlivym autorim | Jan Vodnansky
Z hlediska literarni historie

umi si utvoftit sviij vlastni osobity Proza 70. a 80. let
esteticky nazor na prozu Bohumil Hrabal

Vladimir Paral
Milan Kundera

Ludvik Vaculik
Josef Skvorecky
Radek John
Eva Kantlrkova
DRAMA 70. A 80. LET
chape vyznam divadla pro ceské Divadla malych forem
umeéni a literaturu Miroslav Hornicek
interpretuje vlastni esteticky prozitek | Miloslav Simek
Z daného textu Jiti Grossmann
Ladislav Smoljak
Zden¢k Svérak
POLISTOPADOVA LITERATURA
umi si utvofit sviij vlastni osobity Pr6za po r. 1989
esteticky nazor na prozu Michal Viewegh
orientuje se v dilech autort Stanislav Rudolf

pochazejicich z Brnénského regionu
Regiondlni literatura
Vilém a Alois Mrstikovi
Jiti Mahen

Rudolf Tésnohlidek
Jaromir Tomecek
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Ucebni osnova predmétu

6.3 OBCANSKA VYCHOVA

Obecné cile

Cilem pfedmétu Obcanska vychova je pfiprava zdkd na aktivni a
zodpovédny obcCansky zivot v demokratické spolecnosti. Predmét uci zaky
nejenom umet vyjadrit svilj vlastni nazor, ale i dokazat pfijmout odlisny
nazor druhych a polemizovat s lidmi jinak smyslejicimi.

Dutlezitymi ptedpoklady pro budouci $tastny a spokojeny zivot zakul, s
jakym vzorem nebo partou mladych lidi se oni sami ztotoziuji, jaky maji
nebo chtéji mit svij vlastni Zivotni styl, a co nejvétsi porozuméni okolnimu
svetu, ve kterém Zziji.

Cile a vysledky
vzdélavani zaka

1. vyuzivat svych védomosti a dovednosti ve svém praktickém zivoté
2. ziskavat, hodnotit a analyzovat veskeré informace
3. pochopit postaveni ¢lovéka v lidském spolecenstvi

Charakteristika
udiva

Obsahové vymezeni predmétu:

Predmét Obcanska vychova vychéazi z obsahového okruhu RVP
Spolecenskovédni vzdélavani. Ucivo je vybrano ve vztahu k profilu
absolventa.

Integruje také vybrané tematické okruhy vsech priifezovych témat. Diraz je
kladen na poznéni sebe sama jako jedince a za¢lenéni 1 uplatnéni se ve
spole¢nosti se svymi povinnostmi i pravy.

Casové vymezeni predmétu:

Celkove¢ je ucivo predmétu Obcanska vychova zatazeno do vsech tii
postupnych ro¢nikl oboru (prvni, druhy a tfeti) s jednohodinovou tydenni
dotaci (ro¢ni varianta 32, 32, 32 hodin).

Organizacni vymezeni piedmétu:
Vyuka je uskuteciovana v u¢ebnach, v uebné¢ informatiky a vypocetni
techniky, ptfipadné v relaxa¢ni mistnosti.

Vychovné a
vzdélavaci
strategie:

Vyuka navazuje na pfedchozi vystupni védomosti a dovednosti Zakl z
dosazeného zakladniho stupné vzdélani a rozviji je vzhledem k jejich
spoleCenskému a profesnimu zaméfenti.

Pti vyuce jsou vyuzivany nésledujici metody a formy prace:

- frontalni vyklad ucitele

- fizeny dialog

- samostatna prace

- skupinova vyuka

- samostatnd domaci prace

- prezentace vysledkl prace

- multimedialni metody: vyuziti po€itace, internetu, videa, DVD, tisku

Hodnoceni
vysledkl zaki:

Hodnoceni vysledki zZaku:

K hodnoceni prace zaka se bude vyuzivat pétistupniova klasifikace, doplnéna
ustnim hodnocenim a autoevaluaci Zdka, dle platného Skolniho
klasifika¢niho fadu.

Pii hodnoceni budou:

posuzovany pisemné prace po ukonceni tematického celku, pribézné
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zkousSeni u tabule,

vyhodnoceni soutézi, zohlednéna bude i snaha a kladny ptistup zakt k praci,
domaci ptiprava.

Hodnoceni 74kl s poruchami uceni je dano jejich individualnim
vzdélavacim planem.

Kritéria hodnoceni Zaki:

Kritéria hodnoceni jsou déna kli¢ovymi kompetencemi.

V zékladni podob¢ se vychazi z pétistupniove klasifikace stanovené Pravidly
pro hodnoceni vzdélavani zakt. Zaci se hodnoti z istniho a pisemného
projevu.

Ptinos predmétu
k rozvoji

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci:
- ma pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

klicovych - vyuziva co nejefektivnéji ziskané védomosti a dovednosti k feSeni
kompetenci: problematickych situaci
- tvorive pristupuje k fesSeni problému, umi najit vhodnou informaci,
pracovat s ni
- je schopen se ptfiméiené vyjadrit k ucelu jednani, formuluje a
vyjadiuje své myslenky, ndzory
- chape vyznam tymoveé prace a postaveni samostatné prace, nauci se
diskutovat
- dodrzuje zakony a prava, uvédomuje si povinnosti, respektuje
osobnost jinych lidi
- rozviji své mysleni a nachdzi nova feSeni
- chépe cil, podstatu, principy a riziko podnikani
Realizace Do vzdélavaciho obsahu predmétu Obc¢anska vychova jsou zaclenéna a

prufezovych témat
Vv pfedmétu:

realizovana tato praiezova témata: Osobnostni a socidlni vychova, Vychova
demokratického obCana, Vychova k mysleni v evropskych a globalnich
souvislostech, Multikulturni vychova, Enviromentalni vychova, Clovék a
svét prace, Informacni a komunikaéni technologie.
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Obcanska vychova
1.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 32

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
Clovék v lidském spolecenstvi
- charakterizuje jednotliva stddia vyvoje | Osobnost lovéka
¢loveka - psychické vlastnosti
- dovede rozlisit typy lidské povahy, - odpovédnost, slusnost, dobry vztah k 3
druhy temperamentu a charakteru lidem
Cloveka - udeni
- zna vhodné postupy uceni
- objasni vyznam zdravi pro ¢lovéka Zivotni styl+ zdravy zpisob Zivota
- uvede vyznam hygieny a prevence
ochrany zdravi - zékladni potieby, pfistup k zivotu
- vyjmenuje spravné stravovaci navyky |- prevence chorob
- zna civilizacni nemoci a chrani se - VyZiva
pied nimi - nebezpecné zavislosti
- vyjmenuje nebezpecné zavislosti a - duchovni zivot, vira, ndbozenstvi
objasni jejich nebezpeci na Zivot a 6
zdravi cloveka
- dokaze aktivné travit svij volny ¢as
- ma zdravy zpiisob Zivota
- popise specifika nékterych
nabozenstvi obyvatel CR
- vysvétli moznost zneuziti duchovni
zavislosti a nebezpeci pro ¢lovéka
- dovede posoudit dulezitost Vybér Zivotniho partnera+ rodina
partnerskych vztahd pro osobni zivot
- ma odpovédny piistup k pohlavnimu |- hledani partnera
Zivotu a planovanému rodicovstvi - sexualni Zivot
- charakterizuje funkci a vyznam rodiny |- manzelstvi 5
pro jednotlivce a pro spole¢nost - souziti v rodiné+ rodinné konflikty
- popiSe spravny chod rodiny a vychovy |- ndhradni vychova
déti, nahradni rodiny
- zna krizové centra pro déti a dospélé
- sestavi rozpocet jednotlivce a Rozpocet domacnosti
domaécnosti - rozpocet jednotlivce a domécnosti
- rozli8i pravidelné a nepravidelné - spofeni, pojisténi, plijcky
piijmy a vydaje - feSeni krizovych financ¢nich situaci 5)

- vybere nejvyhodnéjsi produkt na
investovani volnych financ¢nich
prostiedki, pojisténi a pijcky
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popise vztahy mezi ¢lovékem a
Zivotnim prostfedim

popise zpusoby vyuziti odpadii
vyjmenuje ptiklady recyklace
vyjmenuje moznosti ochrany

Vztah €lovéka k prirodé a kulture
- péce o zivotni prostiedi

tfidéni odpadu

odpovédnost ¢loveka za ochranu
piirody a zivotniho prostredi
péce o kulturni dédictvi

pfirody a zivotniho prostiedi

- vysvétli vyznam péce o kulturni
hodnoty

- popise lidové tradice v regionu

zvyky a tradice
globalni problémy lidstva
Evropska integrace-soucasny svét

- vyjmenuje historické, kulturni a 7
prirodni pamatky v Praze a v Brné
- vyjmenuje globalni problémy
soucasného svéta
- vysvétli, s jakymi konflikty a
problémy se potyka soudoby svét
- objasni postaveni CR v Evropé a
soudobém svéte
- popise funkci a ¢innost OSN a NATO
- vyjmenuje druhy mimofadnych Ochrana obyvatel pri mimoradnych
udalosti a objasni jejich konkrétni udalostech
nebezpeci - druhy mimotadnych udalosti
- zné varovné signaly - zasady prvni pomoci 5
- znda obsah evakuacniho zavazadla - evakuace a evakuacni zavazadla
- dokéze poskytnout prvni pomoc - improvizovana ochrana, tkryty
- umi pouzit prostfedky improvizované |- prevence v oblasti pozarni ochrany
osobni ochrany
Obcanska vychova
2.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 32
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
- objasni pojem spolecenska kultura Clovék jako obc¢an
- aplikuje zasady sluSného chovani v
béznych Zivotnich situacich Vyznam etiky v Zivoté ¢lovéka
- dovede komunikovat a feSit konfliktni
situace - zaclenéni ¢lovéka do spole¢nosti
- dokaze vysvétlit pojem solidarita - pravidla a normy chovéni
- vysvétli pfiCiny socialni nerovnosti a|- moralka, mravnost 9
chudoby - osobni rozvoj
- uvede postupy, jimiz lze do jist¢ miry |- hodnotova orientace
socialni problémy a chudobu fesit - vztahy mezi lidmi
- komunikace
- solidarita
- rasy, narody a narodnosti
- vysvétli pojem pravo, pravni stat Lidska prava a svobody
- popiSe zplsoby, jimiz lze ohrozena lidska 6

prava obhajovat

- zékladni lidska prava

43




Odborné ucilisté a prakticka skola Brno, pfispévkova organizace, Lomena 530/44, 617 00 Brno
29-51-E/01 Potravinafska vyroba

- charakterizuje funkci
sdélovacich prostredkt

- vyjmenuje a objasni zplisoby ovliviiovani
soucasné

vefejnosti a najde
konkrétni piiklady

jejich

hromadnych

- svobodny pfistup k informacim
- masova média a jejich vyznam
- ohrozovani lidskych prav

- vysvétli na ptikladu, co je trh a jak
prakticky funguje

- prezentuje vlastni pracovni dovednosti

- vysvétli, pro¢ se odvadi dan€, zdravotni
socialni pojisténi

- rozumi principtim trzniho hospodafstvi

- vyhledd nabidky zaméstnani a kontaktuj

piipadného zaméstnavatele nebo ufad prace |-
- popise, co ma obsahovat pracovni smlouva

- dovede si zfidit pen€zni ucet, provést

bezhotovostni platbu, sledovat pohyb penéz | -

Svét prace

- trh préace a jeho fungovani
- hledéni zamé&stnani

a |- zivotopis
- pracovni pomér
- pracovni smlouva
e |- zkuSebni doba

povinnosti zaméestnance a
zaméstnavatele

- odmeéna za praci-mzda
srazky ze mzdy

o y 17
na svém uctu - dané
- dovede si zkontrolovat, zda jeho mzda a - dovolena na zotavenou
pracovni zatazeni odpovidaji pracovni - bezpecnost a ochrana zdravi pfi
smlouve a jinym pisemn¢ dohodnutym praci
podminkam - urad prace
- dovede si zjistit, jaké konkrétni sluzby |- nezaméstnanost
poskytuji penézni Gstavy - podnikani
- rozlisi pravidelné a nepravidelné piijmy
- rozumi nutnosti ohlageni na Utadu prace,
uvédomuje si nabizené moznosti
- chéape pojem nezamé&stnanost
- zna podminky a moZnosti podnikani
Obcanska vychova
3.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 32
Vysledky vzdélavani U¢ivo Pocet
hodin
- vysvétli vyznam demokracie Clovék v demokratickém staté
- vyjmenuje a popfSe statnf a narodni | N4§ stat a jeho hlavni tikoly
symboly CR, vysveétli jejich dilezitost |- yznik demokratického statu, jeho
- vi, co je Ustava CR, co obsahuje vyznam
- charakterizuje soucasny politicky - demokracie, zakladni principy
systém CR - Ustava CR
- popiSe strukturu statni vefejni spravy a | - statni symboly 12
samospravy - politicky systém CR
- zné udalosti, které souviseji se - volby

statnimi svatky
- vysvétli vyznam udalosti, které se poji
se statnimi svatky a vyznamnymi dny
- vysvétli na zakladé znalosti o
demokracii, ve kterych obdobich od vz

- politické strany

- statni obcanstvi

- azyl

- trzni hospodarstvi
- sousedici staty
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niku Ceskoslovenska roku 1918 do
soucasnosti
objasni pojem statni ob¢anstvi a Azyl

vysvétli pojem pravo, pravni stat
objasni podstatu pravniho statu
popise soustavu soudti v CR

popise ¢innost policie, soudt,
notafstvi a uvede jejich vyznam
uvede priklady pravni ochrany a
pravnich vztaht

vysvétli vyznam lidskych a
obcanskych prav, ktera jsou zakotvena
v Ceskych zakonech

vysvétli, kdy je ¢loveék zptisobily k
pravnim ukoniim a zastupovani pii
pravnich tikonech

objasni pojem trestni odpoveédnosti a
trestu a uvede jejich vyznam

popiSe, jaké zavazky vyplyvaji z
béznych smluv a vlastnického prava
dovede hdjit své spotiebitelské zajmy,
napiiklad podanim a uplatnénim
reklamace na zadvadné zbozi

popise jednotlivé kroky pro feseni
piipadu socialni nouze

vysvétli pojem odpovédnost za
vzniklou Skodu

protipravniho jednani, napft. Sikany,
lichvy, korupce, nasili, vydirani apod.

Pravni rad

- pravni védomi

- pravni vztahy

- organy pravni ochrany
- soustava soudi

- mravni odpovédnost
- trestni pravo

- trestni odpovédnost mladistvych
- kriminalita

- obcanské pravo

- majetkové vztahy

- uzavirani smluv

12

chape vyznam préce, vyroby a
védeckotechnického pokroku

rozumi principiim trzniho
hospodatstvi

vyhleda nabidky zaméstnani a
kontaktuje ptipadného zaméstnavatele
nebo Urad prace

prezentuje své vlastni pracovni
dovednosti a zkuSenosti

dovede zjistit, jaké sluzby poskytuje
konkrétni penézni ustav (banka,
pojistovna) a na zaklad¢ zjisténych
informaci posoudit, zda konkrétni s
luzby jsou pro ného unosné (napf.
pujcka), nebo nutné a vyhodné
dovede vyhledat pomoc, ocitne-li se v
tizivé socialni situaci

uvédomuje si diileZitost pojisténi

Clovék a hospodaistvi

- zbozi, nabidka a poptavka

- ufad prace a podpora v
nezamestnanosti

- rekvalifikace

- hotovostni a bezhotovostni styk

- inflace

- vyznam pojisténi a jeho druhy
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Ucebni osnova predmétu

6.4 MATEMATIKA

Cil pfedmétu Matematické vzdélavani patii mezi vSeobecné vzdélavaci predméty.
Vybavuje zaky schopnosti orientovat se v ptirodnich, technickych a
ekonomickych jevech, vnimat souvislosti mezi nimi a fesit tlohy z
praxe.

Obecnym cilem je pfiblizit zakiim poznatky, které upottebi v bézném
zivoté 1 pfi vykonu profese. Matematika ma vliv na rozvoj zaki, na
jejich logické mysleni, vytvareni usudkt, schopnost abstrakce a
prostorovou piedstavivost. Vede k lepsimu a snadnéjSimu pochopeni
pravidel svéta.

Charakteristika Ucebni osnova je zpracovana pro vyucovani v rozsahu 2 tydennich
uciva vyucovacich hodin za vzdélavani, tj.v prvnich dvou roc¢nicich 1,5
hodiny.

Obsah uciva vychazi z obsahového okruhu RVP.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

Efektivné numericky pocitat, pouZzivat a prevadet jednotky a dale pak
uzivali jednoduché praktické vypocty s diirazem na ekonomickou
ukézku (troky, procenta) pro budouci zivotni situace. U¢i se uvazlivé
nakladat s penézi a fesit jejich finanéni zalezitosti. Samoziejmou
soucdsti je podpora logické mysleni.

Metody a formy | Pfi vyuce je pouzivana zejména forma frontalniho vykladu doplnéného
vyuky fizenym rozhovorem, praci s texty, samostatna a skupinova prace zakd,
uceni druhych.

Diuraz je kladen na jednoduchost, ndazornost a srozumitelnost, dale pak
na praxi s vyuzitim vlastnich kalkulatort.

Pro splnéni vyukovych cilli a zvySeni motivace zaka k matematice je
vhodné déle vyuZivat hry (zafazeni zajimavych a netypickych uloh,
rébust).

Za vyznamné lze povazovat uplatiiovani metod individualniho ptistupu
k zakovi

a maximalné motivovat Zaky zejména kladnym hodnocenim.

Vhodné je 1 sezndmeni se s praci na pocitaci pro praktické vyuziti

V budoucim zamé&stndnim 1 Zivoté&.

Hodnoceni zaka Znalost se ovétuje pomoci Castych kratkych pisemnych test na konci
hodiny. Znédmka vznikne na zaklad€¢ bodové stupnice. Sleduje se také
aktivita zaka pii vyuce
a jeho mira zodpovédnosti ptistupu k predmétu.

Kritéria hodnoceni vychazeji z klasifika¢niho fadu OU a PS Lomena,

Brno.
Klicové Kompetence k uceni a k ieSeni problémi
kompetence Zaci by méli byt schopni a ochotni objevovat nové poznatky.

Vhodnym zplisobem si vedou tpravu sesitli - se svymi pozndmkami
umi sami pracovat (zvyraznit dilezité, vyhledat a pouzit své informace
pfi samostatné praci, zvolit vhodny postup).

Sveé vysledky prezentuji tfidé. Umi dat 1 ptijmout kritiku.

Matematické kompetence
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Z4ci spravé pouzivaji a prevadgji zakladni jednotky, umi se presné
vyjadrit matematickymi pojmy, dafi se jim odhadnout vysledek a
efektivné uzivaji kalkulator.

Kompetence informaé¢ni a komunikaéni technologie:

Zaci se ui pouzivat zakladni a aplikaéni programové vybaveni
pocitace (praxe, zivot, dalsi vzdélavani).

Také je dilezité zaky naudit pracovat s informacemi (Internet).

Obcanské kompetence:
Zaci si upeviuji odpovédné jednani, pravidla slusného chovani,
respektovani prav a osobnost svych spoluzakii.

Komunikativni kompetence:

Zéci srozumitelng zpracovavaji text i s grafy, diagramy a tabulkami
(slovni ulohy, logické usuzovani), u¢i se poznavat odborné pojmy.
Vhodné argumentuji a formuluji obhajobu a prosazovani vlastnich
nazoru.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni:
Zaci si uvédomuji vyznam celozivotniho uceni a jsou si védomi
meénicich se pracovnich podminek na trhu prace.

Prufezova témata

Obc¢an v demokratické spolecnosti

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby méli vhodnou miru sebevédomi, dovedli
jednat s lidmi — diskutovat a hledat feSeni — a aby se orientovali

V masovych médiich.

Clovék a Zivotni prostredi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby poznavali svét a 1épe mu rozuméli.

Clovék a svét prace

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby si uvédomovali zodpovédnost za vlastni
zivot, vyznam vzdélani pro Zivot a byli motivovani k aktivnimu
pracovnimu Zivotu.

Informacni a komunikaé¢ni technologie

Zaci jsou vedeni k tomu, aby pouZivali programové vybaveni poéitace,
a to nejen pro ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potieby dalSiho
vzdelavani, a aby pracovali s informacemi a komunikacnimi
prostiedky.

Mezipfedmétové
vztahy

- odborné pfedméty

- informatika (informace, komunikace)

- obcanska vychova (mzda, ekonomicka situace rodiny, ptijcka)
- télesna vychova (jednotky délky, hmotnosti)
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Matematika
1.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 48

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
- znazorni des. ¢islo na ¢iselné ose OPERACE S REALNYMI CISLY
- zaokrouhli des. ¢islo - pfirozena a cela Cisla
- provadi aritmetické operace s N a des. |- kladna desetinna ¢isla
Cisly (zpaméti) - mocniny a odmocniny
- ur¢i druhou mocninu a odmocninu - zlomky
V ramci malé nasobilky (zpaméti) 20
- pozna kladnd a zaporna cisla
- porovna zlomek s jedni¢kou
- nasobi zlomky
- pii feSeni slovnich tloh pouziva
kalkulator a snazi se odhadnout
vysledek
- spocita aritmeticky pramér PRACE S DATY
- vysvétli a pouzije data vyjadiend 8
v grafech, diagramech a tabulkach
- uziva pojmy: bod, piimka, rovina, PLANIMETRIE
usecka, uhel - ptevody jednotek
- rozli8i mnohothelniky: - zékladni pojmy
trojuhelnik(rovnostranny, - mnohouhelniky
rovnoramenny, pravothly a obecny), |- kruznice a kruh 20
étverec, obdélnik
- spocita jejich obvod a obsah
- ptevadi jednotky (d, S, V, t, m)
- pi feSeni slovnich uloh pouZziva
kalkulator
Matematika
2.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 48
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
- uréi hodnotu &iselného vyrazu VYRAZY A JEIICH UPRAVY,
- upravuje jednoduché vyrazy s RESENI LINEARNICH ROVNIC
proménnou - ¢iselné vyrazy
- dosazuje ¢isla do vyrazu s proménnou |- vyrazy s proménnymi, mnohoclen 16
- vypocitd hodnotu neznamé ze vzorce - linearni rovnice o jedné nezname
(matematického, technického apod.)
- fesi velmi jednoduché lin. rovnice o
jedné neznamé uZitim ekviv. Gprav
- urCi rostouci a klesajici funkci FUNKCE 5
- rozli$i pfimou a nepfimou umérnost
- pouziva trojélenku OPERACE S REALNYMI CISLY
- fesi tlohy procentového poctu a - procento a procentova cast 12

poméru
- pii feSeni slovnich uloh pouZziva

- jednoduché urokovani
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kalkulator

- uréi vzajemnou polohu bodi, piimek a
rovin

- rozli$i telesa:  krychle, kvadr,
pravidelny jehlan, rot. valec, rot. kuzel
a kouli

- spocita jejich povrch a objem

- prevadi jednotky (d, S, V)

- aplikuje  poznatky v praktickych
ulohach

STEREOMETRIE
- prevody jednotek
- télesa

14
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Ucebni osnova predmétu

6.5 TELESNA VYCHOVA

Cil predmétu Rozvoj pohybovych reakci na sluchové a zrakové podnéty, rozvoj
pozornosti pti ziskavani novych poznatkd, cviceni soustredéni pfi
sportovnich vykonech a hrach, rozvoj pohybové paméti, procvi¢ovani co
nejspravnéjSiho a nejrychlejsiho feSeni hernich situaci.

Charakteristika Uc¢ivo je zafazovano ve vSech ro¢nicich s pfiméfenou gradaci v
uciva zéavislosti na schopnostech, dovednostech a kondici skupiny. Hloubka
zafazeného uciva jednotlivych ro¢nicich je dana dohodou mezi ucitelem
a zaky. Hloubka a naplii uciva se lisi podle toho, zda jde o chlapeckou ¢i
div¢i skupinu.

Metody a formy | PéCe o dobré vztahy ve tiidé, oslovovani spoluzaki a spoluzacek
vyuky kiestnimi jmény, pii feSeni konflikti pti TV se divat na vSe i o¢ima
druhého, ucit se povzbuzovat ostatni k dosazeni lepsich vykond, fandit
jim a prat jim zlepseni. Umét uznat porazku naptiklad podanim ruky
soupefi. Nesvalovat vinu za neuspéch na nékoho jiného, spise hledat co
jsem mél udélat 1épe ja. Ucit se své spoluhrace spise chvalit a hecovat
nez karat. Snazit se udrzovat tymovy duch pii hrach a soutézich. Naucit
se uznavat autoritu rozhod¢ich pii hrach a na soutézich.

Zdokonalovani se ve verbalni i neverbalni komunikaci. Slusna omluva,
procvicovani rychlé a G¢inné komunikace se spoluhradi pii hrach a
soutézich., rozvoj slovni zasoby pii komunikaci ve sportovni
terminologii, chapani gest ucitele jako rozhodc¢iho. Naucit se
spolupracovat pii hrach, neprosazovat jen sebe, umét posoudit a udélat
to, co je nejlepsi pro druzstvo.

Hodnoceni zaku

Klicové
kompetence Kompetence k uceni

Poznavani vlastnich pohybovych schopnosti a jejich individualni rozvoj.
Prozivani souvislosti mezi télesnou kondici a psychickou pohodou.
Systematické sledovani vyvoje vlastni fyzické zdatnosti

Kompetence k feseni problému

Pfemysleni o problému pii ovladnuti cviku, sportovniho prvku a hledani
tréninkové cesty kjeho odstranéni. Hleddni vhodné taktiky v
individualnich 1 kolektivnich sportech

Kompetence komunikativni

Vyslechnuti a pfijeti pokyni vedouciho druzstva. Otevirani prostoru
diskusi o taktice druzstva. Pofizovani zdznamu a obrazovych material
ze sportovnich ¢innosti a jejich prezentace

Kompetence socidlni a personalni

Ukézat détem potiebu spoluprace ve sportovnim tymu, dilezitost tikol
(roli), které vtymu plni. Predvést détem na piikladech nezbytnost
piebirani zkuSenosti druhych lidi pro vlastni zdokonalovani. Na zikladé
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respektovani nazorit kazdého Zzaka budovat v détech sebedivéru.
Dodrzovéani pravidel fair play. Prezentace a podpora myslenek
olympijského hnuti

Kompetence obcanské

Podpora aktivniho sportovani. Objasnéni a podani ptikladi potteby
dodrzovani hygieny pfi télesnych aktivitich Prvni pomoc pfi urazech
leh¢iho charakteru. Emocni i vécné seznameni se Skodlivosti pozivani
drog a jinych skodlivin

Kompetence pracovni

Piiklady nutnosti dodrzovani pravidel ve sportu, vcelém zivoté.
Vyhledavani moznych rizik pii pohybovych ¢innostech a hledani cest
jejich minimalizace.

Prifezova témata | Obcan v demokratické spole¢nosti

Zaci jsou vedeni k tomu, aby méli vhodnou miru sebevédomi, dovedli
jednat s lidmi — diskutovat a hledat feSeni — a aby se orientovali

Vv masovych médiich.

Clovek a zivotni prostiedi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby poznavali svét a Iépe mu rozuméli.

Clovek a svét prace

Zaci jsou vedeni k tomu, aby si uvédomovali zodpovédnost za vlastni
zivot, vyznam vzdélani pro zivot a byli motivovani k aktivnimu
pracovnimu zivotu.

Informacni a komunikaéni technologie

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby pouZivali programové vybaveni poéitace, a
to nejen pro Ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potieby dalsiho
vzdélavani, a aby pracovali s informacemi a komunikacnimi prostredky.

Mezipfedmétové - odborné piedméty

vztahy - informatika (informace, komunikace)

- obcanska vychova (mzda, ekonomicka situace rodiny, ptijcka)
- t€lesna vychova (jednotky délky, hmotnosti)
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Télesna vychova

1. ro¢nik (1 hodina tydné — 32 hodin za rok)

Vysledek vzdelavani U¢ivo Pocet
hodin
74k Organizace a bezpecnost
- vyjmenuje zékladni organiza¢ni - komunikace pfi pohybovych
hygienické a bezpec¢nostni zasady v ¢innostech, organizace, hygiena a
hodinach TV bezpecnost v hodinach TV. 1
- plan TV, poradova  priprava
(néstupy, hlaseni, povely), cvicebni
ubor.
Lehka atletika
- prokaze atletick¢ znalosti - Hod kriketovym mickem, vrh kouli,
- pohybové schopnosti a dovednosti 100 m jbe}vl’ skok do  dlky, 4
vytrvalostni béh
- bézecka cviceni
- demonstruje nové znalosti a Kosikova
dovednosti ze sportovnich a - prupravna cviceni, opakovani dosud
micovych her osvojenych HCJ, nové HCJ - 4
- stielba jednoru¢ odrazem o desku,
hra se zjednoduSenymi pravidly
- demonstruje pohybové reakce, silu|Ringo
svalstva paii, Speciélni rychlost - zakladni technika hazeni krouzku.
pravidla, hra 2
- demonstruje pohybové reakce Pink ponk
- dynamiku dolnich koncetin - Zékladni udery, hra 1
- prokdZe obratnost, pohybové Zakladni gymnastika
dovednosti a schopnost orientovat se |- zakladni obratnostni cvideni
V prostoru jednotlivetl bez nadini, protahovaci, 2
obratnostni a posilovaci cvieni s
nacinim (Svihadla, tyce)
Sportovni gymnastika
- prokéaze obratnost a vybusnou silu - viechny druhy kotoult, stoj na
dolnich koncetin lopatkach 5
- preskok: prupravnd cviceni na
trampolince a Svédské bedné,
- koza (skrcka)
- prokaze zlepseni dovednosti s micem | Florbal
- prokdze nové  poznatky z - pripravna cviceni, micova technika,
organizace a pravidel florbalu HCJ (vedeni miGe, piihravka na
misté, stfelba na branu z mista), hra, 4

technika drZeni hokejky, pravidla —
zéklady

52




Odborné ucilisté a prakticka skola Brno, pfispévkova organizace, Lomena 530/44, 617 00 Brno
29-51-E/01 Potravinafska vyroba

- prokaze zlepSeni dovednosti s micem

Futsal

- prokdze nové  poznatky z priupravna cviceni, micova technika,
organizace a pravidel fotbalu HCJ (vedeni mide, piihravka na 4
misté, stfelba na branu z mista), hra,
pravidla — zaklady
) Odbijena
- prokaze  znalost  pravidel Pripravnd  cviCeni, opakovani jiz
. L, osvojenych HCJ, nové HCJ: 4
- organizaci a rozhodovani dbiti ob . d (bagr), riizné
- prokaze, Ze jedna v duchu fair play odbitl -obouruc spodem {bagh), ruzne
formy zjednodusené hry
Posilovna
- prokaze individualni piistup - Kruhovy trénink
v organizaci jedné tréninkové - Zdravotni t&lesna vychova
Jednotky - Zatazeni béhem celého Skolniho roku 4
- komplexni rozvoj posileni a
kompenzovani jednotlivych
svalovych skupin
Télesna vychova
2. ro¢nik (1 hodina tydné — 32 hodin za rok)
Vysledek vzdelavani Ucivo Pocet
hodin
Zak Organizace a bezpe¢nost
- vyjmenuje zékladni organiza¢ni - komunikace pii  pohybovych
hygienické a bezpe€nostni zésady v ¢innostech, organizace, hygiena a
hodinach TV bezpecnost v hodinach TV. 1
- plan TV, pofadova priprava
(néstupy, hlaseni, povely),
cviCebni ubor.
) Lehka atletika
- prokaze pqhybové schopnosti a - bézecké hry, drobné pohybové
dovednosti o ’ ) hry, hod granitem (pripravna 4
- dempnstrUJe: Vybusnou silu hornich a cvident, vlastni hody),
dolnich koncetin vytrvalostni béh, skoky, poskoky
- objasni  zakladni vztahy v Kosikova
pohybovych a sportovnich hrach - prupravna cviCeni, miCova 4
- pouziva spolupraci ve skupiné technika
- opakovani HCJ: dvojtakt, streetball,
pravidla - rozsifeni védomosti
- demonstruje znalosti a dovednosti ze Malé kopana
sportovnich a micovych her - prapravna cviceni, micova 4

- prokdze nové poznatky z
organizace a pravidel fotbalu

technika, HC, hra
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Florbal
- predvede zlepSeni v dovednostech s - pripravna cvifeni, micova
micem technika, opakovani HC z 4
- demonstruje nové poznatky z herni 1.ro¢niku, piihravka a stielba za
organizace pohybu, osobni obrana, hra
- prokdze obratnost, pohybové Zakladni gymnastika
dovednosti a schopnost orientovat se v - zéakladni obratnostni cviceni bez
prostoru nacini, protahovaci, obratnostni 5
cviceni s nacCinim (Svihadla, tyce,
medicinbaly, lehké ¢inky,
gumicky, obruce)
Sportovni gymnastika
- prokaze vybusnou silu dolnich koncetin - prostné: opakovani udiva 1.
- ptedvede koordinaci pohybu, orientaci roéniku (kotouly, stoje na rukou)
V prostoru - preskok pres kozu — roznozka 2
- ptedvede koordinaci pohybu velkych
svalovych skupin
- demonstruje pohybové reakce Pink ponk
Zakladni udery, hra, alternativni 5
- dynamiku dolnich koncetin skupinové aktivity (Amerika)
- rozviji  smyslové  vnimani, odhad | Upoly - priipravné
vzdalenosti a reakce 2
Odbijena
- prokaze znalosti a dovednosti ze - pripravnd  cviceni, miové
sportovnich a micovych her technika, opakovani jiz
- prokaze zlepSeni vztahu ke kolektivu osvojenych HCJ, vrchni podani, 4
- ptedvede dovednosti Vv hernich pifjem podani, zdklady pravidel
¢innostech jednotlivce odbijené, hra
Posilovna
- prokaze individualni ptistup - Kruhovy trénink
V organizaci jedné tréninkové jednotky Zatazeni b&hem celého $kolniho roku 3
- komplexni rozvoj posileni jednotlivych
svalovych skupin
Télesna vychova
3. ro¢nik (1 hodina tydné — 32 hodin za rok)
Vysledek vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
- vyjmenuje zdkladni organizacni Organizace a bezpecnost
hygienické a bezpe€nostni zdsady v - komunikace pii pohybovych
hodinach TV ¢innostech, organizace, hygiena a 1

bezpecnost v hodinach TV.
- plan TV, cvicebni tbor.
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- prokaze atletické znalosti, pohybové
schopnosti a dovednosti

Lehka atletika
- bézecké hry, drobné pohybové hry,
hod granatem (pripravnd cviceni,
vlastni  hody), skok  daleky
vytrvalostni b¢h

- demonstruje znalosti a dovednosti ze
sportovnich a mi¢ovych her
- prokaze fotbalové vedeni mice

Mala kopana
pripravnd cviceni, mi¢ova technika,
HC, hra

- objasni  zakladni vztahy Vv
pohybovych a sportovnich hrach
- pouziva spolupraci ve skupiné

Kosikova
- pripravna cvic¢eni, mi¢ova technika
- opakovani HCJ: dvojtakt, streetball,
pravidla - rozsiteni védomosti

- demonstruje nové poznatky z
organizace a pravidel florbalu

- ptedvede pohybové reakce, silu
svalstva pazi, specidlni rychlost a
ohebnost

Florbal

- prupravna cviceni, micova technika,
opakovani HC z 1.roéniku, pfihravka a
stielba za pohybu, osobni obrana, hra

- prokaze obratnost a pohybové
dovednosti pri manipulaci s nac¢inim

Zakladni gymnastika
zakladni obratnostni cvi¢eni bez nacini,
protahovaci, obratnostni cviceni

snacinim (Svihadla, tyce, medicinbaly,
lehké Cinky, gumicky, obruce)

- prokaze vybusnou silu dolnich
koncetin

- ladnost a rovnovahu

Sportovni gymnastika

- koza: skrcka (opakovani z
predeslych ro¢nikl)

- preskok pies kozu pomoci
trampolinky

- pieskok pies kozu a §védskou bednu

- kladinka: chiize, krokové vazby

odhad
kolektivni

- rozviji
vzdalenosti a

smyslové vnimani,
reakce,
spolupréci, koncentraci

Upoly
— zadkladni sebeobrana, padova technika
- uvod do zékladi bojovych uméni

- pfedvede herni ¢innosti jednotlivce
- pfedvede nahravku a hru ve
standardnim poctu hract na hiisti

Odbijena

- pripravna cviceni, micova technika,
opakovani jiz osvojenych HCIJ,
vrchni  podani, pfijem podani,
zaklady pravidel odbijené, hra

- prokaze individudlni piistup
V organizaci jedné tréninkové
jednotky

- kompenzace svalovych skupin

-Posilovani
- Zdravotni télesnd vychova
Zatazeni béhem celého Skolniho roku
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Ucebni osnova predmétu

6.6 INFORMATIKA

Cil pfedmétu

Predmét IKT ma naucit zaky pouzivat zékladni a aplika¢ni programové
vybaveni pocitace. Obecnym cilem je pfiblizit zaktim poznatky, které
upotiebi v bézném zivote i pii vykonu profese.

Podstatnou ¢ast vzdélavani v informacnich a komunikacnich
technologiich predstavuje prace s vypocetni technikou.

Charakteristika
ufiva

Ucebni osnova je zpracovana pro vyucovani v rozsahu 1 tydenni
vyucovaci hodina za vzdélavani, tj.v prvnich dvou ro¢nicich 1,5
hodiny.

Obsah uciva vychazi z obsahového okruhu RVP.

Vzdélavani smétuje predevsim k tomu, aby zaci dovedli: pouzivat
pocita¢ a k nému ptidavna zatizeni, pochopili strukturu dat a moznosti
jejich ukladani v pocitaci, dovedli pouzivat Internet a elektronickou

Metody a formy
vyuky

postu

Stézejni formou vyuky je individudlni prace zéka na pocitaci. Tézisté
vyuky spociva v provadéni praktickych ukolt. Ve vyuce je kladen
diiraz na samostatnou praci a feseni zadanych uloh.

Pro splnéni vyukovych cilii a zvySeni motivace 7kl je vhodné ukazat
zdroje informaci napt. o hledani zaméstnani a dalSiho vzdélavani,
jizdnich t4du, osobnich financich apod.

Za vyznamné lze povazovat uplatiiovani metod individualniho pfistupu
k zakovi

a maximalné motivovat zaky zejména kladnym hodnocenim.

Hodnoceni zaku

Sleduje se aktivita zdka pii vyuce a jeho mira zodpovédnosti ptistupu
pfedmétu. Duraz je kladen piedevsim na praktické dovednosti. Kritéria
hodnoceni vychézeji z klasifikacniho f4du OU a pr§ Lomend, Brno.

Kli¢ové
kompetence

Kompetence k u¢eni a k eSeni problémi

Zaci by méli byt schopni a ochotni objevovat nové poznatky.
Vhodnym zptisobem si vedou upravu sesitd - se svymi pozndmkami
umi sami pracovat (zvyraznit dllezité, vyhledat a pouZit své informace
pii samostatné praci, zvolit vhodny postup).

Své vysledky prezentuji tfid€. Umi dat i pfijmout kritiku.

Kompetence informac¢ni a komunikac¢ni technologie:

Z4ci se uéi pouzivat zékladni a aplikaéni programové vybaveni
pocitace (praxe, Zivot, dalsi vzdélavani).

Také je dilezité zaky naudit pracovat s informacemi (Internet).

Obcanské kompetence:
Zaci si upeviuji odpovédné jedndni, pravidla slusného chovanti,
respektovani prav a osobnost svych spoluzaki.

Komunikativni kompetence:
Vhodn¢ argumentuji a formuluji obhajobu a prosazovani vlastnich
nazoru.
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Kompetence k pracovnimu uplatnéni:
Zaci si uvédomuji vyznam celozivotniho uceni a jsou si védomi
meénicich se pracovnich podminek na trhu prace.

Prufezova témata

Ob¢an v demokratické spolecnosti

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby méli vhodnou miru sebevédomi, dovedli
jednat s lidmi — diskutovat a hledat feSeni — a aby se orientovali

V masovych médiich.

Clovék a Zivotni prostredi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby poznavali svét a Iépe mu rozuméli.

Clovék a svét prace

Zaci jsou vedeni k tomu, aby si uvédomovali zodpovédnost za vlastni
zivot, vyznam vzdélani pro zivot a byli motivovani k aktivnimu
pracovnimu zivotu.

Informacni a komunikaéni technologie

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby pouZivali programové vybaveni poditace,
a to nejen pro ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potfeby dalsiho
vzdélavani, a aby pracovali s informacemi a komunikaénimi
prostiedky.

Mezipiedmétoveé - odborné pfedmeéty
vztahy - matematika (logické mysleni)
- Cesky jazyk a obCanskd vychova (aktudlni informace, referaty...)

Informatika

l.ro¢nik

Pocet hodin za rok: 48

Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin

- pouziva pocitac a jeho periferie 1 Prace s pocitacem, operacni systém,

(obsluhuje soubory, adresairova struktura,

je, detekuje chyby, vyménuje spotiebni | souhrnné cile

material); - hardware, software, osobni pocitac,
- je si védom moZnosti a vyhod, ale 1 ¢asti,

rizik periferie

(zabezpeceni dat pted zneuZitim, ochrana | - zakladni a aplikaéni programové
dat pfed zni¢enim, poruSovani vybaveni

autorskych - operacni systém (duplicita

prav) a omezeni (zejména technickych s predchézejicim, i v Ha ML) 20
a technologickych) spojenych s - data, soubor, slozka, souborovy
pouzivanim manazer

vypocetni techniky; - komprese dat

- dodrzuje zasady zabezpeceni dat pfed |- prostiedky zabezpeceni dat pied
zneuZzitim a ochrany dat pfed zni€enim; |zneuZitim

- nastavuje uzivatelské prostiedi a ochrany dat pfed zni¢enim
operacniho - ochrana autorskych prav

systému;

- orientuje se v systému adresail, ovlada

- napoveda, manual
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zékladni prace se soubory (vyhledavani,
kopirovani, pfesun, mazani), odliSuje

a rozpoznava zakladni typy soubori

a pracuje s nimi;

- pracuje s napoveédou;

- uvédomuje si analogie ve funkcich a ve
zpusobu ovladani rtiznych aplikaci;

- vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béZnych konkrétnich
ukoli;

- vytvari, upravuje a uchovava textové
dokumenty;

- ovlada zékladni prace s tabulkovym
procesorem (editace, vyhledavani,
matematické operace, zakladni funkce,
ptiprava pro tisk, tisk);

2 Prace se standardnim aplika¢nim
programovym vybavenim

- textovy procesor

- tabulkovy procesor

- software pro praci s grafikou

- sdileni a vyména dat

- znd hlavni typy grafickych formati, na |- dalsi aplikac¢ni programové vybaveni 28
zakladni urovni grafiku tvoii a upravuje;
- pouziva bézné zakladni a aplikacni
programové vybaveni;
- pracuje s dal§imi aplikacemi
pouzivanymi
v prislusné profesni oblasti;
Informatika
2.ro¢nik
Pocet hodin za rok: 48
Vysledky vzdélavani Ucivo Pocet
hodin
- uvédomuje si specifika prace v siti 3 Prace v lokalni siti, elektronicka
(vCetné komunikace, komunikaéni
rizik), vyuZiva jejich moznosti a pracuje |a pFenosové mozZnosti Internetu
s jejimi prostiedky; - pocitacova sit, server, pracovni stanice
- komunikuje elektronickou postou, - ptipojenti k siti
ovlada - specifika prace v siti, sdileni 24
1 zaslani ptilohy, ¢i naopak jeji pfijeti dokumentil
a nésledné otevieni; a prostredkil
- ovlada dalsi bézné prostiedky online - e-mail, chat, messenger,
a offline komunikace; videokonference,
telefonie...
- voli vhodné informaéni zdroje 4 Informacni zdroje, celosvétova
k vyhledavani pozadovanych informaci | poéitacova sit’ Internet
a odpovidajici techniky (metody, - informace, prace s informacemi
zpuisoby) - informacni zdroje
k jejich ziskavani; - Internet o4

- ziskdva a vyuziva informace z
otevienych

zdrojl, zejména pak z celosvétove sité
Internet, ovlada jejich vyhledavani;

- orientuje se v ziskanych informacich,
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tidi

je, vyhodnocuje, provadi jejich vybér;

- zaznamenava a uchovava textové,
grafické

1 numerické informace zptisobem
umoziujicim jejich dalsi vyuziti;

- uvédomuje si nutnost posouzeni
validity

informacnich zdrojii a pouziti informaci
relevantnich  pro  potfeby  feSeni
konkrétniho

problému;

- spravn¢ interpretuje ziskané informace;
- rozumi  jednoduchym  graficky
ztvarnénym

informacim (schémata, grafy apod.).
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Ucebni osnova predmétu

6.7 ZARIZENI ZAVODU

Obecny cil
Cilem pfedmétu je poskytnout zakliim poznatky z oblasti specidlnich stroji a zafizeni
pouzivanych v cukrarské vyrobé.

Charakteristika uciva

Z4ci ziskaji zakladni znalosti o principech funkce téchto strojii a vyrobnich zafizeni a celkovy
ptehled o zdkladnim vybaveni cukrafskych provozoven.

Obsah uciva je mezipfedmétové provazan s predmétem — odborny vycvik, technologie,
suroviny.

Sméiovani vyuky v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci

Ucitel vede zdky k funkéné technickému rozvoji mysSleni, v rozsifeni znalosti a védomosti
Vv oblasti stroji a zafizeni, které¢ prakticky vyuzivaji pii jejich obsluze. Védomosti ziskané
Vv piedm¢étu stroje a zafizeni doplnéné o poznatky z ostatnich odbornych predmétli, umoznuji
zaktim pochopit a 1épe se orientovat v bézném cukrafském provozu a kontrolovat prabch
a vysledky vyrobniho procesu.

Strategie vyuky

Pti vyuce voli vyucujici nejvhodnéjsi metody a formy vyuky podle konkrétniho uciva.

K doplnéni teoretického vykladu je vhodné pouzit vykresy, fotografie, modely strojii nebo
jednotlivych zafizeni. Vyucujici dopliuje ucivo o nové technické poznatky. Soucasti
vyucovaciho pfedmétu jsou otdzky bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci. Vyucujici je
povinen zabyvat se témito otazkami priibézné v prisluSnych souvislostech. Dilezitou soucasti
vyuky jsou odborné exkurze. Dulezité je propojeni s praktickou vyukou a informacemi, které
zak ziskava pfi téchto odbornych exkurzich.

Hodnoceni vysledki zZakua

Pti hodnoceni klademe diraz na:

- porozuméni ucivu a schopnost vyjadiit vztahy mezi poznatky,

- ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni uc¢ebni latky,

- vyuziti teoretickych poznatki v praktické ¢innosti,

- aktivni pfistup k ¢innostem, zajem o né a vztah k nim,

- schopnost srozumitelné a vécné 1 odborné€ spravné se vyjadfit pisemnou i mluvenou
formou,

- hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se prubézné také aktivita zéka pii vyucovani,

- na konci tematickych celkl jsou zafazeny pisemné texty,

- zaci jsou hodnoceni kombinaci slovniho a numerického hodnoceni.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych témat
Predmét Zatizeni zavodu rozviji kompetence:

- kuceni:

uci zaky vyhledavat a samostatné€ zpracovavat informace z riiznych informacnich zdroju.
- Komunikativni:

zaci se uci vyjadrovat se odborné spravné a formulovat piesné své myslenky,
spolupracovat ve skupinach, dokazi prezentovat vysledky své prace.
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- Obcanske:
zaci jsou vedeni k zodpovédnosti a péci o zivotni prostiedi.

vyuzivat prostifedky IKT — vyhledavaji a vyhodnocuji informace ziskané z internetu nebo
Z odborné literatury.

Prifezova témata:

Ob¢an v demokrat. spolecnosti - slusnost a zdvoftilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- 74k ziskava zkuSenosti, jak optimaln& uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- z4ci jsou vedeni k technologické kdzni, hospodéarnosti a ziskani manuélni zru¢nosti.

Clovék a svét prace:

- Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navyk, potfebnych k
uplatnéni na trhu prace,

- vytvafi si odpoveédny piistup k dodrzovani a respektovani danych pravidel,

- vyuka smétuje k zodpovédnému a peclivému piistupu k tymové i samostatné praci,

- utvaii kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich tsudku a rozhodovéani,

- vyuka vede kutvareni slu$ného a odpovédného chovani zakt v souladu s moralnimi
zasadami a pravidly spolecenského chovani bez rasovych a jinych predsudk.

Predmét: ZARIZENT ZAVODU
Ro¢nik: 1.
Pocet hodin tydné: 1 Pocet hodin ro¢né: 32

Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Pocet hodin

1. BEZPECNOST A OCHRANA ZDRAVI PRI PRACI U STROJU A ZARIZENI
V CUKRARSKYCH PROVOZECH

Zak:
- Chape bezpecnost prace jako soucést péce o |- bezpecnost pii praci ve
zdravi své 1 svych spolupracovnikii, vyrobe,
- dodrzuje ptislusné hygienické a - Cistici a dezinfekéni
protipozarni piedpisy a jedna v souladu prostiedky, 5
S predpisy, - pouziti univerzalnich mycich
- objasni dilezitost pouziti dezinfek¢nich stroju.
prostiedka,
- charakterizuje pouZiti mycich stroji.

2. STROJE A ZARIZENI PRO SKLADOVANI, DOPRAVU A UPRAVU SUROVIN
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Z4k:
- RozliSuje vybaveni vyrobniho stfediska

- mechanicka dopravni

z hlediska jeho funkce, zafizeni,
- vyjmenuje a popisSe funkci mechanickych |- zafizeni skladd,
dopravnich zatizent, - vahy, 4
- vyuziva a kontroluje zafizeni skladi, - prosévaci stroje a zafizeni
- objasni pozadavky na oSetfovani a
skladovani potravin,
- rozpozna a popise jednotlivé druhy vah,
- vyjmenuje a charakterizuje prosévaci stroje.
3. STROJE NA PRIPRAVU TEST A HMOT
Zak:
- Vyjmenuje a popise Slehaci stroje, - Slehaci stroje
- dokdaze charakterizovat ptidavna zafizeni, |- ptidavna zafizeni ke Slehacim
- rozpozna a vhodné kombinuje funkci, strojim
hnétacich a misicich stroji, - misici a hnétact stroje 7
- popise funkci mixért, - mixéry
- vysvétli pouziti tfecich a tabulovacich - tieci stroje
strojil. - tabulovaci stroje
4. STROJE NA ZPRACOVANI TEST A HMOT
Zak:
- RozliSuje rozdily mezi délicimi a - délici a tuZici stroje
ztuzovacimi stroji, popise princip - tvarovaci strunovy stroj
odiezavani strunou, - trezirovaci stroj
- popise jednotlivé ukony stiikaciho a - roztirac platt 19
plniciho stroje, - plnici stroje
- popiSe princip roztirdni hmot, - davkovaci stroje a zatizeni
- vyjmenuje a popiSe typy davkovacich - pouziti melanZért
stroju. - pouziti rozvalovaciho stroje
- duplikator
5. STROJE NA ZPRACOVANI KORPUSU A HOTOVYCH VYROBKU
Zak:
- Vyjmenuje vyhody a tcel rozkrajovacich a |- rozkrajova¢ korpust
maéacecich stroju, - maceci stroje a zafizeni
- objasni pouzivani riiznych tvofitek na - stroje na zdobeni a kone¢nou 4
zdobeni, upravu vyrobkil
- vyjmenuje a charakterizuje funkci balicich |- balici stroje a zatizeni
strojil.
Predmét: ZARIZENT ZAVODU
Roc¢nik: 2.
Pocet hodin tydné: 1 Pocet hodin rocné: 32
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Pocet
hodin

1. ZARIZENI NA TEPELNOU UPRAVU
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zZak:

- Vyjmenuje a popise jednotlivé druhy peci,
rozpozna typy varnych zafizeni,

- popisSe funkci smazicich fritéz i smazicich

- pece a pecici automaty
- varna zarizeni,
- induk¢ni zafizenti,

panvi, - smazici zafizeni, 10
- ma vytvoreny zékladni navyky BOZP pii - bezpecnost prace pfi obsluze
praci se zafizenim na tepelnou Upravu. peci, varnych a smazicich
zatizeni
2. CHLADICI A MRAZICI ZARIZENI A STROJE NA VYROBU ZMRZLIN
Zak:
- Dokaze popsat princip chlazeni a mrazeni, |- princip a druhy chlazeni a
- vyjmenuje a popise jednotlivé druhy mrazenti,
chladicich a mrazicich zafizeni, - chladici a mrazici skifing, 6
- popise jednotlivé operace pti vyrobé boxy, tunely,
zmrzliny. - zmrzlinové stroje - jednotlivé
druhy.
4. KLIMATIZACNI ZARIZENI
Zak:
- Vysvétli funkei klimatizacniho zatizeni, - princip ¢innosti a parametry 9

- dovede popsat ucel klimatizace na
pracovisti.

- klimatiza¢niho zafizeni
- vyznam klimatizace

4.VYVOJ A PERSPEKTIVY STROJNIHO VYBAVENI CUKRARSKE VYROBY

~

Zak:

- Sleduje novinky v odbornych ¢asopisech, |- novinky na trhu 5
na internetu, - bethermovani a mrazeni

- vysvétli, co je bethermovéani. peciva

5. SPECIFICKE UCIVO

Z4ak: - Soker — Sokové mrazeni,

- PopiSe rozpékani mrazenych vyrobkd, - rozpékani mraZenych

- vyjmenuje linky na vyrobu peciva, vyrobk,

- charakterizuje kynarny, - automatické linky na vyrobu

- vysvétli funkci domacich pekaren, peciva a vyrobkd,

- popisSe palacinkovace, - kynarny, 12

- vysvétli funkei jednotlivych modernich - doméci pekarny,
pomiicek - palacinkovace,

- pecici podlozky, lampa na
praci s karamelem,
temperovaci vany.
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Ucebni osnova predmétu

6.8 HOSPODARSKE VYPOCTY

Obecny cil

Cilem piedmétu je upevitovani pocetnich dovednosti, osvojeni si jednotek hmotnosti, dutych
mér, ¢asu, mény, rozvijeni logického mysleni a paméti zakt, schopnost samostatného tisudku
a presné¢ho vyjadfovani s ohledem na moznosti zaki.

Charakteristika uciva

Ucivo je rozdéleno do tematickych celkli s vzestupnou tendenci obtiznosti tak, aby Zzaci
ziskali pozitivni postoj k predmétu hospodaiské vypocty, motivaci celozivotnimu vzdélavani
a divéru ve vlastni schopnosti.

Uvodnim tématem je operace s redlnymi &isly z diivodu, aby Zaci zvladli zakladni podetni
operace a naucili se je pouzivat pro svou praxi. Déale navazuje téma pocetni vykony
S pojmenovanymi ¢isly, penézni jednotky, procentovy vypocet proto, aby Zaci pochopili, Ze
hospodaiské vypolty je prace se symboly, coz zakovi napomaha rozvijet také abstraktni
mysleni. Nejvétsi diraz je kladen na pfevadéni jednotek a vypocty surovinovych norem, na
orientaci V recepturach pro vyrobu cukraiskych vyrobkd a umét je vyuzivat pii dil¢ich
piepoctech.

Ucivo predmétu hospodaiské vypocéty navazuje na védomosti zakd v pfedmétu matematika
a technologie a aplikuje ziskané znalosti na praktické piiklady z oboru.

Smérovani vyuky V oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci

Zaci jsou vedeni k vyuZivani matematickych poznatkd v praktickém Zivoté v situacich, které
souvisi s numerickym pocitdnim, k pouzivani a pfevadéni jednotek (délek, hmotnosti, Casu,
objemu, mény). Dale jsou vedeni Kk orientaci Vv jednoduchych realnych situacich pfi
vyhodnocovani informaci kvantitativniho charakteru, ziskanych z riznych zdroju — tabulek,
norem atd.

Strategie vyuky

Pii vyuce je pouzivana forma vykladu, fizeného rozhovoru, prace s ucebnici, samostatné i
skupinové prace zakl. Diiraz je kladen na ndzornost a srozumitelnost s vyuzitim riznych
pomucek. Pfi vyuce se pouzivaji odborné knihy — Receptury cukraiské vyroby, odborné
Casopisy — Gastronomicka revue, Food service, Minutky, odborné pomiicky — kalkulacka, PC.
Dulezité je propojeni s praktickou vyukou a informacemi, které zak ziskava pti téchto
odbornych praxich.

Hodnoceni vysledki Zakua

Pti hodnoceni klademe dtraz na :

- porozuméni ucivu a schopnost vyjadiit vztahy mezi poznatky,

- ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni uc¢ebni latky,

- vyuziti teoretickych poznatkl v praktické ¢innosti,

- aktivni pfistup k ¢innostem, zajem o né€ a vztah k nim,

- schopnost srozumitelné a vécné 1 odborné€ spravné se vyjadiit pisemnou i mluvenou
formou,

- hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se prabézné také aktivita Zaka pii vyuCovani,

- na konci tematickych celkl jsou zafazeny pisemné texty,

- zaci jsou hodnoceni kombinaci slovniho a numerického hodnoceni.

64



Odborné ucilisté a prakticka skola Brno, pfispévkova organizace, Lomena 530/44, 617 00 Brno
29-51-E/01 Potravinafska vyroba

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych témat
Predmét Hospodatské vypocty rozviji kompetence:

- Kkuceni

uci zaky vyhledavat a samostatn¢ zpracovavat informace z riiznych informacnich zdroju,
- komunikativni

zaci se uci vyjadiovat se odborné spravné a formulovat pfesné své myslenky
spolupracovat ve skupinach,

dokazi prezentovat vysledky své prace.

- obcanské

zaci jsou vedeni k zodpovédnosti a péc¢i o zivotni prostiedi.

vyuzivat prostifedky IKT — vyhledavaji a vyhodnocuji informace ziskané z internetu nebo
Z odborné literatury

Prifezova témata:

Ob¢an v demokrat. spolecnosti - slusnost a zdvoftilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- Zak ziskava zkuSenosti, jak optimaln& uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- zaci jsou vedeni k technologické kdzni, hospodéarnosti a ziskani manuélni zru¢nosti.

Clovék a svét prace:

- Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navyk, potfebnych k
uplatnéni na trhu prace,

- vytvafi si odpovédny pristup k dodrzovani a respektovani danych pravidel,

- vyuka smétuje k zodpovédnému a peclivému pristupu k tymové i samostatné praci,

- utvaii kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich tsudku a rozhodovéni,

- vyuka vede k utvaieni sluSného a odpovédného chovani zaku v souladu s moralnimi
zasadami a pravidly spolecenského chovani bez rasovych a jinych predsudk.

Pfedmét: HOSPODARSKE VYPOCTY

Roc¢nik: 1.
Pocet hodin tydné: 0,5 Pocet hodin ro¢né: 16
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Pocet
hodin
1. CHARAKTERISTIKA HOSPODARSKYCH VYPOCTU
Z4k:
- Provadi vypocty pievazné - hlavni zésady hospodaiskych
S pouzitim kalkulacky. vypoctl 1
- pomiicky pro vypocty
v hospodaiskych vypoctech
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2. ZISKAVANI POCETNI JISTOTY

Zak:

- Provadi operace s prirozenymi a celymi - zékladni pocetni ukony
Cisly (sc¢itani, od¢itani, nasobeni), - zaokrouhlovani ¢isel 3

- zaokrouhli desetinné Cislo. - aritmeticky primeér

- zmechanizované pocetni ukony

3. POCETNI VYKONY S POJMENOVANYMI CISLY

Z4k: - pojmenovana Cisla,

- Rozlisuje zakladni pojmenovani jednotek, |- pifevadéni jednotek — jednotky

- aplikuje poznatky o riznych jednotkach ,délky, hmotnosti, dutych mér, 3
v praktickych ulohach, Casu,

- provadi pocetni vykony s pojmenovanymi |- zékladni poCetni vykony,
Cisly. - S pojmenovanymi Cisly

4. PENEZNI JEDNOTKY

Z4ak:

- Rozlisuje soustavu penéz v daném state, - penézni jednotky Ceské republiky 1

- Ma piehled o penéznich jednotkach - penézni jednotky cizich stath
okolnich stati.

5. PROCENTOVY VYPOCET

Zak: - zakladni pojmy

- Pouziva troj¢lenku a fesi praktické tlohy - vypocty procentového vypoctu — 9
S vyuzitim procentového poctu. vypocet procentové Casti, vypocet

zékladu, vypocet poctu procent

6. OBJEM A HMOTNOST TELES

Z4ak:

- Rozlisuje zakladni télesa a urci jejich - vypocet objemu zakladnich téles 1
povrch a objem.

7.PREPOCTY SUROVINOVYCH NOREM

Zak:

- UzZiva pojmy — spotieba surovin, jednotky |- vypocty pro vyrobu cukraiskych
hmotnosti, porce, kusy, ztraty, atd., vyrobk, 5

- provadi operace s recepturami pro - vypocet pro vydej skladovych
cukratskou vyrobu, surovin.

- vypocita vydej skladovych surovin.

Predmét: HOSPODARSKE VYPOCTY

Roc¢nik: 2.

Pocet hodin tydné: 0,5 Pocet hodin rocné: 16

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet

hodi

1. VYPOCET ENERGETICKE HODNOTY
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Zak:

- Uziva pojmy a vztahy: energeticky piijem
potravin, kilojouly, zékladni slozky
potravin,

- vypocita jedly podil z hrubé hmotnosti,

- rozpozna a vypocita energetickou hodnotu
potravin.

vypocet jedlého podilu
vypocet energetické hodnoty

2. VYPOCET VYTEZNOSTI

Zak:

- Provadi a popise charakteristiku
vytéznosti,

- dokéze vypocitat procento vytéznosti.

pojem vytéznost
vypocet procenta vytéznost

3. TVORBA CEN

Zak:

- Charakterizuje cenovy systém,

- vyhledédva a zpracovava data prodejnich
cen cukrarskych vyrobkd.

cenovy systém, kalkula¢ni cena,
dainl z ptidané hodnoty

vypocet prodejni ceny cukraiskych
vyrobki

4. VYPOCTY ZASOB

Zak:

- PopiSe charakteristiku pfirozenych ztrat,

- urci rozdily mezi inventurou a
inventarizaci,

- vyjmenuje druhy operativnich evidenci a
popise tiskopisy,

- dokaze se orientovat pfi vypisovani
skladovych dokladi.

normy pfirozenych ztrat zasob
inventura a inventarizace
ptiklady operativni evidence
vypliovani skladovych dokladt

. VYPOCET MEZD

o1

Zak:

- Charakterizuje zékladni pojmy mzdy,

- urc¢i vSechny slozky hrubé mzdy,

- vypocita ¢istou mzdu, vyjmenuje druhy
srazek.

zakladni pojmy,
vypocet zakladni mzdy,
vypocet hrubé mzdy,
vypocet Cisté¢ mzdy,
vypocet srdzek ze mzdy

6. PREPOCTY SUROVINOVYCH NOREM

Z4k:

- Uziva pojmy — spotieba surovin, ztraty,
jednotky hmotnosti, porce, kusy atd.,

- provadi operace s recepturami pro
cukrafskou vyrobu,

- vypocitd vydej skladovych surovin.

vypocty pro vyrobu cukratskych
vyrobki

vypocet pro vydej skladovych
surovin
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Ucebni osnova piedmétu

6.9 TECHNOLOGIE

Obecny cil

Obecnym cilem predmétu je poskytnout zakiim potiebné mnozstvi védomosti souvisejicich
s technologickymi procesy pii vyrobé i dohotovovani cukrafskych vyrobka vcetné jejich
uchovani Vv zavislosti na druhu vyrobku a naucit je aplikovat tyto védomosti pfi ziskavani
poticbnych dovednosti v odborném vycviku. Piedmét Technologie vede zaky ke
zpracovavani zékladnich surovin, pomocnych latek a pfisad pro cukrafskou vyrobu.
Pripravuje zaky k vyrobé kompletniho sortimentu cukrafskych vyrobki, véetné jejich
dohotoveni a zdobeni, k uzivani technického vybaveni provozoven a k hodnoceni kvality
surovin, polotovari a hotovych vyrobkd dle norem. Poskytuje Zakiim moznost zvladnout
dovednosti dekorativnino umeéni v souladu s estetickymi pozadavky.

Charakteristika uciva

Zaci se seznami s klasickymi i modernimi technologickymi postupy vyroby bé&znych
cukrarskych vyrobki. Pfedmét Technologie poskytuje potiebné mnozstvi znalosti o ptipravé a
uprave surovin, piipraveé cukrafskych tést a hmot, naplni, polev a jejich zpracovani na hotové
vyrobky. Zabyva se charakteristickymi vlastnostmi jednotlivych vyrobki, vzniklymi vadami a
jejich pficinami a moZznostmi jejich pfedchazeni, eventudlné odstrafiovani.

Uc¢ivo 1. ro¢niku seznami zaky s hygienickymi pfedpisy v potravinaiském provozu
V souvislosti se zajiStovanim bezpecnosti potravin a sezndmi je s moznymi hygienickymi
riziky cukraiské vyroby. Osvoji si konkrétni technologické postupy polotovarti a hotovych
vyrobki.

Uc¢ivo 2. roc¢niku seznami zaky s technologickymi postupy pii vyrobé cukraiskych vyrobkd,
restauraénich mouénikii. Zaci se také seznami s prvky zdobeni a déleni jednotlivych ploch
cukraiskych vyrobkl, doplni tradi¢ni technologické postupy o vyrobu zmrzlin.

Zaky nauci odpovédné a citlivé posuzovat riizné druhy diet a vyrabét cukraiské vyrobky pro
diabetiky.

U¢ivo 3. ro¢niku s hodnocenim jakosti vyrobkti, vyznam chlazeni vyrobkll. Vyznam obalové
techniky v cukrafskych vyrobnach, druhy obalt.

Sméiovani vyuky v oblasti citi, postoji, hodnot a preferenci

Cilem pfedmétu je postupné rozvijeni jejich védomosti a dovednosti véetné dodrzovani
technologickych a hygienickych zasad. Vést je k tomu, aby hospodarné vyuzivali potfebné
suroviny 1 energii pii vyrobg, dovedli si teoreticky zdlvodnit ptipadné vady vyrobki
zpusobené v pribehu technologického procesu a uméli 1 aplikovat novou vyrobni technologii.

Strategie vyuky

Pti vyucovani voli vyucujici nejvhodnéjsi metody a formy vyuky v zavislosti na probiraném
ucivu. Je nezbytné obohatit teoretickou vyuku praktickymi ukazkami — katalogem
cukraiskych vyrobki, ndkresy a schématy technologickych postupti, ukdzkami raznych vad
vyrobkli a vhodnych pomucek, apod. Vyucujici dopliiuje ucivo o nové poznatky tykajici se
novych technologickych postupti pii vyrobé cukraiskych vyrobkd vétSinou v souvislosti
S vyuzivanim novych surovin a piipravka v cukrafské vyrobe¢.
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Za velmi dilezité se povazuje propojeni uciva v odbornych pfedmétech. Védomosti ziskané
Vv pfedmétu suroviny a zatizeni zadvodu spolu s védomostmi z oblasti technologie zak aplikuje
vV odborném vycviku.

Dale pak:

- Dodrzovani technologickych postupti a hygienickych pozadavkt, ve vyrobé, uchovavani a
skladovani hotovych vyrobkl a vykonavani odbytové ¢innosti v souladu s principy
zajisténi bezpecnosti potravin,

- adaptaci na menici se zivotni a pracovni podminky a podle svych moznosti jejich aktivni
ovliviiovani,

- provadéni kontroly a dlirazu na zajisténi bezpecnosti cukraiskych vyrobki, hodnoceni
kvality surovin, polotovara a hotovych vyrobka dle norem,

- vyuzivani v piipadé potieby, teoretické a praktické znalosti o poskytovani prvni pomoci pfi
nahlém arazu.

Hodnoceni vysledki Zaku

Pti hodnoceni klademe dliraz na:

- porozuméni ucivu a schopnost vyjadfit vztahy mezi poznatky,

- ucelenost, presnost a trvalost osvojeni ucebni latky,

- vyuziti teoretickych poznatkil v praktické ¢innosti,

- aktivni pfistup k ¢innostem, zdjem o n¢ a vztah k nim,

- schopnost srozumitelné a vécné 1 odborné spravné se vyjadrtit pisemnou i mluvenou
formou,

- hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se prubézné také aktivita zéka pti vyucovani,

- na konci tematickych celktll jsou zafazeny pisemné texty,

- Zaci jsou hodnoceni kombinaci slovniho a numerického hodnoceni.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych témat
Ptedmét Technologie rozviji kompetence:

- Kuceni:

uci zaky vyhledavat a samostatn¢ zpracovavat informace z rtiznych informacnich zdrojt.

- Komunikativni:

zaci se uci vyjadiovat se odborné spravné a formulovat piesné své myslenky, spolupracovat
ve skupinach, dokazi prezentovat vysledky své prace.

- Obcanské:

zaci jsou vedeni k zodpovédnosti a péci o Zivotni prostiedi.

Vyuzivat prostiedky IKT — vyhledavaji a vyhodnocuji informace ziskané z internetu nebo
z odborné literatury.

Prurezova témata:

Ob¢éan v demokrat. spole¢nosti - slusnost a zdvofilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- 74k ziskava zku$enosti, jak optimalné uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- z4ci jsou vedeni k technologické kdzni, hospodéarnosti a ziskani manuélni zru¢nosti.

Clovék a svét prace:
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- Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navykt, potiebnych k

uplatnéni na trhu prace,

- vytvaii si odpoveédny piistup k dodrzovani a respektovani danych pravidel,

- vyuka smétuje k zodpovédnému a peclivému pristupu k tymové i samostatné praci,

- utvari kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich usudku a rozhodovani,

- vyuka vede k utvaieni slusného a odpovédného chovani zakt v souladu s moralnimi
zéasadami a pravidly spoleCenského chovani bez rasovych a jinych predsudkd.

Piedmét: TECHNOLOGIE
Roc¢nik: 1.
Pocet hodin tydné: 4

Pocet hodin ro¢né: 128

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
1.UVOD
Z4ak: - Historie cukraiské vyroby.
- Charakterizuje historii cukratské vyroby, - Hygiena a sanitace.
- vysvétli co je hygiena a co sanitace, - BOZP, PO, pracovni uraz. 12
- objasni technické a technologické - Povinnosti zaméstnance.
nazvoslovi. - Nazvoslovi pro cukraiskou vyrobu.
2. CUKERNE ROZTOKY
Z4ak:
- Definuje ptipravu cukerného roztoku, - ptiprava cukernych roztoka —
vyjmenuje rucni zkousky druhu svarené¢ho vareni cukru, urovani hustoty
cukru, cukernych roztoka 12
- popiSe co je fondan, kandys, grilias, kulér, |- ptiprava fondanové polevy,
karamelu, karamelu, griliase, kuléru.
- popiSe vady, které mohou nastat pfi praci
s fondanovou polevou.
3. NAPLNE
Z4ak:
- Charakterizuje naplng, jejich rozdéleni dle |- charakteristika a vyznam naplni
trvanlivosti, sloZeni a uvede ptiklady, - rozdéleni naplni podle trvanlivosti
- popiSe rozdil mezi ovocnou smési, - trvanlivéjsi naplné
marmeladou a dZzemem, - trvanlivé naplné 15
- vysvétli vyrobu piSingrové naplné, - méné trvanlivé naplné
slovenského krému, zadkladniho - naplné pro rychlou spottebu
zloutkového krému, bilkového krému, - naplné na peceni
- podminky Slehatelnosti pro Slehackové
naplné.
4. POLEVY
Z4k: - charakteristika a vyznam polev
- Vysvétli, co jsou polevy, jaky maji vyznam |- druhy polev
a jak se rozdeluji, 6

- popisSe fedéni CKP, rozdil mezi agarovou a
zelatinovou polevou.
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5. PEVNA TUKOVA TESTA A VYROBKY

Zak:

- Popise rozdéleni pevnych tést podle
surovin,

- objasni rozdéleni tukovych tést,

- vysvétli pojmy: zadélavani tést, tvarovani a
peceni,

- popise vyrobu: lineckého, lineckého tiené¢ho
a vaflového tésta, jejich vady a vyrobky
Z nich,

rozdéleni pevnych tukovych tést
vybér a Gprava surovin pro pevna
tésta

linecké tésto

zpracovani lineckého tésta rucné,
strojove

kone¢na uprava vyrobkt

z lineckého tésta

vaflové tésto

- pamatuje si vahy téchto vyrobkil a zna - zpracovani vaflového tésta rucné, 28
jejich dobu trvanlivosti a skladovani. strojove
- konec¢nd uprava vyrobkil
z vaflového tésta
- tfené linecké tésto
- druhy tfenych lineckych tést
- vyrobni postupy ttenych lineckych
tést
- vyrobky z tfenych lineckych tést
- zpracovani slaného kiehkého tésta
6. CAJOVE A PARIZSKE PECIVO
Z4k:
- Popise co je ¢ajové a co parizské peCivoa |- charakteristika a rozdéleni 5
rozdil mezi nimi, ¢ajového a patizského peciva
- vyjmenuje druhy ¢ajového peciva, - vyroba pafizského peciva
7. PALENA HMOTA A VYROBKY Z PALENE HMOTY
Z4ak:
- Popise piipravu palené hmoty, jeji - vybér a Gprava surovin
tvarovani, peceni a vady, - ptiprava palené hmoty a jeji 11
- vyjmenuje druhy vyrobkd, jejich napln¢ a zpracovani
zpusob dohotoveni. - vyrobky z palené hmoty
8. LISTOVE TESTO
Z4ak:
- Objasni z ¢eho se sklada listové tésto, co je |- vybér a Giprava surovin
bobtnani a hydratace, - technologicky postup pfi vyrobé
- popiSe vyrobu listového tésta, peceni a listového tésta 12
vady, - chlazeni a odlezeni listového tésta
- uvede vyrobky z listového tésta, jejich - vyrobky z listového tésta
naplné€ a dohotoveni.
9. KOLOIDNI ROZTOKY
Z4k: - Charakteristika koloidnich roztoki,
- Charakterizuje koloidni roztoky a jejich druhy a jejich pouziti
rozlieni, - tvorba pény 2

- vysvétli vlivy pisobici na Slehatelnost
koloidnich roztokd.

pochody probihajici v péné béhem
peceni

10. SLEHANE HMOTY

Zak:
- Charakterizuje lehké Slehané hmoty,
nahiivané Slehané hmoty, jejich vyrobu,

Slehané hmoty lehké, nahiivané, a
vyrobky z nich
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vady, pficiny,
- uvede vyrobky z jednotlivych Slehanych
hmot, technologické postupy pfi vyrob¢ a

charakteristika lehkych a
nahfivanych §lehanych hmot
technologické postupy

dohotoveni, vady u Slehanych hmot, pfi¢iny 25
- charakterizuje Slehané hmoty s pouzitim Slehané hmoty s pouzitim
RP, popise vyrobu, vady, priciny, rychloslehaciho ptipravku (RP) a
- charakterizuje vyrobu tézké Slehané hmoty, moucnych smési
popise vyrobu a jejich vady pficiny, charakteristika Slehanych hmot
- charakterizuje zvlastni druhy Slehanych s pouzitim RP a moucnych smési
hmot, jejich vyrobu, vady a pficiny, technologické postupy
- ovlada vyrobni postupy vyrobku z vady hmot, pfiiny
vyjmenovanych Slehanych hmot. tézké slehané hmoty, vyrobky
charakteristika tézkych Slehanych
hmot a technologicky postup
vady tézkych Slehanych hmot
zvlastni druhy Slehanych hmot,
vyrobky
charakteristika jednotlivych druhi
hmot a technologické postupy
vady hmot, pfiCiny
TECHNOLOGIE
Rocnik: 2.
Pocet hodin tydné: 4,5 Pocet hodin ro¢né: 144
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
1. TRENE HMOTY
Z4k: - vybér a Gprava surovin
- Vysvétli princip vyroby tfenych hmot, - pfiprava hmot 12
- popiSe vyrobni postupy a uvede vyrobky. |- tvarovani, peCeni a dohotoveni
2. JADROVE HMOTY
74k
- Charakterizuje jednotlivé typy jadrovych rozdéleni jadrovych hmot
hmot, vybér a tprava surovin
- vyjmenuje vyrobky z jadrovych hmot, piiprava jadrovych hmot
- popise rozdéleni jadrovych hmot, jejich vyrobky z jadrovych hmot: 17
vady, pficiny a odstranéni, marokanky, kokosky, jadrové
- popisSe technologicky postup vyroby hmoty kornoutky a mandlova hmota —
na kokosky, jadrové kornoutky a vyroba marcipanu.
marokanky.
3. SMETANOVE VYROBKY
Zak:
- Uvede, co jsou to smetanové vyrobky, technologické postupy
- vyjmenuje a rozdéli Slehackové naplné, smetanové vyrobky: smetanové 20

- uvede podminky dilezité pro uslehani
smetany,

dorty a fezy,
dohotovovani téchto vyrobk:
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- objasni, jak Ize prodlouzit trvanlivost
smetanovych vyrobki.

- Sodd chlebitek, Harlekyn, Pafizan,
Dort Pohadka

4. MEDOVE TESTO A VYROBKY Z MEDOVEHO TESTA

zZak:
- PopiSe, co je inverze a neutralizace cukru,
jak se provadi

vybér a Giprava surovin
piiprava medového tésta

- vyjmenuje druhy kypftidel, odlezeni a zpracovani 6
- popise vyrobu medového tésta, peceni a vyrobky z medového tésta
dohotoveni vyrobki. dohotoveni
5. 0ZDOBY A PRIPRAVA HMOT NA ZDOBENI
Z4k: - vyznam ozdob
- vyjmenuje druhy ozdob, - pfiprava modelovaci hmoty
- popiSe postup vyroby modelovaci hmoty ze |- pomutcky k modelovani
suSeného mléka, - rozdéleni ozdob a jejich pouZiti
- ovlada techniky barveni a modelovani, - 0zdoby z modelovaci hmoty
- popiSe postup vyroby grilidSe, glazury a - 0zdoby z maslového krému 30
ostatnich ozdob, - 0zdoby z ¢okoladové polevy
- ovlada vyrobu ozdob z CKP a ¢okolady. - zdobeni ¢erstvym a kompotovym
ovocem
6. KYNUTE A PLUNDROVE TESTO A VYROBKY
Zak:
- Vyjmenuje zdkladni suroviny pro vyrobu - vybér a Gprava surovin
kynutého tésta a vyrobky, - ptiprava kynutého tésta,
- uvede biochemické procesy pfi kynuti tésta, |- vyrobky z kynutého tésta,
fyzikalné-chemické zmény pii pe€eni, tvarovani a peceni o5
- popiSe podminky které maji neptiznivy vliv |- listové kynuté t&€sto (plundroveé)
na kynuti, - naplné na peceni a dohotoveni
- definuje vyrobu plundrového tésta a uvede vyrobkil
vyrobky,
- ovlada pfipravu naplni na peceni.
7. RESTAURACNI MOUCNIKY
Zak:
- Uvede druhy teplych tprav a popise je, - rozd¢leni restaura¢nich moucnikt
- vyjmenuje druhy vafenych, pecenych, — pecené, varené, smazeng,
smazenych, nepecenych, studenych a nepecené, studené, chlazené a
mrazenych moucnik a popise zmrazené 25
technologické postupy, - jednotlivé technologické postupy a
- znd a ovlada vyrobni postup jablecného zpusoby Upravy
zavinu z listového tésta, palacinek se - pfiprava a podavani
zavafeninou a bavorskych vdoleck.
8. DIETNI CUKRARSKE VYROBKY
Z4ak: - charakteristika a rozdéleni dietnich
- Uvede druhy diet a jejich charakteristiku, vyrobki, 9

- vyjmenuje dietni vyrobky a popiSe
technologické postupy,

- vybér a Gprava surovin pro vyrobu

téchto vyrobkil
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- vyjmenuje rozdily ve vyrob¢ jednotlivych
vyrobkda.

vyrobni postupy k jednotlivym
vyrobkim,

TECHNOLOGIE

Rocnik: 3.
Pocet hodin tydné: 2

Pocet hodin ro¢né: 64

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
1. ZMRZLINY
Zak:
- Uvede co vi o historii zmrzliny, - Historie vyroby zmrzliny,
- vyjmenuje suroviny pouzivané pfi vyrobé, |- druhy zmrzlin a jejich Gprava, 11
- popiSe zakladni vyrobni postupy zmrzlin, - zmrzlinové speciality — zmrzlinové
- vyjmenuje hygienické predpisy, které je pohary, tvarovana zmrzlina
nutné dodrZovat pfi vyrobe. - mrazené krémy
2. OPLATKY
Z4k: - oplatky hnédé — ptiprava surovin,
- Popise suroviny pro vyrobu oplatek, vlastni ptiprava oplatek,
- charakterizuje vyrobu hnédych a bilych - oplatky bilé — ptiprava surovin, 7
oplatek, vlastni ptiprava oplatek, vyrobky,
- uvede jak spravné skladovat oplatky. - baleni a skladovani oplatek
3. HODNOCENI JAKOSTI CUKRARSKYCH VYROBKU
Zak: - vyznam hodnoceni cukratskych
- Uvede jaké jsou povolené odchylky vyrobkil
hmotnosti cukrarskych vyrobki, - zpusoby hodnoceni cukratskych 6
- umi vyjmenovat metody hodnoceni jakosti vyrobkl

vyrobk,
- znd trvanlivost cukréiskych vyrobkd.

déleni vyrobki podle doby
trvanlivosti

4. BALENI, SKLADOVANI A PREPRAVA POLOTOVARU A HOTOVYCH

VYROBKU A JEJICH PRODEJ

Zak:

- Popise rozdéleni cukraiskych vyrobkl
z hlediska trvanlivosti,

- vysvétli, jak se da prodlouzit trvanlivost
vyrobkd,

- objasni vyznam obalu pro vyrobek,

- vyjmenuje druhy obali,

- uvede jaké jsou piiCiny starnuti cukratskych
vyrobkd,

- uvede, jak se pfepravuji cukraiské vyrobky.

zpusoby baleni cukraiskych
vyrobkil

vliv klimatu na kvalitu
cukraiskych vyrobkl

zpusoby spravného skladovani
cukrarskych vyrobki
osetfovani vyrobkl

starnuti cukratskych vyrobki a
zpusoby prodluzovani trvanlivosti
zpusoby prepravy vyrobki a
polotovart

prodej cukraiského sortimentu
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5. ZPUSOBY EVIDENCE VE SKLADU, PRODEJ ZBOZi

74k:

Objasni co je skladova karta, vydejka,
ptijemka, dodaci list, faktura a objednavka,

zasoby ve skladu— evidence,
inventarizace, manko
zbozi

- Uvede vady pii dodavce zbozi a surovin, - prodej zbozi, doklady a pisemnosti 6
- popise co je reklamace a co musi obsahovat. pfi prodeji
- jakost zbozi, vady zbozi,
reklamace

6. OPAKOVANI TEMAT K ZAVERECNYM ZKOUSKAM
zZak:
- Charakterizuje jednotlivé hmoty, naplné, - BOZP, povinnosti zaméstnance

tésta, polevy, ozdoby, vCV,
- definuje pfipravu a vyrobu hmot, tést, - Néplng, polevy,

naplni, polev, podle jednotlivych témat, - Pevna tésta, Slehané hmoty,
- objasni slozeni jednotlivych hmot, tést, - Palena hmota, listové tésto, 28

naplni, polev, ozdob,

zna a ovlada vyrobni postupy vyrobkt
Z jednotlivych hmot, tést, naplni,
ovlada teploty peceni, dohotoveni,
skladovani a hmotnosti a expedici
cukraiskych vyrobka.

Medové tésto, tiené tésto,
Restaura¢ni moucniky, diety
Zmrzliny,

Hodnoceni jakosti vyrobki, baleni
a expedice.
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Ucebni osnova predmétu

6.10 SUROVINY

Obecny cil

Cilem predmétu je poskytnout zakim piehledné védomosti o zakladnich surovinich a
pomocnych latkach pouzivanych v cukratské vyrobé, jejich chemickém slozeni, vlastnostech
a puvodu, jejich ziskavani, moznostech optimalniho skladovani s ohledem na jejich dobu
trvanlivosti a pouziti, véetn¢ zptisobli hodnoceni jakosti surovin.

Charakteristika uciva

Z4ci se seznami s potravinami, jejich jakosti, slozenim a dal§imi vlastnostmi vyuzitelnymi pfi
ptipravé jidel a napoji, se zasadami spravného oSetfovani a skladovani potravin. Zaci si
osvojuji zasady raciondlni vyzivy, seznamuji se s fyziologii lidského organismu a jeho
potfebami, uci se pracovat s vyzivovymi normami a vhodné kombinovat potraviny tak, aby
bylo zabezpeceno optimdlni stravovani.

Ucivo 1. ro¢niku je zaméfeno na vysvétleni zakladnich surovinovych pojmt, chemického
slozeni a vlastnosti pouzitych surovin a pomocnych latek v cukraiské vyrobé. Zaci pochopi
souvislosti mezi vyzivou a zdravim, seznami se s fyziologii vyzivy a s vyzivovymi hodnotami
potravin.

Ucivo 2. roéniku poskytuje zakum piehledné védomosti o zpracovanych surovinach, o jejich
pivodu a pouziti, o chemickém slozeni, vlastnostech a funkcich jednotlivych Zzivin
zastoupenych v surovinach cukraiskych vyrobkd.

Ucivo 3. ro¢niku sméfuje ke zvladnuti znalosti o novych surovinach zlepsujicich kvalitu
cukrafskych vyrobkt, s ohledem na raciondlni vyzivu a zdravi Glovéka. Zaci se seznami S
chemickym slozenim a pouzitim zlepSujicich pfipravkt v cukraiské vyrobé, v souladu
S principy zajisténi bezpecnosti potravin.

Obsah uciva je mezipfedmétove provazan s pedmétem — odborny vycvik, technologie.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postoji , hodnot a preferenci

Ucitel vede Zaky k uzivani odborné terminologie, k samostatnosti pii ufeni a ziskavani
informaci. Zaci jsou vedeni k dodrzovani hygieny pii praci s potravinami se zvlastnim
dirazem na osobni hygienu a hygienu prostfedi. Dale jsou vedeni k hospodarnému zachéazeni
S potravinami a také k vytvafeni odmitavého vztahu k alkoholismu.

Strategie vyuky

Pfi vyuce je pouzivand forma vykladu, fizeného rozhovoru, prace s ucebnici, samostatné 1
skupinové prace zakl. Dlraz je kladen na nazornost a srozumitelnost s pouZzitim riznych
vzorkl, s vyuZzitim riznych pomicek — videa / nau¢né a instruktazni filmy, zpétny projektor.
Pii vyuce se pouZivaji odborné knihy a casopisy (Gastronomicka revue, Food service,
Minutka). Diraz se klade na samostatnou praci pti vyhledavani novych informaci. Dtlezitou
soucasti vyuky jsou odborné exkurze ( pekarny, cukrarny, gastronomické veletrhy). Dulezité
je propojeni s praktickou vyukou a informacemi, které zak ziskava pii téchto odbornych
exkurzich.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Pti hodnoceni klademe diiraz na:

- porozuméni ucivu a schopnost vyjadrit vztahy mezi poznatky,
- ucelenost, piesnost a trvalost osvojeni ucebni latky,
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- vyuziti teoretickych poznatkl v praktické ¢innosti,

- aktivni pfistup k ¢innostem, zajem o n¢ a vztah k nim,

- schopnost srozumitelné a vécné i odborné spravné se vyjadfit pisemnou i mluvenou
formou,

- hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se priabézné také aktivita zaka pii vyucovani,

- na konci tematickych celkl jsou zatazeny pisemné testy,

- zaci jsou hodnoceni kombinaci slovniho a numerického hodnoceni.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych témat
Pfedmét Suroviny rozviji kompetence:

- Kuceni:

uci zaky vyhledavat a samostatn¢ zpracovavat informace z rtiznych informacnich zdrojt.

- Komunikativni:

zaci se uci vyjadrovat se odborné spravné a formulovat presné své myslenky, spolupracovat
ve skupinach, dokazi prezentovat vysledky své prace.

- Obcanské:

zaci jsou vedeni k zodpovédnosti a péci o zivotni prostiedi.

Vyuzivat prostiedky IKT — vyhledavaji a vyhodnocuji informace ziskané z internetu nebo
z odborné literatury.

Prurezova témata:

Obcan v demokrat. spolecnosti - slusnost a zdvoftilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- Zak ziskava zkuSenosti, jak optimaln& uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- Zaci jsou vedeni k technologické kazni, hospodarnosti a ziskani manualni zruénosti.

Clovek a svét prace:

- Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navyki, potfebnych k
uplatnéni na trhu prace,

- vytvafi si odpoveédny ptistup k dodrzovani a respektovani danych pravidel,

- vyuka sméfuje k zodpovédnému a peclivému piistupu k tymové i samostatné praci,

- utvafi kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich usudku a rozhodovéani,

- vyuka vede k utvafeni slusného a odpovédného chovani zakd v souladu s moralnimi
zasadami a pravidly spolecenského chovani bez rasovych a jinych predsudk.
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Piedmét: SUROVINY
Roc¢nik: 1.
Pocet hodin tydné: 2

Pocet hodin ro¢né: 64 hodin

Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

1. SLOZENI A VLASTNOSTI POTRAVIN

zZak:

- Vysvétli, ¢im se predmét suroviny zabyva,

- charakterizuje vyznam potravin pro lidské
télo,

- popise vlastnosti, zptsob skladovani a
vyuziti surovin rostlinného a zivocisného

- potravinaisky pramysl, rozdéleni

- suroviny rostlinného a zivoc¢isného
puvodu

- rozdéleni pozivatin-potraviny,
pochutiny, napoje

- chemické slozeni potravin a vlastnosti

puvodu, Zivin
- vyjmenuje a definuje zékladni ziviny, - bilkoviny 9
- popiSe energetickou a biologickou hodnotu |- tuky
potravin. - sacharidy
- mineralni latky
- vitaminy
- voda
- biologicka a energeticka hodnota
potravin
2. METABOLISMUS ZIVIN
Z4ak:
- Vyjmenuje latky nezbytné pro vyzivu - latky nezbytné pro vyzivu organismu
organismu, - travici soustava, fyziologie traveni 3

- popiSe travici a vylu€ovaci ustroji,
- objasni jednotlivé faze traveni.

- metabolismus Zivin-jednotlivé faze,
vyznam

3. JAKOSTNI ZNAKY SUROVIN, SKLADOVANI A OSETROVANI SUROVIN

A VYROBKU, KONZERVACE

zZak:

- Vysvétli metody zjiStovani jakosti potravin,

- popiSe pti¢iny znehodnocovani potravin,

- vyjmenuje zasady spravného skladovani,

- uvede zplusoby hodnoceni surovin a popise
vady,

- definuje zarucni lhitu potravin,

- provede piijem, pfipravu a Gpravu surovin a
pomocnych latek,

- popiSe vyznam a zpusoby konzervace
potravin.

- jakost surovin a vyrobki

- zpusoby zjiStovani jakosti

- pficiny znehodnocovani surovin a
vyrobkl

- vlivy fyzikéalné-chemické

- vlivy biologické a mikrobiologické

- zasady spravného skladovani surovin
a vyrobkl

- trvanlivost potravin a zaru¢ni lhlity u
potravin

- prejimka a oSetfovani surovin

- skladovani surovin a vyrobki

- konzervace potravin

- vyznam a princip konzervace

- zpusoby konzervace

4. SLADIDLA
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~

Zik

Charakterizuje a vyjmenuje sladidla,
slovné popise vyrobu surového fepného
cukru a bilého fepného cukru,
vyjmenuje konzumni druhy cukru,
popise vlastnosti a pouziti cukru a
skladovani,

charakterizuje vznik a ziskdvani medu,

piirodni sladidla — charakteristika,
rozd¢€leni a vlastnosti,

vznik sacharidu v pfirod¢
rozdéleni sacharida

princip vyroby fepného cukru
druhy konzumniho cukru a jejich
pouziti

vyznam, vlastnosti, slozeni a druhy

- popise sloZeni, kvalitu a vady medu, medu !
- vyjmenuje druhy medu a popise skladovani, vady medu, oSetfovani, skladovani a
pouziti medu v CV, pouziti v cukraiské vyrobé
- charakterizuje uméla sladidla, ptirodni, umé¢la sladidla - vyznam,
- vyjmenuje druhy piirodnich a umélych charakteristika a druhy
sladidel a popise jejich pouziti.
5. OBILOVINY, MOUKA
Zak: obiloviny - charakteristika obilovin a
- Charakterizuje a vyjmenuje druhy obili, vyznam z hlediska vyzivy
- popise skladovani jakost a vady obili, druhy obilovin, chemické slozeni a
- popise obilné zrno, zpracovani, pouziti obili, vyuziti
- charakterizuje mouku, vyrobu mouky, skladovani, jakost a vady obili
- vyjmenuje druhy mouky, mouka - charakteristika mouky a jeji
- rozliSuje jakost a vady mouky, vyznam v cukrafské vyrobé 10
- popiSe pouziti a skladovani mouky, princip vyroby mouky
- vyjmenuje nové druhy mouky. druhy mouky, jejich chemické slozeni
a charakteristika
skladovéani mouky, vady a sktdci
hodnoceni jakosti mouky
pouziti jednotlivych druhi mouky
6. SKROBY
Zak: charakteristické vlastnosti skrobt
- Charakterizuje a vyjmenuje druhy Skrobt, a jejich vyznam
- popiSe vyrobu Skrob, druhy Skrobt a jejich vlastnosti
- popiSe vlastnosti, pouziti a skladovani princip vyroby Skrobi
skrobi, pouziti a skladovani Skrobi
- charakterizuje vyrobu Skrobového sirupu, Skrobovy sirup
- popiSe pouziti Skrobového sirupu a Skrobi v modifikované Skroby /tepelné 7

CVv.

upravené/

7.VEJCE
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zZak:

- Charakterizuje a vyjmenuje druhy vajec,

- popise chemické slozeni vajec,

- popise vlastnosti celych skotapkovych vajec,
- vyjmenuje vady vajec, skladovani a zaru¢ni

dobu,

chemickeé slozeni vajec, jejich
charakteristika a vyznam v cukraiské
vyrob¢

jakostni znaky vajec, zptisoby
zjistovani jakosti, tfidéni

skladovani Cerstvych vajec a doba

- vyjmenuje zpusoby konzervovani vajec, trvanlivosti 10
- popiSe pouziti vajec a vajecné hmoty v CV, zpusoby uchovani a konzervaci vajec
- Ovlada zasady a hygienu pii praci s vejci. vady a nakazy vajec
hygiena vajec

8. MLEKO A MLECNE VYROBKY
Z4ak:
- Struéné popise charakteristiku a vyznam mléko — charakteristika a vyznam

mléka, Z hlediska vyzivy
- popise slozeni, jakost, oSetfeni mléka, druhy a chemické slozeni mléka
- vyjmenuje trzni druhy mléka, Uprava, oSetfeni a skladovani mléka
- charakterizuje konzervaci a suSeni mléka, vady mléka a jakost mléka
- uvede pouziti a skladovani mléka, charakteristika a vyroba smetany,
- charakterizuje smetanu, vyrobu smetany, druhy a slozeni smetany
- vyjmenuje druhy smetany, oSetfovani, skladovani a pouZiti 11

- rozliSuje vlastnosti, konzervaci, pouziti a
skladovéni smetany,

- charakterizuje tvaroh, vyrobu tvarohu,

- vyjmenuje druhy tvarohu,

- popiSe pouziti a skladovani tvarohu,

- charakterizuje syry,

- popiSe vyrobu, pouziti a skladovani syri
vhodnych pro CV.

smetany v CV,

tvaroh — princip vyroby,
charakteristika, druhy a vyuziti

V cukraiské vyrobé

syry — princip vyroby syru, zakladni
rozde€leni a charakteristika
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Predmét: SUROVINY
Roc¢nik: 2.
Pocet hodin tydné: 2

Pocet hodin ro¢né: 64 hodin

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
1. TUKY
Z4k: - vyznam, rozdéleni tukd, slozeni a
- Charakterizuje a popise slozeni tuku, konzistence,
- rozezna vady a skladovani tukd, - Zivocisné tuky
- charakterizuje oleje, vyjmenuje druhy - rostlinné tuky
konzumnich oleji, popise pouziti a - princip vyroby tukd primyslové
skladovani oleja, vyrabéné tuky, jejich vyuziti
- charakterizuje tuhé tuky, Vv cukratské vyrobé 11
- rozliSuje druhy rostlinnych a Zivo€isnych - Charakteristika a vyroba masla,
tuhych tukt a jejich ziskavani, - skladovani tukt
- ovlada vyrobu masla, - vady tukd, Zluknuti
- rozezna vady tuku a pficiny zluknuti, - pouziti tukll v cukratské vyrobé
- popiSe pouziti tukl v cukrafské vyrobé.
2. OVOCE A OVOCNE VYROBKY
Zak: - rozdéleni, charakteristika a vyznam
- Charakterizuje ovoce, ovoce a vyuziti v cukraiské vyrobg,
- vyjmenuje a popise jednotlivé druhy ovoce, |- zpusoby konzervace ovoce -
- popise chemické sloZeni a zpiisoby zmrazovani, sterilace, susenti,
konzervace ovoce, proslazovani, ... 10
- rozlisi ovocné vyrobky, - vyrobky z ovoce — vyznam ve vyziveé
- uvede ptiklady pouziti ovoce a ovocnych a pouziti v cukrarské vyrobe
vyrobkl v CV.
3. JADROVINY A OLEJNATA SEMENA
Zak:
- Charakterizuje jadroviny, - druhy a slozeni jadrovin a olejnatych
- vyjmenuje druhy jadrovin, semen 5
- popiSe sloZeni, Gpravu, pouZiti a skladovani |- skladovani a pouziti v cukrarské
jadrovin. vyrobé
4. KAKAO A COKOLADA
Zak:
- Charakterizuje kakaové boby, - péstovani, druhy, sloZeni a Gprava
- popisSe upravu kakaovych bobt fermentaci, kakaovych bobil
- uvede vyrobu kakaové hmoty, kakaového - vyroba kakaového prasku, kakaové
prasku, hmoty a kakaového mésla
- vysvétli princip vyroby ¢okolady, - Cokolada 10

- vyjmenuje druhy ¢okolad, cokoladovych a
kakaovych polev,

- popise pouziti a skladovani kakaa, Cokolady
a ¢okoladovych vyrobk.

- druhy a slozeni ¢okolady

- princip vyroba ¢okolady

- vyznam a pouziti a skladovani
cokolady

- cukrafska kakaova poleva
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5. POCHUTINY

Zak:

- Charakterizuje pochutiny,

- vyjmenuje povzbudivé pochutiny,

- charakterizuje kofeni,

- vyjmenuje druhy kofeni,

- popise vady, skladovani koteni,

- vyjmenuje a charakterizuje alkoholické
napoje,

- popiSe vyrobu tresti a aromat, octa.

pochutiny povzbudivé — kava, Caj
kofeni — vyznam a druhy,
alkoholické napoje pouzivané

V cukrarské vyrobé

vyroba a pouziti aromat, tresti a octli
a soli.

6. ZELIROVACI PROSTREDKY

Zak:

- Charakterizuje Zelirovaci latky,

- vyjmenuje a popise jednotlivé druhy,
zna vyrobu agaru, alginatu a zelatiny.

druhy a vlastnosti zelirujicich latek,
pouziti Zelirovacich prostredki

Vv cukratské vyrobé: alginaty, agar —
agar, zelatina, pektin.

7. KYPRICI PROSTREDKY V CUKRARSKE VYROBE

Z4ak:

- Vyjmenuje druhy kypfeni,

- Drozdi- popiSe vyrobu, vlastnosti, vady,
pouziti a skladovani,

- vyjmenuje chemické kypftici prostiedky.

ptirodni kypfeni — vlastnosti,
principy, zptsoby,

chemické kypfici prostiedky,
pouziti a skladovani v§ech kypficich
prostiedkt

8. NOVE DRUHY SUROVIN

Zak:

- Vyjmenuje a charakterizuje nové druhy
surovin pouzivané v CV s ohledem na
technologické postupy,

- zdtvodni a jednotlivé druhy surovin,

- popiSe jednotlivé druhy novych surovin.

rychloslehaci ptipravky
surovinové smési na vyrobu
polotovart a vyrobki

ptipravky na vyrobu zmrzlin
stabilizatory, emulgatory

ostatni vyvojové suroviny —
modifikované Skroby, extrudovana
mouka, bezlepkova mouka, nové
druhy mouky, sladidel a rostlinna
mléka, atd.
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Piredmét: SUROVINY
Rocnik: 3.
Pocet hodin tydné: 2

Pocet hodin ro¢né: 64

Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

1. CHEMICKE LATKY A KONZERVACNI PROSTREDKY V CUKRARSKE VYROBE

Zak:
- Dokaze vyjmenovat konzervacni latky

Pouziti organickych kyselin v CV,
emulgatory, stabilizatory a

pouzivané v potravinaiské vyrobg, zahust'ovadla,
- jejich pouziti, - konzervacni prostiedky a jejich 10
- vyjmenuje polotovary a vyrobky s pouzitim pouziti CV,
konzervacnich latek. - latky zvyraznujici chut’ a vini.
2. POTRAVINARSKA BARVIVA
Zak:
- Charakterizuje a vyjmenuje potravinaiska - pfirodni barviva,
barviva, - um¢éla barviva, 6
- popiSe pouziti potravinarskych barviv, - vyznam barveni v cukraiské vyrobg,
- vymenuje zdroje pfirodnich barviv.
3. OBALOVE MATERIALY
Z4ak: - vyznam, druhy a charakteristika
- PopiSe vyznam baleni v cukrarské vyrobe, obalovych materiala (papirové obaly,
- vyjmenuje druhy obalovych materiald, folie, celofan, alobal)
- popiSe pouziti obald, - pouziti obalovych materialti zejména
- zvoli nejvhodnéjsi zplisoby baleni a dopravy Vv cukréiské vyrobé, 6
pro dané suroviny a vyrobky s ohledemna |- esteticky vyznam obalu v CV,
zivotni prostiedi. - tfidéni obalu, likvidace
V potravinaiské vyrobé.
4. SPECIFICKE UCIVO
Zak:
- Vysvétli pouziti jedlého papiru, - pouziti jedl¢ho papiru
- Charakterizuje regionalni potraviny a - regionalni suroviny a potraviny
suroviny, - extrudované vyrobky 10
- vyjmenuje extrudované vyrobky, - zahranicni speciality
- vyjmenuje a charakterizuje zahrani¢ni - alternativni druhy surovin
speciality.
5. OPAKOVANI TEMAT K ZAVERECNYM ZKOUSKAM
Zak:
- Charakterizuje jednotlivé suroviny, - vyznam jednotlivych surovin pro
- popise jejich ziskavani, poptipad€ vyrobu, cukrafskou vyrobu
- popise druhy, pouziti a skladovani - rozdéleni jednotlivych surovin, 32

jednotlivych surovin.

ziskavani, vyroba a Uprava
konzervace, uchovavani a skladovani
pouziti V cukraiské vyrobé
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Ucebni osnova predmétu

6.11 ODBORNE KRESLENI

Obecny cil
Cilem je rozvijeni tvarci kreativity zakt, smyslu pro harmonii barev a estetického citéni, které
je nutné pii tvorbé a dohotovovani cukrarskych vyrobkd.

Charakteristika uciva

Vyucovaci piedmét odborné kresleni poskytuje zakim znalosti dekorativniho uméni,
umoznuje jim ziskat potiebnou odbornou vytvarnou pripravu pro zhotoveni nakresu
cukraiského vyrobku véetné barevné upravy podle vlastni pfedstavivosti.

Sméiovani vyuky v oblasti citli, postojii, hodnot a preferenci

Ucitel nauci zaky kreslitské dovednosti potfebné ke ztvarnéni a zndzornéni vlastnich navrht
cukrarskych vyrobkll véetné jejich konecné tpravy a zdobeni. Pii vyuce je tfeba zabyvat se i
prostorovym zobrazovanim, usnaditujicim zvolit vhodny zakladni tvar vyrobku a spravné
rozdéleni plochy pro jeho zdobeni. Tato priprava usnadiiuje zakiim provadét praktické

zdobeni vkusné¢ a Cisté dle vlastni inspirace.

Strategie vyuky

Vyucujici vyuziva pti vyuce vSech dostupnych modernich vyucovacich metod a prostfedkd,
vede zéky k samostatné praci, vysveétli jim postup pii provadéni naértti a vykrest a dba na to,
aby vykresy mohly slouZit jako predloha k praci. Zaci provadéji kresbu mékkym materialem
(tuzkou, ktidou, fixem apod.), pfi niz se ruka nedotyka podlozky. VSechny cviky je nutné
kreslit podle pravitka. Procvi¢ovani cviki se provadi sdckem a glazurou.

Pti vyucovani odborného kresleni se pouziva jako predloha rizné modely, obrazy, vykresy,
apod. Vyucovani je mozné dopliovat exkurzemi do cukraiskych provozoven nebo navstévou
vystavy cukraiskych vyrobk.

U¢ivo navazuje na vyucovaci piedmét technologie i suroviny a odborny vycvik.

Hodnoceni vysledki Zakua

Pti hodnoceni klademe diraz na:

- Porozuméni ucivu a schopnost vyjadfit vztahy mezi poznatky,

- ucelenost, pfesnost a trvalost osvojeni uc¢ebni latky,

- vyuziti teoretickych poznatkl v praktické ¢innosti,

- aktivni pfistup k ¢innostem, zajem o né a vztah k nim,

- schopnost srozumitelné a vécné 1 odborné spravné se vyjadfit pisemnou i mluvenou,
formou

- hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace, sleduje se prubézn¢ také aktivita zaka pti vyucovani,

- na konci tematickych celkl jsou zafazeny pisemné texty,

- Zaci jsou hodnoceni kombinaci slovniho a numerického hodnoceni.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych témat
Ptedmét Odborné kresleni rozviji kompetence:

- Kuceni:

uci zaky vyhledavat a samostatné zpracovavat informace z rtiznych informacnich zdrojt.
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- Komunikativni:

zaci se uci vyjadiovat se odborné spravné a formulovat pfesné své myslenky,
spolupracovat ve skupinach,

dokazi prezentovat vysledky své prace.

- Obcanske:

zaci jsou vedeni k zodpovédnosti a péci o zivotni prostiedi.

Vyuzivat prostiedky IKT — vyhledavaji a vyhodnocuji informace ziskané z internetu nebo
Z odborné literatury.

Prifezova témata:

Ob¢an v demokrat. spolecnosti - slusnost a zdvoftilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- 74k ziskava zku$enosti, jak optimalné uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- zaci jsou vedeni k technologické kdzni, hospodéarnosti a ziskani manuélni zru¢nosti.

Clovék a svét prace:

Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navykd, potiebnych k

uplatnéni na trhu prace,

- vytvaii si odpoveédny piistup k dodrzovani a respektovani danych pravidel,

- vyuka smétuje k zodpovédnému a peclivému piistupu k tymové i samostatné praci,

- utvari kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich tsudku a rozhodovéani,

- vyuka vede k utvareni slusného a odpovédného chovani zaki v souladu s moralnimi
zasadami a pravidly spolecenského chovani bez rasovych a jinych predsudk.
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Piedmét: ODBORNE KRESLENI
Roénik: 1.
Pocet hodin tydné: 0,5

Pocet hodin ro¢né: 16

Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Pocet
hodin
1. CVICENI JEDNOTAHOVYCH LINII
Zak:
- Namaluje bez podpory lokte jednotahové |- Nécvik jednotahovych linii volnou
linie a obloucky, rukou — tuzkou,
- nauci se jednotlivé cviky s odleh¢enou - procvic¢ovani jednotahovych linii
rukou, kornoutkem s glazurou,
- vytvoii motivy kvétin, figurek a listkt - sestavovani ozdobnych linek a paskti| 8
tuzkou podle nékresu a bez nakresu, S riznymi motivy kvitka, listka,
- vytvofi motivy kvétin, figurek a listkii| figurek — tuzkou,
tuzkou dle nékresu i bez nakresu, - procvicovani ozdobnych paski
- osvoji si praci s kornoutkem a glazurou S riznymi motivy - sa¢kem a
glazurou. glazurou.
2. NACVIK PISMA
Z4k: - nacvik htulkového pisma, rozestavéni
- osvoji si nacvik jednotahovych linii pismen a slov — tuzkou,
volnou rukou, provadénou mékkymi - nacvik pisma psaciho — tuzkou,
materidly, - procviCovani pisma a sestavovani 8
- procvicuje nacvik pisma a sestavovani pismen a slov — kornoutkem
pismen do slov pomoci kornoutku s glazurou,
s glazurou,
- zabyva se prostorovym zobrazovanim, - abeceda plosného pisma,
- osvoji si jak zvolit spravny tvar vyrobklli |- sestavovani pismen do slov, ¢isel-
- provede vhodné rozd¢€leni plochy tuzkou.
Predmét: ODBORNE KRESLENI
Rocnik: 2.
Pocet hodin tydné: 0,5 Pocet hodin ro¢né: 16
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Pocet
hodin
1. DELENI ZDOBENYCH PLOCH
- Umi rozdélit a ozdobit kruhovou plochu |- Déleni a zdobeni kruhové plochy,
podle danych pravidel, - déleni plochy ¢tvercové,
- umi také kruhovou plochu nepravidelné obdélnikové,
rozd¢lit, - asimetrické déleni, 6
- dokaze rozdélit a ozdobit ctvercovou a - skladba pisma do uvedenych ploch.
obdélnikovou plochu podle ptedlohy i
podle vlastnich ptredstav,
2. ZDOBENI, TECHNIKY ZDOBENI
- vyuziva vlastni fantazie a vlastnich - technika zdobeni okrajii — tuzkou,
ptedloh pfi zdobeni, - technika zdobeni vyrobki — tuzkou,
- osvoji si dulezitost vkusného a Cistého - styliza¢ni ozdoba — tuzkou 10

zdobeni,
- dokéze vyrobit ozdoby z cokolady,

- figuralni kresba — tuZkou,
- 0zdoby z ¢okolady,
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Ucebni osnova predmétu

6.12 ODBORNY VYCVIK

Obecny cil

Obecnym cilem vyucovaciho predmétu je ziskani védomosti, dovednosti a navyku tykajicich
se ptipravy béznych cukrafskych vyrobkia dle cukrafskych norem, pouzivani a zpracovani
surovin pii piripraveé cukraiskych vyrobkii za dodrzovani osobni 1 provozni hygieny. Vedeni
zaka k aktivnimu pfistupu a schopnosti pfizptisobovat se zméndm na trhu prace. Osvojeni
praktickych dovednosti, spravnych hygienickych ptedpisi a technologickych norem za
ucelem zachovani kvality a zdravotni nezdvadnosti cukraiskych vyrobki.

Charakteristika uciva

Odborny vycvik se uskute¢niuje v souladu sucéebni osnovou. Ucivo je rozd€leno do tii
ro¢nikd: 1. roénik 15 hodin tydné, 2. rocnik 17,5 hodin tydné, 3. ro¢nik 28 hodin tydné.

Je to souhrn technologickych postupli s raciondlnim vyuzitim vyrobnich prostiedki
k dosazeni vychovné vzdélavaciho cile. Zaci provadéji jednoduché technologické vypoéty a
zakladni operace, osvojuji si technologické postupy pii pfipravé béznych cukréaiskych tést,
hmot, naplni a polev a obsluhu jednoduchych strojii a zafizeni. Zaci si v priibéhu udiva
rozvijeji manualni zrucnost a estetické citéni. Jsou vedeni k hospodadrnému vyuZzivani surovin
a energetickych zdroji, osvojeni hygienickych navykii a dodrzovani bezpecnostnich predpist
pfi praci v cukraiské vyrobé.

Mezipfedmétové vztahy:

odborny vycvik probiha v souladu ziskdvani védomosti téchto predméti:
- zafizeni zavodu,

- technologie,

- suroviny a vyziva,

- matematika.

Pojeti vyuky

Metody vyuky:
- instruktaZ je komplexni vyuc¢ovaci metoda pii vyuce senzomotorickych dovednosti
o uvodni,
o doplikova,
o zéavéreCna.
- cviceni je z&mérné Casove rozvrzené opakovani jednotlivych ukont,
- vysvétlovani je provadéno skupiné ¢i individudlng,
- vyklad,
- vysvétlovani,
- demonstracni metody,
- nazorné ukazky,
- préace s technickou dokumentaci jsou zapisy do sesitd, technologické vypocty,
- exkurze.

Vybér vhodné metody vyuky zavisi na tématu probiraného uciva.
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Formy vyuky:

Skupinova vyuka probiha se skupinou max. 7 zakl na pracovisti.
Individualni vyuka probiha dle potieb jednotlivych zak.

Hodnoceni vysledku

Zakladem pro hodnoceni je klasifikaéni fad Skoly. Vzdy musime brat ohled na moznosti
zaka.

Hodnoceni pribézné sleduje ziskavani schopnosti dovednosti a navykli daného pracovniho
tikonu. Pro ugitele je to zpdtna vazba jeho prace. Zaci jsou hodnoceni slovné nebo numericky.
Rozhodujici kritéria pro hodnoceni:

- osvojeni praktickych dovednosti a navykd,

- vyuziti ziskanych védomosti v praxi,

- aktivita, samostatnost,

- odpovédnost,

- kvalita prace,

- dodrzovani hygieny a bezpecnosti prace,

- hospodarné vyuziti materidlu a energie.

Piinos k rozvoji kompetenci

Komunikativni ~ — dovednost vyjadfovat se Ustn¢ i pisemné, Cist s porozuménim
text. Vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury
osobniho projevu a spolec¢enského chovani.

Personalni — dovednost spolupracovat s druhymi lidmi, pfijimat zodpovédnost
za vlastni préci.

Socialni — schopnost pracovat v tymu, ptedchazet osobnim konfliktim,
nepodléhat predsudkiim a rasové diskriminaci.

Pracovni uplatnéni — absolventi maji ptehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace. Umi
se pfizpusobit pracovnim podminkdm pomoci rekvalifikace dle
nabidky regionu nebo utadu prace.

Prurezova témata:

Obcan v demokrat. spolecnosti - slusnost a zdvoftilost ne jenom na pracovisti.

Clovék a Zivotni prostiedi:

- 74k ziskava zkuSenosti, jak optimaln& uchovavat potraviny a hotové vyrobky s ohledem na
jejich jakost a trvanlivost,

- naklada s provoznimi odpady v souladu s ekologickymi principy,

- zaci jsou vedeni k technologické kdzni, hospodérnosti a ziskani manuélni zru¢nosti.

Clovék a svét prace:

- Zaci jsou vedeni k osvojeni védomosti, dovednosti a pracovnich navyku, potfebnych k
uplatnéni na trhu prace,

- vytvafi si odpovédny piistup k dodrZzovani a respektovani danych pravidel,
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- vyuka sméfuje k zodpovédnému a peclivému piistupu k tymové i samostatné praci,
- utvaii kultivaci projevu mysleni, k rozvoji jejich tsudku a rozhodovani,

- vyuka vede k utvafeni slusného a odpovédného chovani zaka v souladu s moralnimi
zasadami a pravidly spolecenského chovani bez rasovych a jinych predsudk.

Chovani pracovniki ve sluzbach:

zak se uci pracovat podle pokyni nadfizeného, dodrzovat ¢asovy harmonogram,

- je veden ke k slusnému jednani a vystupovani viéi hostim,

Pfedmét: ODBORNY VYCVIK
Roc¢nik: 1.

rozviji osobnostni pfedpoklady pro pracovniky ve sluzbach jako je ochota k hostim,
slusnost, spolehlivost, poctivost, odpovédnost za svéfenou praci, pozitivni postoj
a vztah k hostim,

osvojuje si schopnosti pracovat v tymu.

Pocet hodin tydné: 15

Pocet hodin ro¢né: 480

pomticek.

¢isténi a udrzba stroju,
proskoleni, jak zachézet se stroji.

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
1. Uvod a seznameni s organizaci vyuky, hygiena a bezpe¢nost prace
Z4k: - zékladni ustanoveni pravnich norem
- Rozlisuje jednotlivé provozy, BOZP/PO,
- dodrzuje zasady bezpecnosti a ochrany - nejcastéjsi zdroje a pficiny urazd,
zdravi pii praci s jednotlivymi stroji a - protipozarni predpisy,
zafizenim v cukrafské vyrobe, - zasady provozni a osobni hygieny, 6
- dodrzuje zasady hygieny a sanitace, - prevence Urazi,
- pouzivé ochranné pomicky, - zasady prvni pomoci.
- poskytne prvni pomoc,
- Tfidi se protipoZarnim opatfenim.
2. Zasady hospodareni a pFiprava surovin
Zak: - Hospodateni se surovinami, vedeni
- Hospodati se surovinami, skladu,
- pfijimé a uklada suroviny do skladu, - pfijem a vydej surovin,
- navazuje a upravuje jednotlivé suroviny, |- praktické vypoéty surovin podle 6
- ovlada méfeni surovin a pievody receptury,
jednotek, - vazeni, méfeni a pfiprava surovin na
- véZeni dle receptur. vyrobu.
3. Priprava pracovisté na provoz
Z4ak: - Seznameni s jednotlivym naradim,
- U vSech zatizeni dodrzuje bezpecnost, - pouziti nafadi v CV a jeho hygiena,
- pravideln¢ je proskolovan, - obsluha peci, slehaciho stroje,
- provadi udrzbu a €isténi strojl, zafizenia | - dodrzeni bezpecnosti u stroju a peci, 6

4.

Uprava cukru
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Zak:

- Dodrzuje bezpecnost pfi vatreni cukernych
roztokd,

- popiSe a pripravi jednotlivé zkousky,

dodrzovani zasad bezpecnosti pii vaieni
cukru

uprava cukru k vateni

vareni cukru na rtizné hustoty

- vyuziva méteni digitalnim teplomérem, urcovani hustoty cukru-teplomérem, 12
- ptipravuje grilias, karamel, kulér a hustomérem, draténym ockem
cukerné rozvary. vyroba karamelu, kuléru, grilaze a
cukerné rozvary.
5. Cvi¢né prace z hmot na stiikani
Zak:
- Ovlada vyrobu papirovych kornoutkd, Vyroba papirovych kornoutkii,
- umi pouzit stfikaci sacky; piiprava cvicné hmoty, 48
- umi stfikat ozdoby z riznych hmot a plnéni,drzeni a Cisténi cukraiskych sacki,
krémii. prace s hladkou a fezanou trubickou.
6. Pevna tésta a vyrobky
Z4k: Bezpecnost pii piiprave tést,
- dodrZuje bezpecnosti pii vyrob¢ tésta, ptiprava surovin a tést: lineckého a
- ovlada a popiSe jednotlivé technologické vaflového, naplni, polev,
postupy, zadélavani tésta — vady: spafeni tésta,
- vysvétli pravidla ptipravy tést, jejich vyvalovani, vypichovani, peceni tést,
zpracovani a dohotovent, plnéni a dohotoveni vyrobku z lineckého 168
- zna teploty peceni, a vaflového tésta,
- vysvétli postupy plnéni a zdobent, vyroba ¢ajového peciva,
- uvede spravnou trvanlivost a hmotnost vyroba vyrobkil z pevnych tést:
jednotlivych vyrobkd. linecké ovocné kosicky, linecké ofechové
kosicky, mocca ovalek, linecky kolacek
S ovocnou smési.
7. Linecké trené tésto
Zak:
- znd a umi upravit suroviny, Ptiprava surovin,
- ovlada technologicky postup, technologické postupy jednotlivych
- umi tésto natvarovat saCkem s fezanou druhti, peceni,
trubickou rtizné tvary-vénecky, rohlicky a vyroba druhtli do ¢ajového peciva, 60
ruzicky, plnéni ovocnymi naplnémi,
- dodrzuje rychlé zpracovani tfené hmoty, dohotovovani.
- dohotovi vyrobek naplnémi a
pomoci CKP.
8. Naplné
Z4ak:
- Ovlada rozdéleni naplni, Vyznam a rozdéleni naplni,
- uvede surovinové slozeni nplni, trvanlivé naplné,
- popisSe technologické postupy néplni, trvanlivéjsi naplné,
- znd pouziti néplni, méné trvanlivé naplné,
- znd technologické postupy ptipravy naplné pro rychlou spotiebu. 42

naplni,

- ovlada zésady spravného skladovani
naplni, doby pouzitelnosti a zaru¢ni
lhity,

- dba na spravné dodrzovani
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technologickych postupt pifi vareni
maslovych, Zloutkovych a tukovych
krémi a naplni na peceni,
- umi pouzit ovocné a bilkové naplné,
- po celou dobu ptipravy dodrzuje
bezpecnost pii ptipraveé naplni.

9. Polevy a jejich priprava

Zak:

- Ovléada rozd¢leni polev,

- nahfivani polev nad vodni l4zni,

- umi vyrobit, uvafit i upravi polevy:

- Rozdéleni a pouziti a vyroba polev
- fondanova,

- fondanova poleva - agarova, 18
- agarova poleva - CKP, cokolada, bila ¢okolada,
- CKP, ¢okolada, bila ¢okolada, - bilkova glazura.
- Dbilkova glazura.
10. Listové tésto
Zak: - Pfiprava surovin,
- Navazi a zadé€la tésto podle receptury, - tukova kostka, vodanek,
- vyrobi tukovou ¢ast a vodanek, - Dbaleni tukové ¢asti do vodanku,
. . s , AR 36
- umi zabalit tukovou cast do vodanku, - provalovani a prekladani tésta,
- provaluje a preklada tésto. - pfiprava na prodej, expedice.
11. Moderni cukrarské vyrobky, Opakovani témat 1. ro¢niku,
Zak: - pfiprava surovin
- dovede spravné navazit suroviny, - Slehani, hné€teni, michani hmot a tést
- dba bezpecnosti pti vareni, Slehani, - vafeni naplni a polev
peceni a dohotoveni vyrobk, - sloZeni jednotlivych vyrobkl
- umi vyrobit jednotlivé hmoty, tésta, - vybér spravnych pomucek a naradi na 78
naplné&, polevy, vyrobu vyrobki
- umi naplnit krém do upe€enych korpusi, | - vyvalovani, vypichovani, plnéni a
- umi dohotovit jednotlivé vyrobky. dohotoveni vyrobki
- Zné moderni vyrobni postupy, - baleni a expedice vyrobku
technologie vyroby
Predmét: ODBORNY VYCVIK
Rocnik: 2.
Pocet hodin tydné: 17,5 Pocet hodin ro¢né: 560
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin

1. Uved - BZOP a hygiena
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Zak:
- zna a dodrzuje zasady bezpecnosti,

Hygienické predpisy-hygiena osobni a
pracoviste,

hygieny a sanitace v cukraiském provozu. bezpecnost a ochrana zdravi pii praci, 7
pozarni ochrana.
2. Listové tésto — vyrobky
Z4ak:
- Navazi a zadé@la tésto podle receptury, Ptiprava surovin,
- vyrobi tukovou ¢ast a vodanek, tukova kostka, vodanek,
- umi zabalit tukovou ¢ast do vodanku, baleni tukové ¢asti do vodanku, 42
- provaluje a preklada tésto, provalovani a prekladani tésta,
- tvaruje z tésta Satecky, trubicky, platy, tvarovani a peceni korpust,
- dodrzuje teplotu pecenti, vyroba korpust trubicek, Satecku,
- ovlada zasady prace s vejci, listovych fezu, listovych tyc¢inek,
- znd vyrobni postupy vSech naplni, vyroba bilkovych krémt a dalSich naplni
- plni hotové korpusy naplnémi a zvladne a dohotoveni vyrobkt
je dohotovit.
3. Pilena hmota
Zak:
- navazi a uvaii hmotu dle dané receptury Ptiprava palené hmoty, restovani hmoty,
- dodrzuje pravidla bezpecnosti tvarovani hmoty pomoci sackt a
- urestuje a vymicha hmotu fezanych trubicek,
- umi plnit hmotu do sacku a stiika rizné peceni hmoty, vady palené hmoty,
tvary-vénecky, vétrniky, bananky, korpust, 77
- korpusy spravné upece a dohotovuje, dohotovovani vyrobkt z palené hmoty.
ovladda plnéni krémem, Slehackovou ptiprava polev a dohotoveni jednotlivych
naplni a potahovani fondanem a CKP. druht.
4. Medové tésto
Zak: Vareni cukerného rozvaru — inverze a
- dba bezpecnosti pii vatreni cukru, neutralizace,
- ovlada vyrobni postupy pii provadéni ostatni suroviny a zadélani tésta
inverze a neutralizace, odlezeni tésta, 35
- zvlada vyvalovat ru¢né nebo strojove a zkouska pecivosti,
vypichuje riizné tvary, vyvalovani, vypichovani a peceni,
- vyrabi polevy a dohotovuje. zdobeni a dohotoveni vyrobki
Z pernikovych a medovych tést.
5. Lehké Slehané hmoty
Z4k: Lehké §lehané hmoty, piskotové hmoty:
- spravné navazi a pfipravi suroviny, pfiprava surovin,
- zna vesSkeré vyrobni postupy Slehanych oddélovani bilki od Zloutki,
hmot, Slehani, 161
- umi vySlehat a nastfikat hmoty, spravné michani hmoty, stfikani hmoty,
upéct korpusy, pecenti,

- ovlada vyrobu potiebnych krémt a
naplni,

vyrobky z buflerové hmoty: likérové
Spicky, prazské koule, Cokoladové
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- zvladne dohotovit jednotlivé vyrobky ze
Slehanych hmot.

rohlicky, indianky,
- vyroba cukraiskych piskota.

6. Nahrivané S§lehané hmoty

Z4k:

- Pfiprava surovin,

- ovlada tvarovani ru¢né - roztiranim, - Slehani,
- umi nadavkovat hmotu do forem, rafku, - tvarovani hmoty dle vyrobkii, 21
- umi zvolit vhodny stupen pecent, - peceni,
- kontroluje peceni korpust, - druhy vyrobki - rolady, dorty.
- plni dortové korpusy a staci rolady.
7. Tézké slehané hmoty
Z4k: - Navazovani surovin a Slehani,
- popise technologicky postup, - tvarovani hmoty a peceni,
- obsluhuje potfebné stroje a zatizeni, - vyroba naplni a ozdob, 91
- pouzivé a umi pfipravit rizné formy na - dohotoveni vyrobki.
peceni,
- umi zvolit a vyrobit riizné druhy néplni.
8. Tfené hmoty
Z4ak: - Ptiprava surovin, vyrobni postup,
- zvlada vSechny suroviny spravné upravit, | - tvarovani, peceni, 35
- umi pfipravit formy babovky a formyna | - vyrobky-biskupsky chlebicek, tfena
biskupsky chlebicek. babovka.
9. Zvlastni druhy Slehanych hmot
Z4ak:
- ovlada vyrobni postupy, teploty - Navazovani surovin,
cukernych rozvarti Gpravu surovin, - vyroba hmot,
- pouziva pfi vyrobé€ rizna tvortitka a - suSeni korpust, 91
Sablony, - vyrobky-snéhova hmota, hmota na
- vyjmenuje vady téchto hmot, laskonky, bezé hmota, hmota na vanicky.
- obsluhuje potiebné stroje a zafizend,
- ovlada jednotlivé technologické postupy.
10. Jadrové hmoty
Zak:
- umi rozd¢lit tyto hmoty do skupin, - Navazovani surovin,
- ovlada technologické postupy - zad¢lani a tfeni hmoty na tfecim stroji,
jednotlivych hmot a vyrobkd, - pfiprava a zpracovani hmot na vyrobu 70
- dba bezpecnosti prace na tfecim stroji, marokanek, kokosek, jadrovych
- pouziva rizna tvofitka a pomicky. kornoutkd,
- tvarovani a peceni korpust,
Predmét: ODBORNY VYCVIK
Ro¢nik: 3.
Pocet hodin tydné: 28 Pocet hodin ro¢né: 896
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Pocet
hodin
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1. Uvod — BZOP a hygiena

Z4k:
- dodrzuje zasady hygieny a sanitace v

- Hygienické predpisy, hygiena osobni

cukraiském provozu, a pracoviste, 7
- respektuje predpisy bezpecnosti a - bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
ochrany zdravi pfi préci. - pozarni ochrana.
2. Kynuta tésta
Zak:
- vypocitd a vyrabi jednotlivé vyrobky dle | - Vybér a pfiprava surovin,
receptur, - ptiprava kvasku a jeho zrani,
- umi vyrobit naplné do jednotlivych druhii | - miseni tésta,
vyrobk, - kynuti tésta, 196
- vyrobky tvaruje ru¢né, spravné - ptiprava néaplni,
dohotovuje, - tvarovani a plnéni kolaci a taca.
- ovléada teploty peceni a kontroluje pritbéh | - peceni a dohotoveni.
peceni vyrobki.
3. Priprava zmrzlin
Zak: - Vybér a Giprava surovin,
- pfipravuje zmrzlinu z riznych surovina | - pfiprava zakladu pro vyrobu zmrzliny,
smesi, - ochuceni zmrzlinového zakladu, 28
- vychlazuje, zamrazuje a uchovava, - mrazeni zmrzliny,
- dodrzuje hygienické ptedpisy pii vyrobé | - expedice zmrzlin.
zmrzlin,
4. Cukrarské ozdoby
Zak:
- pouziva rizné druhy tvotitek, formicek - Vyroba modelovaci hmoty ze susen¢ho
na vyrobu ozdob, mléka, pouziti k modelovani ozdob 1 k
- vyuziva estetické citéni pti barveni potahovani vyrobk,
hmoty, - prace se bilkovou glazurou s ovocem 105
- umi pracovat s riznymi hmotami, s CKP.
- ovlada rizné metody barveni.
5. Restaura¢ni moucniky
Z4k:
- ovléada vyrobni postupy, - Vybér a Giprava surovin,
- dodrzuje zasady bezpecnosti, - jednotliva tésta, tepelné upravy, 49
- umi pouZzivat riizna tvofitka - vyroba cukrafskych koblih, palacinek,
- umi pfipravit rizné naplné¢, jable¢ného zavinu.
- zvladne vyrobky pfipravit k podavéni.
6. DIA vyrobky
Zak:
- dodrzuje hygienické pravidla, - Pfiprava surovin,
- umi spravné navazit a vyrobit hmotu dle |- vyroba hmot a tést,
receptur, - tvarovani, pe€eni a plnéni, 28

- ovlada pouZzivani DIA surovin,
- spravné¢ tvaruje a plni vyrobky,
- umi dohotovit jednotlivé vyrobky.

- dohotoveni vyrobk.
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7. Hodnoceni jakosti a expedice cukraiskych vyrobki

Z4k:

provadi smyslova hodnoceni cukraiskych

Hodnoceni kvality vyrobkti pomoci

vyrobk, smyslu. 63
- sleduje opatteni tykajicich se kritickych Evidence vyroby, baleni vyrobkt
bodl ve vyrobé.
8. Opakovani témat k zavéreCnym zkouskam
Zak: Vyrobky z pevnych tést,
- zvlada samostatn¢ vyrobit jednotlivé vyrobky z palené hmoty,
naplné a krémy, vyrobky z listového tésta,
- rozdéli slehané hmoty, vyrobky ze Slehanych hmot,
- znd dobu a stupné peceni u riznych vyrobky z kynutého tésta,
druht vyrobki, vyrobky z jadrovych hmot,
- dokaze vyrobky vyhotovit tak, aby napln¢ a polevy, 420

odpovidaly pozadovanému vzhledu a
uréené gramazi,

umi hmoty stiikat sdckem s trubickami.
umi modelovat ozdoby,

behem vyroby dodrzuje veskera pravidla
BOZP, HACAP.

ozdoby.
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[ 4

7. Popis materialniho a personvélniho zajisténi vyuky
v daném SVP

Uvedena charakteristika dokumentuje, ze naSe Skola je pfipravena na vyuku v daném oboru
vzdélavani a pfipraveném vzdélavacim programu. Ma dulezitou vypovidajici funkci pro
ziizovatele a Skolské organy.

Pti zpracovani se opirame o obecné pozadavky uvedené v RVP.

Realizovana vyuka v jednotlivych oblastech vzd€lavani — teoretickém vyucovani i praktickém
vyucovani bude probihat podle u¢ebnich osnov.

Vyuka je doplnéna u¢ebnimi pomutckami a jinymi didaktickymi prostfedky véetné ucebnic a
udebnich text. Skola bude vyuZivat vyukové prostory a prostiedky jinych subjekttl, jedna se
predevsim o zajisténi praxe ve smluvnich organizacich.

Teoreticka vyuka je zajiSténa pozadovanymi kvalifikovanymi uciteli. Uéebny jsou vybavené
viceucelovym, estetickym a funkénim zafizenim. Ucebny pro vyuku informacénich a
komunikac¢nich technologii, pfipadné¢ odbornych piredmétli, odpovidd potiebam a realizaci
praktickych ¢innosti v daném oboru vzdélani, realizaci cilli a obsahu vzdélavani stanovenych
piislusnym RVP, popt. dalsich planovanych ve SVP, a v kapacité odpovidajici pozadavkim
BOZP. Pro télovychovné aktivity mame celkem dobie vybavenou télocvi¢nu. V aredlu Skoly
se nachdzi malé hfisté, které umoznuje provadéet atletické discipliny a kondi¢ni ptipravu.
V prvnim roéniku je zafazen vybérovy letni kurz, ktery umoziuje turistiku, béh a jiné
sportovni aktivity.

Ucitelé teorie a praxe maji k dispozici nezbytné kabinety, které jsou dilezité pro pfipravu na
vyuku a odpocinek. U¢itelé a zdci maji moznost se v arealu stravovat. K doplnéni informaci a
vzdélavani zaki 1 ucitell slouzi skolni knihovna, didaktickéd a vypocetni technika. Na Skole
pracuje psycholog a specidlni pedagog. Tito pracovnici ve své podstaté¢ maji nezamenitelnou
roli, prakticky vSichni Zaci v tomto zafizeni patii do okruhu zakl se specidlnimi vzdélavacimi
potiebami — jsou tedy pfinejmenSim potencidln€¢ vyukove, vychovné ¢i z hlediska socialni
patologie problémovi. Pfitomnost téchto odbornikli pfind$i moZzZnost poskytnou okamzité
(v ptipade krizové intervence) ¢i horizontu n¢kolika hodin, ¢i par dni odbornou pomoc.
Pedagogicka zptsobilost pracovnikl je na dobré urovni. Témét vSichni ucitelé absolvovali
studium specialni pedagogiky, mnozi toto studium zacali studovat.

Doplnéni potiebné kvalifikace je v zajmu Skoly i1 pedagogt. K dal§imu odbornému rozvoji
vyuZivaji u€itelé seminafe zamétené na rozvoj pedagogické dovednosti. Odborné znalosti si
prevazné doplituji samostudiem.

Na skole nechybi také kvalifikovany vychovny poradce, ktery fesi a vyvozuje disledky
problémovych zaki a sjednava schiizky s rodici.

Odborny vycvik probihd na vlastnim pracovisti — cviéné cukrarn€¢ a dalSich smluvnich
pracovistich, kterd jsou dobfe vybavena na mechanické a tepelné zpracovani potravin,
chladicimi a mrazicimi zafizenimi. Ve cviéné cukrarn€ probiraji zaci témata, ktera nelze
provadét v provozu - piiprava na odbornou soutéz.

Organizace teoretického i praktického vyufovani je feSena tak, aby Zaci méli potiebné
prestavky na oddych a na obéd.

Vychova k bezpecné a zdravi neohroZujici praci vychdzi ve vzdélavacim procesu z platnych
pravnich a ostatnich pfedpist k zajiSténi bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci (zakond,
nafizeni vlady, vyhlasek, technickych ptedpisti a norem. S poZadavky téchto pfedpisii jsou
74ci seznamovani vzdy na za¢atku roku a s BOZP kazdy mésic. Zaci proskoleni stvrzuji svym
podpisem. Je také podrobné stanoven systém vykondvani dozoru nad zaky pfi teoretickém i
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praktickém vyuCovani. Pii zajisténi odborného vycviku na smluvnich pracovistich je
problematika BOZP smluvné oSetiena.

Ve Skole se vzdélavaji zaci z Jihomoravského kraje, ale i zjinych kraju. Pro zaky, ktefi
nemohou denné dojizdét na vyucovani, je k dispozici Domov mlddeze a internat. Zde maji
zaci zajisténé celodenni stravovani, jsou ubytovani ve dvoultzkovych pokojich. Ve volném
¢ase mohou navstévovat razné krouzky, malou posilovnu, pocitacovou a spoleCenskou
mistnost. Podle zajmu se Zaci mohou zucastiiovat divadelnich a filmovych ptredstaveni.

Na nasi skole je kladen diraz predev§im na individudlnim pfistupu k zakim a jsou zde
vytvofeny podminky podporujici zdravi ve smyslu narodniho programu Zdravi pro 21. stoleti.
Celozivotni ueni se stdle vice stava nedilnou soucasti zpusobu Zzivota Clovéka. Systém
celozivotniho uceni, ktery se postupné zacina vytvaret a realizovat, umozni plynulé prechody,
kooperaci a popiipad¢ i prekryvani mezi oblastmi zahrnujicimi vzdélavani, zameéstnani, resp.
podnikani, mezi formalnim i neformalnim ucenim.

Koncepce ramcovych vzdélavacich programi ve stavajici podobé¢ je zamétfena piedevsim na
deéti a mladistvé, a to zejména z hlediska obecnych cilti vzdélavani. Denni forma studia je pro
dospé€lé ptitom vhodnd pouze vyjimecné. Dospéli musi pro své vzdélavani vyuzivat jiné
moznosti a formy vzdélavani — veéerni, dalkové, individualni a formy spojené s moznostmi
informac¢nich a komunikacnich technologii (napf. distan¢ni vzdélavani). Pravé informacni a
komunikac¢ni technologie mohou sehrat ve vzdélavani dospélych vyznamnou roli. Vzdélavani
dospélych na nasi Skole se zatim nebude realizovat.
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8. Charakteristika spoluprace se sogiélnimi partnery pri
realizaci daného SVP

Ucebni kapacita Skoly pokryva potieby regionu. Po absolvovani studia nachazeji zaméstnani
v Brn¢ a blizkém okoli. Skola je ¢lenem profesni organizace — Asociace kuchafti a cukrafd,
podili se na organizovani odbornych soutézi, seminaitt a vzdélavacich akci. Skola
spolupracuje s profesnimi firmami pfi zajistovani praxi a exkurzi zaki v jejich provozech,
nabidkou surovin, ucasti ucitelii na odbornych seminafich firem, z nichz nékteré Skolu
sponzoruji finanéné i materidlng. Potddame spolecenské akce, pti kterych si Zaci prakticky
vyzkouseji nové bio potraviny a vyrobky zdravé vyzivy. Tradici se stal Den Zemé, kde zaci
poznavaji bio vyrobky. Italska lektorka pofdda seminat kavy, dezertl, kterého se ucastni
ucitelé a zaci. Ve Skole probihaji cukraiské soutéze ve zrucnosti, fantazii a rychlosti.
Kazdoro¢n¢ nase Skola potada vano¢ni vystavku pro vefejnost, jde o vyrobky zakt, kde se
predvadéji jednotlivé obory a rocniky. Vystavka byvd spojena s ochutnavkou.
Spolupracujeme s renomovanymi cukrarnami v Brn¢.

Spolupracujeme pribézné, mame zpétnou vazbu o provéazanosti teorie a odborné praxe.
Socialni partner aktivné vstupuje do hodnoceni odborné &asti SVP. Pfimo se podili na
organizaci a realizaci zdvérecnych zkousek, zde vystupuje jako odbornik z praxe.

Spoluprace a trvald vyména informaci s partnery prispiva ke zkvalitnéni vzdélavani.

Do SVP jsme zatfadili po konzultaci se socialnim partnerem témata, ktera reaguji na
pozadavky provozu. To znamena, aby se Zaci uméli orientovat v novinkach, znali
nejvyznamnéj$i firmy, jejich nabidky a zaméfeni. Znali nové technologie a pouzivané
suroviny a uméli s nimi pracovat a zavadét je do vyroby.

Spoluprace je pribézné monitorovana v pololetnich intervalech (autoevaluace feditele —
zfizovatel, vyrocni zprava skoly).
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Priloha ¢. 1

9. Dodatek SVP — Tranzitni program

Nazev projektu Ze $koly do prace a do zivota 2020+

Registraéni &islo projektu CZ.02.3.62/0.0/0.0/19_077/0016771

Nazev dokumentu Dodatek SVP — Tranzitni program

Skola Odborné uciliste a prakticka skola Brno, ptispévkova organizace,
Lomena 530/44, Brno, 61700

Svp Potravinafska vyroba 29-51-E/01
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Charakteristika
tranzitniho programu

Cilem tranzitniho programu je posileni socialnich a pracovnich
kompetenci u zak prostiednictvim asistované praxe u
zamé&stnavatele. Dil¢im cilem je pozitivni zkuSenosti motivovat
zéka k ptechodu ze skolniho do pracovniho prostiedi.

V ramci programu bude vytvofen individudlni tranzitni plan
zéka (ITP), ktery mapuje jeho potieby, pomiize mu pfi stanoveni
osobnich cil, urCeni krokti k jejich naplnéni a jejich
naslednému zhodnoceni.

Nacvik pracovnich dovednosti je realizovan na pracovisti
realného zaméstnavatele. Konkrétni podoba a misto nacviku je
specifikovano v ITP zaka, které vychazi z jeho individualnich
potfeb a moznosti. Zaméstnavatel pfidéli zakovi mentora, ktery
ho sezndmi s chodem pracovisté a provadénymi ¢innostmi, do
kterych se zak aktivné zapojuje. V pribehu celé aktivity ma zak
k dispozici podporu pracovniho asistenta, ktery zaka také
doprovazi na pracoviste.

Vystupem je zak majici praktické zkuSenosti s redlnym
pracovnim prostiedim, v dusledku ¢ehoz doslo k posileni jeho
pracovnich a socidlnich navyki. Tim dochazi ke zvySovani jeho
Sanci na plynuly pfechod do pracovniho a samostatného Zivota.

Zarazeni tranzitniho
programu do SVP

Tranzitni program je uren pro zdky 1.- 3. ro¢. odborného
ucilisté oboru Potravinaiska vyroba 29-51-E/01. Tematicky
navazuje na prifezové téma Clovék a svét prace a zacleni se do
pfedmétu obcanska vychova. Samotnd realizace programu pak
muze zasdhnout do vSech vyucovacich predméti 1 odborného
vycviku. Tranzitni program zacina se Skolnim rokem 2021/22

Pocet
zaku

zucastnénych

Zatazeni zaka do tranzitniho programu je zvoleno na zakladé
jeho individuélnich potteb.

Cinnosti realizované v
ramci tranzitniho
programu

— zjiStovani potieb zika,

— tvorba individualniho tranzitniho planu (ITP),
—nacvik pracovnich dovednosti s pracovnim asistentem,
— rozvijeni dalSich dovednosti dle ITP,

— prubézné hodnoceni ITP,

— revize/aktualizace ITP,

— vyhodnoceni ITP.

Formy prace zakl a
dalsi metodické ptistupy

Diskuzni metody, ndzorné- demonstracni metody, praktické
metody nazornosti, individualni ptistup k zakovi

Zpusob hodnoceni prace
zaka

Zaci zatazeni do TP si vytvofi souhrn poznatkil z asistované
praxe u vybraného zaméstnavatele. Pfipravi prezentaci, kde
ptredstavi a uvedou své poznatky a zkuSenosti z TP.
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